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県特産の黒大豆「のんたぐろ」を使って創作

した「黒豆あんぱん」が人気を呼んでいる。

日置農業高等学校の農産物直売所で販売

しており、今年６月の試作販売からこれまでに

約２０００個を販売している。

農産物直売所は、食品の加工、仕入れ、販売、会計

処理、接客など一連の業務を学ぶ目的で、生活科学科

２年生が総合実習の中で取り組んでいる。

開店は不定期だが水曜日の午後１時４０分から１時間

程度で、来年２月まで計画されている。

黒豆あんぱんのほかにも、食パン、ジャム、卵、ベーコ

ン、オレンジジュース、新鮮野菜や草花の苗などが販売

されており常連客も多い。

黒豆あんぱんは、同校の生物生産科、食品加工専攻

の３年生が提案。「郷土に縁ある黒豆の商品開発で地

産地消の推進につなげたい」と、これまで培った米粉パ

ン作りのノウハウを活かし試作を重ね、約２か月をかけて

完成させた。

生地は、同校で栽培しているコシヒカリの米粉と黒大豆

「のんたぐろ」を焙煎して作ったきな粉を９対１の割合で

配合。

「のんたぐろ」を１００％使用したあんはなめらかで、香

ばしさが際立つ生地と相まって好評である。

[のんたぐろ]

長門市仙崎で作付けされていた白大豆の

中で見つかった黒い大豆をもとに、山口県

農林総合技術センター（旧山口県農業試験

場）が系統分離によって育成した品種。

２００５年から下関市豊田町で本格的に

栽培されており、きな粉や味噌、お茶やお

菓子などに加工されています。
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農政局から農山漁村コミュニティ維持・再生事業の概

要等が、農林水産本省担当官から食料・農業・農村基

本計画の検討状況がそれぞれ説明された後、意見交

換を行いました。

出席者からは中山間地域等直接支払制度や農地・

水・環境保全向上対策の継続、事務手続の簡素化な

どの要望が述べられました。

また、「若者にとって魅力にあふれる農政の展開を」、

「流通や販売体制が充実して所得が安定しなければ

後継者は育たない」と言った声があがりました。

最後に長年自治会長を務められた方からは、大水害

からの復興や道路整備事業への協力など、地域ぐるみ

で取り組んだ様々な活動や、道の駅開業に至る経緯な

どが、豊富な経験談とともに語られました。

平成21年11月10日、中国四国農政局は山口市仁保地区で「一日農政局」を開催しました。

「中山間地域における農村コミュニティを中心とした地域づくり」をテーマとして、仁保自治会長をはじめ地区

関係者や農業者など11名が参加しました。

[一日農政局]

現場を第一として、農業者、消費者など国民の声

を聞き、地域の皆さんと一緒に考える「親切・丁寧

で身近な相談しやすい農政局」を目指して、本年度

から実施しています。

毎日の食生活の中で、「この食べものは安全なの？」とか、「この食品の表示は信用
できるのかしら？」といった疑問を持たれることも多いのではないでしょうか。

そんな疑問にお答えするため、当農政事務所では、ご希望の日時・場所に、職員など
を無料で派遣する「食と農の知っ得講座」を実施しています。是非ご利用下さい。

～ 農政事務所の宅配型講座「食と農の知っ得講座」のご案内
～

①グループを作る
10名程度のグループを
作って下さい。

③会場を確保する
会場を確保してください。
（難しい場合はご相談下
さい。）

②講座を選ぶ
「講座一覧」から受講し
たい講座を選んで下さい。

④申し込む
ご希望の日時・講座名・
参加人数などをご連絡下
さい。

①よくわかる食品安全

－間違いだらけの食品安全の「常識」－

②よくわかる農薬に関する安全性の確保

③よくわかる食品のトレーサビリティ

④よくわかる食品の表示

⑤気をつけてますか？毎日の食事

－「食事バランスガイド」の活用－

⑥家庭でできる食中毒予防

－微生物による食中毒とその予防策－

◇ ご利用方法 ◇ ◇ 講座一覧 ◇

《お問い合わせ先》
山口農政事務所 消費・安全部 消費生活課 TEL（083） 922-5203


