
オ
.
　
発
酵
脱
皮
大
豆
油

か
す

の
暫

定
値

申
請

資
料

１
　
暫
定

申
請

値

代 謝 率

Ｍ Ｅ
粗 た ん 白 質

粗 脂 肪

Ｎ Ｆ Ｅ

粗 繊 維

Ｔ Ｄ Ｎ

粗 た ん 白 質

粗 脂 肪

Ｎ Ｆ Ｅ

粗 繊 維

Ｔ Ｄ Ｎ

発
酵
脱
皮

大
豆

油
か

す
7
.
0

5
7
.
9

0
.
4

2
4
.
3

3
.
2

7
.
1

9
2

4
0

9
8

8
7

8
0
.
2

試
料

数
2
0

2
0

2
0

2
0

2
0

2
0

標
準

偏
差

0
.
8

0
.
8

0
.
0

0
.
9

0
.
3

0
.
2

最
大

値
8
.
4

5
9
.
0

0
.
5

2
6
.
4

3
.
8

7
.
6

最
小

値
5
.
5

5
6
.
6

0
.
4

2
3
.
0

2
.
8

6
.
8

２
　
類
似

す
る

飼
料

の
既

存
の

日
本

標
準

飼
料

成
分

表
及

び
暫

定
値

代 謝 率

Ｍ Ｅ
粗 た ん 白 質

粗 脂 肪

Ｎ Ｆ Ｅ

粗 繊 維

Ｔ Ｄ Ｎ

粗 た ん 白 質

粗 脂 肪

Ｎ Ｆ Ｅ

粗 繊 維

Ｔ Ｄ Ｎ

発
酵
脱
皮

大
豆

油
か

す
1
1
.
6

5
3
.
3

1
.
6

2
2
.
1

4
.
2

7
.
2

8
9

9
8

8
6

9
1

7
3
.
8

脱
皮
大
豆
油
か
す
を
ア
ス
ペ
ル
ギ
ル

ス
 
ア
ワ
モ
リ
で
発
酵
処
理
し
た
も
の

で
あ
る
こ
と
。

発
酵
脱
皮

大
豆

油
か

す
6
.
0

5
2
.
6

1
.
1

3
0
.
7

3
.
1

6
.
5

9
5

4
0

8
6

3
9

7
8
.
6

脱
皮
大
豆
油
か
す
を
乳
酸
菌
で
発
酵

処
理
し
た
も
の
で
あ
る
こ
と
。

鶏
豚

牛

原
　

料
　

名

組
成

（
原
物

中
）

消
化

率
及

び
栄

養
価

備
考

水 分
粗 た ん 白 質

粗 脂 肪

Ｎ Ｆ Ｅ

粗 繊 維

粗 灰 分粗 灰 分

鶏
豚

牛

脱
皮
大
豆
油
か
す
を
枯
草
菌
で
発
酵

処
理
し
た
も
の
で
あ
る
こ
と
。
栄
養

価
は
、
暫
定
的
に
定
め
る
も
の
で
あ

る
。

単
位
：
％
（
Ｍ
Ｅ
は
Ｍ
ｃ
ａ
ｌ
／
ｋ
ｇ
）

単
位
：
％
（
Ｍ
Ｅ
は
Ｍ
ｃ
ａ
ｌ
／
ｋ
ｇ
）

申
　

請
　

飼
　

料
　

名

組
成

（
原

物
中

）
消

化
率

及
び

栄
養
価

備
考

水 分
粗 た ん 白 質

粗 脂 肪

Ｎ Ｆ Ｅ

粗 繊 維
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1

原
材
料
の

TD
N
又
は

M
Eに

関
す
る
申
請
書

 
 １

．
名
称

 
 

 発
酵
脱
皮

大
豆
油
か

す
 

 

 ２
．
定
義

 
 

 脱
皮
大
豆

油
か
す
に

枯
草

菌
を

添
加

し
、

発
酵

過
程

を
通

し
て

生
産

さ
れ

た
製

品
 

 ３
．

製
造

方
法

及

び
製
造
工

程
 

 

 脱
皮
大
豆

油
か
す
を

枯
草

菌
に

よ
り

発
酵

処
理

し
、

乾
燥

、
粉

砕
し

た
も

の
 

４
．
対
象

家
畜

 
（

1）
使
用
目

的
 

（
2）

使
用
割

合
又

 
 

 は
使
用
量

 

 （
１
）
豚

用
 

（
２
）

1～
30

%
添
加

 

５
．
成
分

量
 

（
1）

一
般
成

分
 

   

水
分

 
粗

た
ん

白
質

 
粗

脂
肪

 
可

溶
無

窒
素

物
 

粗
繊
維

 
粗

灰
分

 
総

エ
ネ
ル

ギ
ー

 
備

 
考

 

 
7.

0%
 

 
57

.9
%

 
 

0.
4%

 
 

24
.3

%
 

 
3.

2%
 

 
7.

1%
 

 
4.

54
M

ca
l/k

g 
 

（
2）

消
化
率

 
可

消
化
成

分
 

鶏
 

豚
 

牛
 

備
 考

 

C
P 

Fa
t 

Fi
b 

N
FE

 
TD

N
代
謝
率

 
M

E
C

P 
Fa

t 
Fi

b 
N

FE
 

TD
N

 
C

P 
Fa

t 
Fi

b 
N

FE
 

TD
N

   

 
 

 
 

 
 

 92
%

 40
%

 87
%

 98
%

 
 80

.2
%

 
 

 
 

 
 

 （
3）

特
殊
成

分
 

 

  
 

６
．
備
考

 
 

発
酵
菌
と

し
て
枯
草

菌
を

利
用

し
た

。
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1.

105 3 5 1 2

2. AOCS Ba-4d-90
Cyclotec sample mill 1mm
kjeltec tube

K2SO4+Se 1000:1
H2SO4 H2O2
Tube Heater 1

tube Auto Kjeltec System

3. AOAC 991.36
Thimble Chemical Balance
Soxtec

Soxtec
Soxhlet

8 16 30 1
Boiling---Rinsing---Recovery 3

4. AOCS Ba-6-84
Chemical Balance

1.25 H2SO4 30
1.25 NaOH 30

0
600 2 Dessicator 30

5. AOCS Ba-5a-49
600
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