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・ジビエの取扱いについての説明などを
含む、フェア参加説明会を開催するなど、
参加飲食店等を募集

✔全国ジビエフェア開催に向けた準備

上期の取組 下期の取組

全国より1,500店以上の飲食店等（飲食店、惣菜店及び精肉販売店等）の参加を目標
⇒（令和5年度実績）全国約2,000店舗が参加：11/1～2/29開催

・県域等ジビエフェアとの
連携調整
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・参加飲食店等や連携
する県域等ジビエフェア
のＰＲ

✔ジビエ専用ポータルサイトやSNS等において、飲食店等のジビエ

関連情報やジビエに関するイベント情報等を発信

✔全国ジビエフェアを開催

〈需要拡⼤に向けて〉 全国ジビエプロモーション事業の概要
○ ジビエメニューを提供する全国の飲⾷店やご当地フェア等の情報を特設サイトで紹介する｢ジビエフェア開催事業｣を実施。
○ ジビエ関連のイベントや作成動画の発信等を⾏う「ジビエ需要拡⼤・普及推進事業」を実施。
○ これらを効果的に⾏うことにより、ジビエ利活⽤の拡⼤に資する。

✔国内の消費者やインバウンド向けPR動画を作成し、ジビエ専用

ポータルサイトや「農水省YouTubeチャンネル」等での発信・ＰＲ

✔ジビエ利用を積極的に行っている捕獲者の取組紹介や、ジビエ

を気軽に食べられる機会創出のため、ジビエイベントを開催

・全国ジビエフェアの開催
についてPR

28



【お店で⾷べたい部⾨】 【おうちで⾷べたい部⾨】
猪ロース⾁とハヤトウリのエストラゴン⾵味⾃家製パスタ

で包んだ⿅モモ⾁の⾚ワイン煮込みと共に
ニシモリ ワタル
⻄森 航 ⽒

（リゾートトラスト株式会社
芦屋ベイコート倶楽部LUBANO）

○第８回ジビエ料理コンテスト（令和５年度）の概要
主催︓（⼀社）⽇本ジビエ振興協会（農林⽔産省補助事業実施主体）

審査等︓「お店で⾷べたい部⾨」「おうちで⾷べたい部⾨」の２部⾨で
合計162点の応募があり、書類審査、実⾷審査の結果、
農林⽔産⼤⾂賞をはじめとする各賞を決定。

審査委員⻑︓⽥崎 真也 ⽒(（⼀社）⽇本ソムリエ協会会⻑)

〈需要拡⼤に向けて〉 ジビエ料理レシピの開発･紹介
○ 家庭や飲⾷店、学校給⾷などにおけるジビエ料理の普及・展開を図るため、「ジビエ料理コンテスト」を平成28年度から開催。
○ 令和４年度からは、２部⾨に分けて、幅広くレシピを募集(農林⽔産省補助事業で実施)。

⿅の治部煮

ツジ タロウ
辻 太朗 ⽒

（三重県⽴相可⾼等学校）

〜農林⽔産⼤⾂賞受賞レシピの紹介〜

⽇本ジビエ振興協会HPで第１回〜第８回ジビエ料理コンテストの受賞レシピを紹介(右コード) https://www.gibier.or.jp/recipe/
クラシルのジビエレシピ特集で過去の受賞作品から家庭で作りやすいレシピを紹介 https://www.kurashiru.com/features/751?custom=true
クックパッドで第１回ジビエ料理コンテスト⼊賞約５０レシピを紹介 https://cookpad.com/recipe/list/11469357?keyword=%E3%82%B8%E3%83%93%E3%82%A8 29


