
栽
培
地
域
が
広
が
り
、

国
産
レ
モ
ン
に
新
た
な
可
能
性 

　
塩
レ
モ
ン
を
は
じ
め
、
お
菓
子
な
ど

で
も
近
年
レ
モ
ン
が
ブ
ー
ム
で
す
。
国

産
の
も
の
も
、
ス
ー
パ
ー
な
ど
で
よ
く

見
か
け
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

　
レ
モ
ン
は
、
か
ん
き
つ
に
多
い
細
菌

性
の
病
気
で
、
果
実
や
葉
に
病
斑
が
で

き
る
「
か
い
よ
う
病
」
に
弱
く
、
雨
が

多
い
と
病
気
が
多
発
し
ま
す
。
そ
の
た

め
、
栽
培
の
適
地
は
雨
が
少
な
く
気
候

が
温
暖
な
瀬
戸
内
海
地
域
な
ど
に
限
ら

れ
て
い
ま
す
。

　
こ
の
問
題
を
解
決
す
る
た
め
、
農
研

機
構
（
国
立
研
究
開
発
法
人
農
業
・
食

品
産
業
技
術
総
合
研
究
機
構
）
で
は
、

病
気
に
強
く
、
幅
広
い
地
域
で
栽
培
で

き
る
よ
う
な
品
種
育
成
に
取
り
組
ん
で

き
ま
し
た
。
そ
う
し
て
誕
生
し
た
の
が

新
品
種「
璃
の
香
」で
す
。「
璃
」は「
宝
」

「
ガ
ラ
ス
」「
水
晶
」
と
い
う
意
味
で
、

こ
の
品
種
の
持
つ
透
明
感
や
、
す
っ
き

り
感
の
あ
る
香
り
を
表
し
て
名
づ
け
ら

れ
ま
し
た
。

 

「
レ
モ
ン
と
日ひ
ゅ
う
が向
夏な
つ

を
交
配
さ
せ
て
い

る
の
で
、
一
般
の
も
の
よ
り
酸
味
と
香

り
が
少
な
く
、
形
は
大
き
く
な
っ
て
い

ま
す
。
な
に
よ
り
か
い
よ
う
病
に
強
い

の
が
特
長
で
、
可
食
部
が
多
く
、
種
子

が
少
な
く
、
収
穫
性
が
高
い
の
も
利
点

で
す
。
ま
た
、
一
般
の
も
の
に
比
べ
て

果
皮
が
薄
く
、
手
で
皮
が
む
け
、
果
肉

を
そ
の
ま
ま
の
形
で
取
り
出
せ
ま
す
」

（
農
研
機
構
果
樹
茶
業
研
究
部
門
カ
ン

キ
ツ
研
究
領
域
カ
ン
キ
ツ
育
種
ユ
ニ
ッ

ト
長
・
吉
岡
照
高
さ
ん
）

　
酸
味
は
ま
ろ
や
か
で
、
果
汁
は
和
食

に
も
マ
ッ
チ
。
璃
の
香
な
ら
で
は
の
食

べ
方
を
模
索
し
、
料
理
研
究
家
と
の
コ

ラ
ボ
で
、
和
食
の
レ
シ
ピ
集
も
作
成
し

て
い
ま
す
。

　
雨
風
の
影
響
か
ら
病
気
を
発
生
し
や

す
く
、
台
風
の
多
い
日
本
で
は
栽
培
に

向
か
な
か
っ
た
レ
モ
ン
。
今
後
は
栽
培

で
き
る
地
域
が
広
が
り
、
安
心
で
お
い

し
い
国
産
レ
モ
ン
が
も
っ
と
家
庭
の
食

卓
に
並
ぶ
日
も
近
い
で
し
ょ
う
。

MAFFとは農林水産省の英語表記「Ministry 
of Agriculture, Forestry and Fisheries」の略称
です。「MAFF TOPICS」では、農林水産省から
の最新ニュースなどを中心に、暮らしに役立つ
さまざまな情報をお届けいたします。
取材・文／細川潤子

TOPICS病気に強いレモンの新品種
「璃

り

の香
か

」が誕生

あふラボ
暮らしに役立つ最新の
研究成果を紹介します。

1 「璃の香」の実がなる風景。色が完全に黄色くなる12月が旬。 2 一般のレモンより大
きく、重さは1個200ｇ程度。果肉がたっぷり。 3 まろやかな酸味は和食によく合う。写
真は「鮭のレモンねぎあんかけ」。

丸ごとすごい！ レモンパワー

レモンに含まれるビタミンＣやクエン酸が、美肌や疲労回復に効果があることは知られてい
ますが、掃除などでもパワーを発揮します。皮の精油成分は洗浄にすぐれ、果汁は強い酸
で、消毒作用や消臭作用も。アルカリ性の水あかや石けんかすの除去にも有効です。

育成地（果樹研究所・静
岡市）および全国のかん
きつ生産地24カ所で試験
栽培した「璃の香」のかい
よう病発生程度（2012年）。

1

23

■かいよう病発生率

璃の香 一般のレモン

■重度
■中度
■軽度
■なし

0%

60%

80%

20%

40%

100%

日
本
の
食
材・食
文
化
を
広
め
、

綬褒
などに
を継
地域
文化
献。

い技
産物
て和
るよう
のジ
献。

山県］
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MAFF TOPICS

卓
に
並
ぶ
日
も
近
い
で
し
ょ
う
。

病
「

あふラボ NEWS

1 「璃
きく、
真は

第7回「料理マスターズ」の
受賞者を発表

NEWS-1

日
本
の
食
材・食
文
化
を
広
め
、

今
後
の
食
品
業
界
を
活
性
化

 

　
農
林
水
産
省
で
は
、
各
界
の
料
理
人

な
ど
を
「
料
理
人
マ
ス
タ
ー
ズ
」
と
し

て
顕
彰
す
る
制
度
を
設
け
て
い
ま
す
。

　
こ
の
制
度
は
、日
本
の
「
食
」
や
「
食

文
化
」
の
国
内
外
で
の
普
及
・
発
展
に

貢
献
し
、生
産
者
や
食
品
企
業
等
と「
協

働
」
し
た
取
り
組
み
に
尽
力
す
る
現
役

の
優
れ
た
料
理
人
な
ど
を
顕
彰
す
る
た

め
、
平
成
22
年
度
に
創
設
し
ま
し
た
。

　
賞
は
ゴ
ー
ル
ド
賞
、
シ
ル
バ
ー
賞
、

ブ
ロ
ン
ズ
賞
が
あ
り
、
ブ
ロ
ン
ズ
賞
か

ら
ゴ
ー
ル
ド
賞
ま
で
昇
格
す
る
た
め
に

は
、
各
賞
の
受
賞
後
、
引
き
続
き
5
年

以
上
の
功
績
を
あ
げ
る
こ
と
が
必
要
で

す
。
平
成
28
年
度
は
シ
ル
バ
ー
賞
と
ブ

ロ
ン
ズ
賞
各
5
名
が
顕
彰
さ
れ
ま
し
た
。

　
審
査
委
員
長
の
青
山
学
院
大
学
特
別

招
聘
教
授
・
榊
原
英え

い

資す
け

さ
ん
は
「
表
彰

も
7
年
目
に
な
り
、
今
回
か
ら
シ
ル
バ

ー
賞
受
賞
者
が
選
ば
れ
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。
今
回
の
ブ
ロ
ン
ズ
賞
受
賞
者

も
京
都
、
名
古
屋
の
名
店
か
ら
、
和
歌

山
、
秋
田
、
徳
島
と
全
国
に
展
開
し
て

い
ま
す
。
フ
ラ
ン
ス
で
は
名
店
を
求
め

て
田
舎
に
行
く
こ
と
が
多
い
と
い
い
ま

す
が
、
日
本
で
も
そ
う
い
う
時
代
に
入

っ
て
き
た
の
で
し
ょ
う
」
と
審
査
総
評

で
述
べ
て
い
ま
す
。

　
今
後
は
観
光
客
の
来
訪
の
増
加
を
通

じ
た
地
域
の
活
性
化
や
、
海
外
で
の
日

本
食
の
普
及
等
も
期
待
さ
れ
ま
す
。

平成28年度シルバー賞受賞者

平成28年度ブロンズ賞受賞者

東日本大震災の被災者のた
めに半年で21回、4000人に
炊き出しを実施。ローマ法王
への日本食材献上など、海
外での活動も多い。食の都
庄内親善大使として活躍。

奥田政行さん
イタリア料理

アル・ケッチァーノ［山形県］

フランスの農事功労章シュ
ヴァリエ、栃木県文化功労
者などを受賞。食文化への
貢献度が高い。県以外の
地域の食・農・観光の連
携への取り組みにも携わる。

音羽和
かず

紀
のり

さん
フランス料理

オトワレストラン［栃木県］

新聞のエッセイ連載、テレ
ビ出演を通じ山里の農林業
生産者、地域食材での料
理を紹介。また、イベントによ
り世界に向けて長野県産の
食材の紹介・活性化を図る。

北沢正和さん
そば

職人館［長野県］

ミシュラン北海道版で三ツ星
を取得。国際的評価を得
て、北海道のフランス料理、
食材の良さを伝える。テレビ
で料理マスターズの活動を
紹介し、認知度向上に寄与。

中
なか

道
みち

 博さん
フランス料理

モリエール［北海道］

現代の名工受賞、黄綬褒
章受章。テレビ・雑誌などに
多数登場。なにわ野菜を継
承する農家との交流で地域
活性化に導く。日本食文化
の海外への発信にも貢献。

森 義
よし

文
ふみ

さん
その他

カハラ［大阪府］

嵐山吉兆（きっちょう）で、
湯木貞一氏の料理哲学を学
ぶ。食材のある地方に都会
から人を集めたいと地元 ･徳
島県の田舎で開店。地域
の食材のアピールに努める。

岩本光
こう

治
じ

さん
日本料理

虎屋 壷中庵（こちゅうあん）［徳島県］

フレンチ最高のスイスの三ツ
星レストランで、副料理長を
務めた。13年間のヨーロッ
パでの経験を生かし、新鮮
な東海地方の地物の食材を
使った料理を提供する。

北村竜二さん
フランス料理

ラ・グランターブル・ドゥ・キタムラ［愛知県］

京都老舗料亭「京・南禅寺
畔 瓢亭」の十五代目。代々
の味を守りつつ、郷土に根ざ
した京料理を探求。海外シェ
フの厨房研修など日本料理
の国際的な発展を図る。

髙橋義弘さん
日本料理

瓢亭（ひょうてい）［京都府］

東京で江戸料理を学び、故
郷で秋田食材を取り入れた
江戸料理を発信し続ける。
独自のギフトブランドを立ち
上げ、秋田食材を使った商
品を県外に広める。

髙村宏樹さん
日本料理

日本料理 たかむら［秋田県］

フランス古典料理の高い技
術を身につけ、農水畜産物
や自然の野禽獣を用いて和
歌山の風土を体感できるよう
な料理を作る。和歌山のジ
ビエの流通、普及に貢献。

手
て

島
しま

純
じゅん

也
や

さん
フランス料理

HOTEL DE YOSHINO［和歌山県］

メダルのデザインは「海
のもの」「山のもの」を
テーマに、曲線で表現。
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 「フード・アクション・ニッポン アワード」は、国産農林水産
物の消費拡大に寄与した事業者・団体などの優れた取り組
みを表彰するものです。
　第8回の平成28年度は1008産品の中から、一次審査で
100産品が選ばれ、そこから最終審査（品評会）で「受賞」
10産品が決定しました。審査の基準は地域の食材や食文化
を生かしたもの、消費者からの信頼を高める工夫がされている
もの、など。今回の審査委員
である大手百貨店、流通、外
食事業者等が、コンテスト形式
で世界に通用する「究極の逸
品」を選びました。今後は各社
の販路を通じ、消費者に届けて
いきます。

「フード・アクション・ニッポン アワード2016」
受賞10産品が決定

NEWS-2

んが
切に

越し
かん

のか
れた
とし
候補
設を

誇るた
大宝
）に
年空
た。

ライスグラノーラ
きなこ味・メープル味・
和風だし味
株式会社むらせ／東京都
［選定・アマゾンジャパン］
国産米を使い、健康にも配慮
したグラノーラ。

一
いち

福
ふく

百
ひゃっか

果
まるごとみかん大福
株式会社清光堂／愛媛県
［選定・イオンリテール］
子どもからシニアまで好まれそう
な、みかんが丸ごと入った大福。

ブラウンスイス牛コンビーフ
十勝清水コスモスファーム
〈株式会社風車〉／北海道
［選定・紀ノ國屋］
独自の製法によるコンビーフ
の味わいが秀逸。

伝統黒米　弥生紫
なかがわ野菊の里／徳島県
［選定・トランジットジェネラルオフィス］
1300年の歴史がある黒米。
ストーリー性に高い評価が。

旅のはじまりのビール
十勝シティデザイン株式会社／
北海道
［選定・フォーシーズ］
味がまろやかで女性にも飲みや
すい。

幻の2日ひじき
株式会社おおいた姫島／大分県　
［選定・ローソン］
先祖代々伝わる製法で、自然
な食感がポイント。

まるごと玉ねぎスープ
（しょうが）
谷尾食糧工業株式会社／岡山県
［選定・イトーヨーカ堂］
玉ねぎ、しょうが、鶏ガラを使っ
たスープで、健康志向の時代
にかなっている。

落花生の生カステラ
有限会社金田屋／千葉県
［選定・東急百貨店］
カステラと落花生の組み合わ
せが、懐かしくも新しい味。

寝た芋（甘薫る焼き芋）
株式会社芝山農園／千葉県
［選定・阪急阪神百貨店］
焼き芋の食感、甘みがよく、
冷やしても常温でもおいしい。

瀬戸田レモンケーキ島ごころ
株式会社島ごころ／広島県
［選定・三越伊勢丹ホールディングス］
町をあげて応援する、瀬戸内
海産のレモンを使ったケーキ。

受賞10産品

立市、

錦町
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今後もよりよい広報誌とす
るため、読者アンケートにご
協力ください。農林水産省
のホームページ、広報誌aff
のサイトから回答できます。

広報誌aff（あふ）の感想を
お聞かせください

     フェイスブック https://www.facebook.com/maffjapan

     ツイッター https://twitter.com/MAFF_JAPAN

メールマガジンのご案内
大臣メッセージや施策の紹介、イベント情報などをお届けする
『農林水産省メールマガジン』を毎週月曜日に発行しておりま
す。ぜひご登録ください。無料です。
http://www.maff.go.jp/j/pr/e-mag/

フェイスブック・ツイッターのご案内

MAFF TOPICS NEWS

読者の皆さまから寄せられた
『aff（あふ）』11月号への
ご意見・ご感想を紹介します。

「砂糖」を読んで、その機能性を再
認識しました。少し敬遠していたとこ
ろもあったのですが、正しく理解して
摂取することが大切ですね。（40代・
女性）

砂糖は特売があると行列ができるほ
ど、私たちの生活に欠かすことので
きない調味料です。北海道に住んで
いたころ、てん菜で作ったとてもお
いしい飴が売られていたことを思い出
しました。（60代以上・男性）

「飴」で紹介されていた飴細工の美
しさに言葉を失いました。巨匠の手
によるガラス細工のようですね。（40
代・女性）

自宅に亡き義母が植えた次郎柿の
木があり、甘くなってきました。「今
月の農林水産大臣賞」の新感覚の
柿の菓子はどんな味がするのか、食
べてみたくなりました。（60代以上）

「あふラボ」のバガスの再利用はす
ばらしいと思いました。バガスごはん
を食べてみたいです。（50代・男性）

「ニッポン麺探訪」で紹介されてい
た讃岐うどんを香川県で一度食べた
ことがあります。コシがあってのどご
しが良く、さっぱりとしたつゆも最高で
した。今でも忘れられない一杯です。
（50代・男性）

読者の声

「
受

世界かんがい施設遺産、
新たに14施設を登録

NEWS-3

　世界かんがい施設遺産とは、国際かんがい排水委員会（ICID）が、かんが
いの歴史と発展を明らかにし、理解を高めるとともに、かんがい施設を適切に
保存するために認定する制度です。
　建設から100年以上経過し、かんがい農業の発展に貢献したもの、卓越し
た技術により建設されたものなど、歴史的・技術的・社会的価値のあるかん
がい施設が登録・表彰されています。
　平成26年度から登録制度として創設され、日本ではこれまでに13カ所のか
んがい施設が登録されています。平成28年は、タイのチェンマイで開催された
ICID国際執行理事会において、5カ国25施設が世界かんがい施設遺産とし
て登録されることが決定しました。日本の施設は ICID日本国内委員会が候補
施設として申請した、下記の14施設が登録されます。今後、かんがい施設を
中心とした地域づくりに大きく貢献することになることが期待されています。

850～ 900年前の奥州
藤原時代、干ばつに苦
しむ村々の窮地を救うた
めに普請奉行・照井太
郎高春が開削。米作り
の水が守られている。

県内一の貯水量を誇るた
め池。歴史は古く、大宝
年間（701～704年）に
工事が始まり、821年空
海らによって完成された。

照井堰用水
（岩手県一関市、平泉町） 満濃池

（香川県まんのう町）

八ヶ岳の広大な南麓
に広がる地域のかんが
い用水、生活用水とし
て開削された堰。現在
は区画整理された棚田
などを潤している。

村山六ヶ村堰疏水
（山梨県北杜市）

■平成28年に登録される日本の14施設
 1 照

てる

井
い

堰
ぜき

用水 岩手県一関市、平泉町
 2 内

うち

川
かわ

 宮城県大崎市
 3 安

あ

積
さか

疏
そ

水
すい

 福島県郡山市、猪苗代町
 4 長

なが

野
の

堰
せき

用水 群馬県高崎市
 5 村山六

ろっ

ヶ
か

村
むら

堰
せぎ

疏
そ

水
すい

 山梨県北杜市
 6 滝

たき

之
の

湯
ゆ

堰
せぎ

・大
おお

河
か

原
わら

堰
せぎ

 長野県茅野市
 7 拾

じっ

ヶ
か

堰
せぎ

 長野県安曇野市、松本市
 8 源

げん

兵
べ

衛
え

川
がわ

 静岡県三島市
 9 足

あす

羽
わ

川
がわ

用水 福井県福井市
 

10
 明治用水 愛知県安城市、岡崎市、豊田市、知立市、

   刈谷市、高浜市、碧南市、西尾市
 11 南

みなみ

家
いえ

城
き

川
かわ

口
ぐち

井
ゆ

水
すい

 三重県津市
 12 常

とき

盤
わ

湖 山口県宇部市
 13 満

まん

濃
のう

池
いけ

 香川県まんのう町
 14 幸

こう

野
の

溝
みぞ

・百
ひゃく

太
た

郎
ろう

溝
みぞ

水路群 熊本県湯前町、多良木町、あさぎり町、錦町
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