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【大臣賞】 (株)リンガーハット

【会社概要】

代表取締役会長
兼社長 米濵 和英

所 在 地 東京都

設 立 昭和39年３月

資 本 金 5,019百万円

売 上 高 354億円

従 業 員 9,619名

店 舗 数 558店舗

主な店舗

「ﾘﾝｶﾞｰﾊｯﾄ」（長崎ちゃんぽん専門店）

「浜勝」（とんかつ専門店）

【功績の概要】

使用する野菜を”すべて国内産”に変更すると
いう、画期的な企画に意欲的に取り組んでいる。
特に、キャベツの契約栽培は約２５年の実績があ
り、全国に契約農家を確保し、終年を通して安定
的な供給を可能とした。ちゃんぽんを通して、野
菜摂取の普及促進を図ると共に、日本で採れる
野菜の美味しさを「ちゃんぽん」や「とんかつ」とい
う商品を通して、低価格で提供できるよう努めて
いる。

【大臣賞】 (有)丸昌 焼肉の大昌園

【会社概要】

代表取締役社長 密城 忠信

所 在 地 福岡県久留米市
設 立 平成10年11月
資 本 金 10百万円
従 業 員 161人
売 上 高 11億円
店 舗 数 ３店
主な店舗

「焼肉の大昌園」（焼肉店）

【功績の概要】

主要食材である肉類は、九州産黒毛和牛を主
として使用しているほか、米、野菜等調理法を工
夫し、地元産を中心に活用している。九州の馬肉
食文化を馬カルビ、馬の中落ちカルビ等として焼
肉料理に取り入れ、地域の食文化をさらに拡大。
また、社会福祉施設への焼肉の提供や地域ボ

ランティア活動へ参加するなど地域活動にも積極
的に取り組んでいる。

九州産黒毛和牛が中心

馬肉文化の発信（馬刺し）

野菜たっぷりの「ちゃんぽん」

25年かけてで培った全国の契約農家
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【局長賞】 (有)小川亭とらちゃん

【会社概要】

代表取締役 小川 英昭

所 在 地 大阪府大阪市
設 立 平成９年12月
資 本 金 ５百万円
従 業 員 28人
売 上 高 ３億円
店 舗 数 ３店
主な店舗
「小川亭とらちゃん」 （焼肉店）
「えびす」（大衆ホルモン店）

【功績の概要】

主要の牛肉は、和牛・伊賀牛（未経産）を使用し
ており、加工・流通を担う精肉店を仲介して、畜産
生産農家から直接仕入れる仕組み。 牛トレサが

明確になっているため、店内には「牛の名前」の
ついた血統証を表示する珍しい取組をしている。

地 産 地 消 推 進 部 門

【大臣賞】 がんこフードサービス(株)

【会社概要】
代表取締役会長 小嶋 淳司

所 在 地 大阪府大阪市
設 立 昭和44年２月
資 本 金 95百万円
従 業 員 3,305名
売 上 高 217億円
店 舗 数 96店舗
主な店舗
「がんこ」（和食、寿司店）

【功績の概要】

使用する食材は、関西地方を中心に契約農場で栽培さ
れた野菜等で、地元食材を使ったメニュー構成に取り組
んでいる。水産物についても、国内外の産地と提携して調
達を進め、がんこマグロ、がんこ鯛及びがんこ海老のブラ
ンドを育生している。また、日本の歴史的建造物を生かし
て、飲食を伴いながら、日本文化を堪能する業態を展開し、
国内外の観光客からも注目を浴びている。

店内の貼られた牛の名前

が記載された珍しい血統証

豪商角倉了似の別邸跡

（京都二条苑）

近畿近郊の「がんこ農園」 コウノトリを育む農
法により生産され
た黒大豆を使用し
た自家製がんこ豆
腐

契約農家で肥育された伊賀牛
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地 産 地 消 推 進 部 門

【大臣賞】 (株)フジファミリーフーズ

【会社概要】
代表取締役社長 内島 朝良

所 在 地 愛媛県松山市
設 立 平成10年７月
資 本 金 100百万円
従 業 員 690名
売 上 高 99億円
店 舗 数 126店舗
主な店舗
「どんと」（和食レストラン）
「じゃんじゃか」（焼肉店）

【功績の概要】

愛媛県松山市を中心に、和食レストランや焼肉
店をチェーン展開している。中国・四国・九州地方
で生産される野菜等を使用して、「八幡浜ちゃん
ぽん」や「里芋コロッケ」、「鯛飯」等の郷土色豊か
なメニューを提供し、地元で多くの支持を得てい
る。

【局長賞】 (株)イーストン

【会社概要】
代表取締役社長 大山 泰正

所 在 地 北海道札幌市
設 立 平成２年７月
資 本 金 42百万円
従 業 員 685名
売 上 高 27億円
店 舗 数 33店舗
主な店舗
「クッチーナ」（イタリア居酒屋）
「いただきコッコちゃん」

（焼鳥ダイニング）

【功績の概要】

北海道産の食材を使って、イタリア料理を提供
している。旬の食材情報を集めて、月替わりでメ
ニュー提案に努めている。地元生産者から直接、
自ら栽培した食材を使ったメニュー開発の依頼が
あったり、道産食材を各業種毎の調理手法を生
かして、工夫を凝らしたメニューを提供している。
また、社員教育の一環として、契約産地での農業
体験や意見交換の場を設けており、自主的な行
動や意欲向上に繋げている。

大洲産里芋で創った

「里芋コロッケ」

大洲の郷土料理

「いもたきうどん」

北海道産食材を使った期間限定のメニュー例

塩水うにパスタ 道産「Do Beef」のワイン

煮込みパスタ

産地直送の海老を使ったパスタ
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【会社概要】
代表取締役 安部 和彦

所 在 地 山形県東置賜郡
設 立 昭和59年４月
資 本 金 40百万円
従 業 員 229名
売 上 高 21億円
店 舗 数 21店舗
主な店舗

「りんご苑」（焼肉店）
「昭和ホルモン亭」（居酒屋）

【功績の概要】

山形県内を中心に焼肉店を展開しており、地元
食材を使ったメニューを提供している。自社店舗
以外に、自社工場で製造したオリジナル商品を供
給する等地元食材の利用増進に貢献している。

【局長賞】 (株)りんご苑

地 域 社 会 貢 献 部 門

【大臣賞】 日本ｹﾝﾀｯｷｰ･ﾌﾗｲﾄﾞ･ﾁｷﾝ(株)

【会社概要】
代表取締役
執行役員社長 渡辺 正夫

所 在 地 東京都
設 立 昭和45年７月
資 本 金 7,298百万円
従 業 員 5,130名
売 上 高 833億円
店 舗 数 1,503店舗
主な店舗
「ｹﾝﾀｯｷｰフライドﾁｷﾝ」

（ﾌｧｽﾄﾌｰﾄﾞ）
「ピザハット」（ピザ宅配）

【功績の概要】

来年で創業４０周年を迎えるファストフード企業。
「オリジナルチキン」には、同社の規定認定基準
を満たした「KFC登録飼育農場」で生産された
ハーブ鶏のみを使用している。食材へのこだわり
に加えて、全国各店舗における体験学習や親子
で体験できる「オリジナルチキン」手作り体験企画
やピザ教室、出前授業の実施を通して、消費者
へ自社製品の理解を深めてもらうとともに、食育
活動に努めている。

「KFC登録飼育農場」で

生産されるハーブ鶏

出前授業 体験学習（ピザ教室、フライドチキン作り）

地元食材を数多く提供している。

山形産白菜を使用したｷﾑﾁは、

全店舗に提供されている。 他の外食産業に自社工場で加工した商品も供給している。

米沢牛を使った

「メンチカツ」「コロッケ」
自家製冷麺
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地 産 地 消 推 進 部 門

【会社概要】
代表取締役社長 仲井 謙次

所 在 地 兵庫県神戸市
設 立 昭和48年９月
資 本 金 45百万円
従 業 員 120名
売 上 高 ９億円
店 舗 数 ６店舗
主な店舗 －

（家庭用総菜宅配業）

【功績の概要】

地域密着型の総菜宅配業に取り組んでおり、夕
飯材料の製造・販売や調理済み夕食販売を実施
している他、神戸市配食サービス指定業者の認
定を受け、高齢者向けの昼食・夕食をお届けする
事業を実施している。また、近年は、福祉施設用
（デイサービス等）の昼食弁当販売等が増加して
おり、利用者のライフスタイルや健康状態に合わ
せた多様な食事を提案している。

【局長賞】 (株)ペリカセブン

高齢者用「刻み食」弁当

ミキサーをかけずに、食材を出来るだけ
細かく刻んで見栄えに考慮している。

糖尿病食

カロリー別に1日３食の食事を

提供している。

地 域 社 会 貢 献 部 門

【局長賞】

【会社概要】
代表取締役 知久 利克

所 在 地 静岡県浜松市
設 立 昭和32年７月
資 本 金 73百万円
従 業 員 515名
売 上 高 42億円
店 舗 数 50店舗
主な店舗
「知久屋」
（惣菜・弁当の製造及び販売）

【功績の概要】

自社で製造する惣菜にこだわり、契約農家から
仕入れる農産物はもちろん、使用する調味料類
も自社加工したり、平成１７年から始めた自社農
園で自然農法により、使用食材の一部栽培を
行っている。
また、農業参入をきっかけに出会った地元福祉

施設と連携して、身障者が社会参画できる機会を
幅広く提案・提供し、積極的に支援している。

自社農園で栽培した大根と馬鈴薯畑

こだわり野菜を使った惣菜（例）

と惣菜キット

福祉施設との共同作業

(株)知久

使用食材の産地（１ヶ月分）についての情報提供
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商 品 開 発 部 門

【大臣賞】 ﾕｰｼｰｼｰﾌｰﾄﾞｻｰﾋﾞｽｼｽﾃﾑｽﾞ(株)
【会社概要】
代表取締役社長 上島 成介

所 在 地 兵庫県神戸市
設 立 昭和63年12月
資 本 金 200百万円
従 業 員 1,404名
売 上 高 116億円
店 舗 数 206店舗
主な店舗
「上島珈琲店」 （ｶﾌｪ･ﾁｪｰﾝ）

【功績の概要】

日本独自の喫茶文化復興を目指したコーヒーを中
心としてカフェ・チェーンを展開している。独自に開発
したネルドリップコーヒーマシーン（特許取得済）によ
り、一般には職人技として提供されているネルドリッ
プコーヒーをリーズナブルに提供している。ダブルネ
ルドリップ抽出法（特許申請中）により、本来のコー
ヒーの風味を損なわない濃厚かつクリアなコーヒーを
抽出し、この特徴を活かして、消費者ニーズの高まる
ラテ系ドリンクの開発にも着手し、同社独自の商品と
して「ミルク珈琲」を売り出している。この商品は、ミル
クと混ぜてもコーヒーの濃厚な風味を損なわない特
徴を持っており、同社のオリジナル商品となっている。

ネルドリップコーヒーマシーン
店内の様子（柳 宗理氏作の家具を取り入れている）

新 規 業 態 ・ 人 材 開 発 部 門

【大臣賞】 (株)コロワイド

【会社概要】
代表取締役会長兼
社長 蔵人 金男

所 在 地 神奈川県横浜市西区
設 立 昭和38年４月
資 本 金 5,482百万円
従 業 員 11,180名
売 上 高 1,166億円
店 舗 数 933店舗
主な店舗
｢甘太郎｣、｢北海道｣（居酒屋）
「La Pausa」（ｲﾀﾘｱﾝﾚｽﾄﾗﾝ）

【功績の概要】

居酒屋においてマーチャンダイジング（ＭＤ）機
能を導入し、商品での標準化を図り、無駄なくス
ピーディなサービス提供に努めてきた。さらに、地
域毎の特性や顧客の嗜好を吸い上げたＭＤを行
うため、全国７箇所の自社工場で商品の企画・製
造をし、ＰＢ商品としての普及推進に取り組んで
いる。

自社工場で食材管理している。

（岐阜のｾﾝﾄﾗﾙｷｯﾁﾝ）

一船買いした
マグロの様々
な部位を使っ
たメニューを
考案している。

ＨＰ上で、旬の食材情報を紹介している。
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【大臣賞】

【功績の概要】

首都圏を中心に、しゃぶしゃぶ・すき焼き専門店、
イタリアン・和食・海外ブランドレストランを展開す
る外食企業。社員育成とチームワーク重視を企
業全体の行動指針とし、また、「優れた商品・サー
ビスとホスピタリティーでお客様を魅了し、リピート
していただく」ことをビジョンに掲げ、お客様満足
度の高いレストラン展開を行っている。

(株)ワンダーテーブル

【会社概要】
代表取締役社長 林 祥隆

所 在 地 東京都
設 立 昭和21年７月
資 本 金 4,280百万円
従 業 員 1,077名
売 上 高 109億円
店 舗 数 75店舗
主な店舗
「鍋ぞう」 「ﾓｰﾓｰﾊﾟﾗﾀﾞｲｽ」
（しゃぶしゃぶ・すき焼き等の食べ放題専門店）

「ロウリーズ・ザ・プライム・リブ」

顧客の満足度を
瞬時に把握する
「ﾓﾊﾞｲﾙﾁｪｯｸ」

主力のしゃぶしゃぶ食べ放題と

国産野菜

【大臣賞】 (株)三味

【会社概要】
代表取締役社長 小平 昭雄

所 在 地 埼玉県川越市
設 立 平成15年４月
資 本 金 50百万円
従 業 員 3,923名
売 上 高 259億円
店 舗 数 100店舗
主な店舗 －

（惣菜製造・販売）

【功績の概要】

「味と鮮度と品質」「美味しさの絶対的な追求」
「安全・安心」の継続こそが、地域社会、顧客に支
持される惣菜事業の絶対条件と提唱して事業展
開。ニーズを先取りした商品化は、業績の向上と
業界のイメージアップに貢献した。また、従業員
の意識向上を目指して、定期的な技術研修会を
実施し、技術認定制度の導入・パートさんを中心
としたチーム毎の業務改善、成果発表会を実施し
ている。

合格者に配布される

「技術認定証」と「認定バッチ」
惣菜バイキング（左）とクッキングサポート（右）

技術講習会（寿司部）

さんみ
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環 境 配 慮 部 門

快 適 給 食 サ ー ビ ス 部 門

【大臣賞】

【会社概要】
理事長 竹澤 博
所 在 地 群馬県邑楽郡
設 立 昭和38年６月
出 資 金 47百万円
従 業 員 192人
売 上 高 14億円
主な取引先 事業所 1,300カ所

幼稚園 11カ所
学校 9カ所

【功績の概要】

弁当給食業界ではトップクラスの１日19,500
食を提供。品質面についてはISO9001の認証
を取得して安心・安全な食の提供に積極的に
取り組んでいる。喫食者ニーズはメニューに加
えて、自社の日頃の活動についてもアンケート
を実施するとともに、取引を止めた顧客からも
原因を聞くなど積極的にサービスの向上に努
めている。生鮮野菜は概ね全量国産品を地元
の市場から直接仕入れ国産品の使用に努め
ている。

東毛福祉事業協同組合

1日１９，５００食を製造、提供している。

ISO9001マネジメント

マニュアル

【大臣賞】 (株)サッポロライオン

【会社概要】
代表取締役社長 山崎 範夫

所 在 地 東京都
設 立 昭和24年9月
資 本 金 4,878百万円
従 業 員 2,859名
売 上 高 289億円
店 舗 数 197店舗
主な店舗
「ﾋﾞｱﾎｰﾙﾗｲｵﾝ」、「ﾌﾞﾗｯｽﾘｰ銀
座ﾗｲｵﾝ」、 「点」、「かこいや」

【功績の概要】

日本初のビアホールとして１１０年の歴史を誇る。生
ビールを媒体として、産地と連携を密にした食文化の向上
と地域社会の発展に努めてきた。また、環境負荷の軽減、
リサイクルなどの推進に力を入れており、エネルギー効率
の高いシステム導入による省エネルギーや店舗での廃棄
物発生抑制等に取り組んでいる。 （日本初、客席照明が
全てLED光源の省エネ店舗を平成２１年４月に開店）

コジェネレーションシステム

ソーラー発電を

取り入れた店舗LED照明の「かこいや」
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双葉給食(株)

【会社概要】
代表取締役 村上 信吾
所 在 地 大阪府高槻市
設 立 昭和49年８月
資 本 金 30百万円
従 業 員 295人
売 上 高 ８億円
受託施設数 49施設

（事業所 31、学校 14、
病院・福祉 3、その他 1）

【功績の概要】

アンケート調査を基に受託先との給食委員
会において改善提案書の提出を行うなどニー
ズの反映に努めるとともに、事業所では国産
野菜は概ね全て原産地表示を実施したり、栄
養成分や旬の食材など喫食者の安心や健康
に資する情報提供に努めている。
またISO9001、ISO14001の認証を取得、運

用を行い給食の品質や環境対策に取り組ん
でいる。

【局長賞】

原産地情報を食堂入り口に掲示。

喫食者の安心や健康
に資する一口メモを食
堂テーブルに設置。

快 適 給 食 サ ー ビ ス 部 門

【局長賞】 吉原給食事業協同組合

【会社概要】

代表理事 山本 尊久

所 在 地 静岡県富士市
設 立 昭和38年６月
出 資 金 14百万円
従 業 員 85人
売 上 高 ４億円
主な取引先 事業所 450カ所

幼稚園 13カ所
病院 ４カ所

【功績の概要】

メニューについては６種類を日替わりで提供
し、年間で同じ組合わせが無いようにするとと
もに、日替丼やめん鍋など選択を広げる工夫
をしている。また３年前より食物繊維を毎日安
定的に摂取できるヘルシー弁当の提供を行い
喫食者に好評を得るなど、喫食者の健康な食
生活の推進に貢献している。敷地内の弁当売
店の一角で、地元農家の減農薬や規格外等の
野菜・果実を販売し、地元農家を応援している。

食物繊維の摂取が図れるヘルシー弁当

弁当直売所では地元
産野菜・果実の販売
も行っている。
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特 別 功 労 部 門

【大臣賞】 ジョエル・ブリュアン

【会社概要】

所 在 地 東京都港区
設 立 平成18年３月
資 本 金 40百万円
従 業 員 15人
売 上 高 ２億円
店 舗 数 １店
主な店舗
「ｷｭｲｼﾞｰﾇ･ﾌﾗﾝｾｰｽﾞ・JJ｣

（フランス料理）

【功績の概要】

1972年、ポール・ボキューズの日本レストラン開
店にあたり総料理長として来日以来、永年にわた
り伝統的フランス料理の指導と普及、フランス料理
への日本食材の活用、食生活文化への向上発展
に努め、日本のフランス料理界に多大な貢献をし
た。

ジョエル・ブリュアン氏

氏の得意とする

「スズキのパイ包み」

日本の食材を使ったフランス料理（例）

平目・帆立貝・ウニのムースの白菜包み蒸し

東京ミッドタウン内に

出店している「ＪＪ」
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