
 普及活動の成果                                                                  様式1-1 
 

  課 題 名  地産地消と起業活動の推進  普及ｾﾝﾀｰ名 島原 

  活動対象 雲仙こぶ高菜再生プロジェクトチーム  実施期間 Ｈ18～20年度 

 【対象の概要】 
 「雲仙こぶ高菜再生プロジェクト」は、採種者、加工者、生産者、関係機関がメンバーとなり結成された。特徴の

維持、販路の拡大、ＰＲ活動、商品化やレシピの開発等を行い、守山女性部加工組合が、漬け物、饅頭（高菜を具
にしている）、総菜に活用し販売している。 

 【課題設定の背景】 

「雲仙こぶ高菜」は、戦後まもなく中国から雲仙市に伝わった野菜である。葉茎の部分に突起「こぶ」ができる珍

しい形状で、食感・食味が良く、地域の風土に合い、当時は広く栽培されていたが、自然交雑が進み、その特

徴が薄れ、収量が少なく収益性も低いことから、その後ほとんど栽培されなくなっていた。その野菜を復活さ

せ、雲仙市の特産品化を目指している。 

【活動目標】 
１．雲仙こぶ高菜の消費者ニーズに対応した売れる商品開発 
２．雲仙こぶ高菜の地元での販売促進 
３．雲仙こぶ高菜の作付け拡大と栽培技術確立 

【関係機関との連携（活動体制・役割分担）】 

採種者：地元保存種子の採種 

加工者（守山女性部加工組合）：料理・加工品開発、販売               

雲仙こぶ高菜生産者（有機農業者、守山女性部員、青年農業者）：栽培技術の確立、生産量の確保                 

関係機関（雲仙市、島原農業改良普及ｾﾝﾀｰ）：ＰＲ活動、栽培・加工技術支援、マーケティング支援 

  

 【活動経過】 

 １．消費者グループインタビューの開催                                

２．商品コンセプトの開発検討                                    

３．商品化のための技術組み立て（コンセプトに対応した栽培技術確立の 

ための実証圃設置）         

４．市場性調査（仮説ニーズ検証アンケート、コンセプトテスト、商品テスト、ホームユーステスト、 

表現コンセプトテスト、テスト販売）の実施・集計・分析、グループインタビュー     

 ５．表現コンセプト（商品コンセプトを伝える手段）の開発                       

 ６．販路の開拓支援                                         
                                                   
                                                   
                                                   
                                                   
                                                   
                                                   
                                                   
                                                   
    

      商品コンセプト開発         商品テスト        表現コンセプトテスト 

 

 

 

 

                                                                                                 

 

 

 

 

     テスト結果報告検討          テスト販売          有機栽培の実証圃 



様式1-2 
 
【普及活動の成果】 

１． グループインタビューによる高菜（加工品）に対する消費者ニーズの把握 
因子分析によって、４つの因子（安全・美味しさ、簡便・手軽さ安全・安心、簡単な食べ方）が集約できた。
                             

２．「雲仙こぶ高菜漬」としての商品コンセプトの開発 
  雲仙こぶ高菜漬け：雲仙市特産のこぶのある「雲仙こぶ高案」を農

薬や化学肥料を使わずに栽培し、釜炊き塩を使い、
まろやかな味に仕上げましたので、おいしい高菜
漬けを、安心して食べることができます。  

   雲仙こぶ高菜漬け炒め：雲仙市特産の「雲仙こぶ高菜漬け」をカットし

て炒め、味つけしましたので、手間をかけずにすぐ

使えます。 

 

２． 消費者ニーズ「安全・安心」に対応した有機栽培技術の実証、生産履歴 

の記帳                                               

                                           

 ４．消費者評価による既存「雲仙こぶ高菜漬」の改善 

 

 ５．商品コンセプトを伝える手段であるパッケージデザイン、キャッチ 

コピー「幻の里菜」、ポスター等の作成による販売、ＰＲ促進 

防虫ネットの被覆 

 

 ６．新たな販路の開拓（長崎空港、雲仙市ホテル、郵パック） 

 

 ７．生産量及び販売額の増加         

生産量：７ｔ   

   販売額：４４０万円                                          

                           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   新パッケージラベル        ポスター     長崎空港（いけどき屋）    郵パック 

【対象の声】 

・これまで７回の市場調査で、たくさんのお客様から直接に声をきくことができ、貴重な意見だと感謝しています。 

その信頼や期待に応えるように頑張りたいと思います。 

【今後の課題】 

 １．地元伝統野菜としての定着 

 ２．消費者へのＰＲ促進 

 ３．販路の確立：マーケティング支援による売れるしくみづくり 

 ４．有機栽培技術の普及 

 ５．作付け者の確保と作付け面積・生産量の拡大 

 ６．加工施設の整備計画 

                                食べてみんね！長崎 食の商談会 

 【成果の活用及び普及活動上の留意点】 

 １．農商工連携による特産品開発に活用 

  参考資料   
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雲仙こぶ高菜の商品開発

島原農業改良普及センター

松尾つや子

雲仙こぶ高菜の花

地域特産品開発事業



雲仙こぶ高菜とは・・・？

既存品種：三池高菜雲仙こぶ高菜



雲仙こぶ高菜再生プロジェクトチーム

採種者

岩崎政利

加工者

守山女性部

加工組合

生産者

吾妻町

青年農業者

連絡協議会

有機生産者
守山女性

部員

関係機関

雲仙市

（旧吾妻町）



守山女性部加工組合



調査活動の経過

①H１８年１２月５日 グループインタビュー

②H１９年２月16～28日仮説ニーズ検証

③H１９年９月 商品コンセプトテスト

④H２０年１月２０日～ 商品テスト

⑤H２０年２月14日～ ホームユーステスト

⑥H２０年６月7日～ 表現コンセプトテスト

⑦H２０年１２月６～７日 テスト販売



グループインタビュー 小浜町H18.12月



１ 調査目的
消費者受容性の高い高菜商品を開発し、市場における優位性

を高める。そこで、消費者グループインタビューから得られた仮説
ニーズを定量的に検証する。

２ 対象及び回収者数：地元消費者 ２５２名
３ 調査項目

①回答者のデモグラフィック特性
②高菜について
③高菜漬けについて
④高菜（野菜として）について
⑤商品コンセプトについて
⑥意見・要望（自由回答）

４ 調査方法
関係機関（雲仙市、島原振興局、普及センター）職員を通して、

直接依頼し、アンケートに記入後回収する。
５ 調査期間：平成１９年２月１６日～２月２８日

仮説ニーズ検証アンケート調査実施概要



仮説検証アンケート結果
「高菜漬け」に関するニーズ
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安全・美味しさニーズ（高菜漬け）
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①因子分析によって、４つの因子（安全・美味しさ、簡便・手軽さ、安全・安心、簡単な
食べ方）が集約できた。

②メインターゲットとして、高菜漬けでは５０代以上の女性。

高菜野菜では、３０代女性を特定できた。



商品コンセプト開発検討



商品コンセプトシート №１
商品名 雲仙こぶ若菜（雲仙こぶ高菜）

ターゲット ３０代女性（子供がいる世帯）

お客様のニーズ 簡単な食べ方をつけてほしい

〈商品コンセプト〉

①地元特産の「雲仙こぶ高菜」の若い葉だけを摘み、食
べきりサイズでパッケージし、簡単な食べ方を添付して
います。

②サラダや鍋物などに手軽に利用することができます。

〈特徴〉

１．こぶが出る前の若菜で摘み取るので、柔らかい食感
で、ピリカラな風味です。

２．サラダや和え物など簡単な食べ方を紹介しています。

３．食べきりの少量（１００ｇ）パックです。



商品コンセプトシート №２
商品名 雲仙こぶ高菜

ターゲット ４０～５０代女性

お客様のニーズ 安全・安心な高菜が食べたい

〈商品コンセプト〉

①地元特産の「雲仙こぶ高菜」を、農薬や化学肥料をなる
べく使わないで栽培しました。

②安心して漬け物や炒め物などで食べることができます。

〈特徴〉

１．美味しい漬け物になります。

２．他の高菜と異なり、漬け物以外に、炒め物、和え物な
ど万能野菜として使えます。

３．こぶに独特のシャキシャキした食感と甘さがあり美味
しいです。



商品コンセプトシート №３
商品名 雲仙こぶ高菜漬け
ターゲット ５０代以上女性
お客様のニーズ 安全で美味しい高菜漬けを食べたい
〈商品コンセプト〉

①農薬や化学肥料をなるべく使わずに栽培した地元特産
の「雲仙こぶ高菜」の こぶを活かして 食品添加物を
使わずに釜炊き塩だけで漬けました。

②安全で美味しい雲仙こぶ高菜漬けを食べることができ
ます。

〈特徴〉
１．食品添加物を一切使っていません。
２．釜炊き塩だけで漬けました。

３．こぶに独特のシャキシャキした食感と甘さがあり美味
しいです。



商品コンセプトシート №４
商品名 雲仙こぶ高菜漬け（炒め）

ターゲット ２０代～４０代

お客様のニーズ 手軽に食べたい、簡単に調理したい

〈商品コンセプト〉

①地元特産「雲仙こぶ高菜漬け」をカットやみじん切りに
しました。

②そのまま手軽に食べたり、炒飯・おにぎりに利用するこ
とができます。

〈特徴〉

１．すぐに食べられるように切ってあります。

２．ご家庭で切る手間がいりません。

３．炒め物、ラーメン、おにぎりの具材などいろいろな料理
に使うことができます。



１ 調査目的
商品コンセプトを消費者に提示し、評価や意見を聞き、商品コンセプトの完成
度を高めていく。

２ 対象
守山女性部加工組合の県外顧客 ５９名
生活協同組合ララコープ組合員理事 １５名
雲仙市の旅館・ホテル ３０社

３ 調査項目
①この商品説明のわかりやすさ
②この商品に関心があるか
③この商品に魅力を感じるか
④この商品を食べてみたいか（使用意向）
⑤この商品を買ってみたいか（購入意向）
⑥この商品の価格について

４ 調査方法
４つの商品コンセプト説明資料を読み、それぞれ「コンセプト質問内容」に回
答してもらい、回答後返送してもらう。

５ 調査期間：平成１９年９月

商品コンセプトテスト実施概要



商品コンセプトテスト結果
購入意向

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

雲仙こぶ若菜

雲仙こぶ高菜

雲仙こぶ高菜漬け

雲仙こぶ高菜漬け（刻み）

ぜひ買いたい 買ってみたい わからない たぶん買わない 買いたくない 無回答

①購入意向が７０％を超えている「雲仙こぶ高菜漬け」と「雲仙こぶ高菜漬け（炒
め）」は、商品化してよい。

②野菜については、コンセプトに対して、価格が高いという傾向が強いので、価格の
見直しが必要である。



今後の対策

①商品コンセプト開発としては、購入意向の高い「雲仙こぶ高
菜漬け」「雲仙こぶ高菜漬け（炒め）」の２品目に絞る。

②野菜については、価格の見直しをして、旅館・ホテルでホー
ムユースしてもらう。



商品テスト 瑞穂町H19.1月



商品テスト結果報告検討

よくわかる
26%

わかりにく
いところが
あった
72%

無回答
2%

今後の対策

①特徴・表示情報等の明記

②味の改善（塩味、辛味等）

③パッケージデザインの改善

特徴がわかるか？（本漬け）



表現コンセプト開発

シーズの整理

デザイン実習

デザイン例



表現コンセプト ３案

格調イメージ レトロ風 ポップ調



表現コンセプトテスト 千々石町H20.6月



表現コンセプト結果報告検討

Ａ
46%

Ｂ
9%

Ｃ
45%

「幻の里菜、雲仙こぶ高菜」「おいしさのチカラこぶ」

「吾妻の伝統野菜、雲仙こぶ高菜」

コンセプト案としては、格調イメージデザインに決定

キャッチコピー



テスト販売 福岡市H20.12月



テスト販売結果検討

今後の対策

①コンセプトに対応したターゲットのいる店については、
今後地元、県内、県外で販路開拓していく。

②卸価格の再検討



企画会議の開催



技術改善実証圃
H１８年度 H１９年度 H２０年度

H１８年：種の違いによるこぶの肥大比較

H１９年： ①若菜どり栽培技術の検討

②減化学農薬、減化学肥料栽培技術の検討

H2０年： 有機栽培技術の実証



１ 調査目的
商品コンセプトに基づき試作したサンプル（雲仙こぶ高菜）を提供し、試作や
試食を通して評価・意見を集約し今後の商品完成を高める。

２ 調査対象
雲仙及び小浜地区で調査協力可能なホテル・旅館 １０社程度

３ 調査試供品
①雲仙こぶ高菜（こぶあり） ３ｋｇ
②雲仙こぶ高菜（若菜採り） ３ｋｇ 合計１社当たり６ｋｇ試供

４ 調査項目
①各ホテル・旅館での雲仙こぶ高菜使用状況（２項目）
②調理及び試食後の使用評価・意見（１０項目）
③今後の使用意向・購入意向（３項目）

５ 調査方法
①試供品の発送（吾妻町生産農家圃場より宅配発送）
②試供品到着後５日以内に調理し、別添調査シートにホテル調理担当が回答
③調査シート、料理を撮影した使い捨てｶﾒﾗを期日までに普及ｾﾝﾀｰへ返送

６ 調査月日
①平成２０年２月１３日（水）小浜ホテル・旅館５社
②平成２０年２月２０日（水）雲仙ホテル・旅館７社

ホームユーステスト実施概要



左：こぶあり 右：若菜採り （各３００ｇ）



こぶあり・若菜を使って・・・（Ｅ旅館）

野菜サラダ

天ぷら

鍋

手まり寿司（漬物にして）

今後の対策：使用意向はあるが、価格が高いため購入意向が低く
かったので、価格の検討が必要である。



成果
１．商品コンセプトの開発

２．表現コンセプトの開発

目標
１．有機栽培技術の確立

２．新たな販路の開拓

３．生産量、販売額の増加



商品コンセプトの開発

〈雲仙こぶ高菜漬〉

①雲仙市特産のこぶのある
「雲仙こぶ高菜」を農薬や
化学肥料を使わずに栽培
し、釜炊き塩を使いまろや
かな味に仕上げました。

②おいしい高菜漬けを、安心
して食べることができます。

〈雲仙こぶ高菜漬け炒め〉

①雲仙市特産「雲仙こぶ高
菜漬け」をカットして炒め、
味付けしました。

②手間をかけずに、すぐ使え
ます。



表現コンセプトの開発

パッケージラベルの改善ポスター

キャッチコピー：幻の里菜



有機栽培と生産履歴の記帳･提出

防虫ネットの被覆



新たな販路の開拓

長崎空港いけどき屋

旅館・ホテルの観光客の誘致



生産量と
販売額の
推移
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受賞・認証等の経歴

①平成１８年度スローフード協会国際本部「味の箱舟」認定

②平成１８年度食アメニティコンテストで最優秀賞

③平成１９年度島原地域農業振興協議会長賞

④平成１９年度グリーンツーリズム２００７で優秀賞

⑤平成１９年度雲仙ブランド認定

⑥平成１９年度雲仙市長賞

⑦平成２０年度スローフード協会国際本部最高位「味の砦」

（日本初）

⑧平成２０年度イタリア「世界食の祭典」「世界食の生産者会
議」参加



食アメニティ グリーンツーリズム大賞

雲仙ブランド イタリア「世界食の生産者会議



認証マーク

スローフード協会「味の砦」



残された課題

①地元伝統野菜としての定着

②消費者へのPR促進

③販路の確立：マーケティング支援による売れるしく
みづくり

④有機栽培技術の確立と普及

⑤作付け者の確保と作付け面積・生産量の拡大

⑥加工施設の新規計画について



今後の取り組み
１．販路の開拓支援

①「食べてみんね！長崎 食の商談会」出展

②伊勢丹府中店「長崎フェア」出展

③郵パックの開始

２．PR・広報

①NHKラジオ第放送生中継（平成２１年１月２９日）

②長崎新聞「とっとっと」掲載（平成２１年２月１日号）

③KBC放送「どーも」（平成２１年２月２日）

④ＫＴＮ放送「めざましテレビ」（平成２１年２月１３日）



「食べてみんね！長崎 食の商談会



ＮＨＫ第１放送「ここはふるさと旅するラジオ」

全国へ生中継



ご清聴ありがとうございました。
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