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農林水産省農産局（米政策の担当部局）です。いつもメルマガをお読みいただきありが

とうございます。 

このメルマガは、生産者や集荷業者・団体の主体的な経営判断や販売戦略に基づき、需

要に応じた米生産ができるよう環境整備を進めていく一環として、需給・価格情報、販売

進捗・在庫情報等をきめ細かく提供しようと毎月配信しています。 

ぜひ 後までお読みください！ 

 

□ 新型コロナウイルス感染症への対応に関して、農林水産省のホームページで情報を発

信しています（情報は随時更新されます）。 

https://www.maff.go.jp/j/saigai/n_coronavirus/index.html 

農林漁業者や食品関連事業者の方々向けに、各種支援策の内容を探しやすく掲載し

たページも御覧ください。他省庁の支援策も含め、取りまとめています。 

https://www.maff.go.jp/j/saigai/n_coronavirus/support.html 
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★ 米の価格、販売動向、民間在庫の状況 ★ 

○価格 

（１）令和２年産米の相対取引価格（令和３年８月）は、全銘柄平均で 13,830 円/玄米

60kg（前年同月比▲1,701 円）です。出回りの９月からの令和２年産平均価格は

14,616 円（前年産比▲1,100 円）です。 

（２）先物取引価格は、期先限月の終値が以下の通りです。 

新潟コシ  令和４年６月限  13,250 円/玄米 60kg（令和３年８月 17 日） 

秋田こまち 令和４年６月限  12,100 円/玄米 60kg（令和３年８月６日） 



宮城ひとめ 令和４年６月限  11,980 円/玄米 60kg（令和３年８月６日） 

東京コメ  令和４年６月限 10,280 円/玄米 60kg（令和３年８月５日） 

（３）令和３年７月の小売価格（POS データ）は、５kg 当たりの平均価格で、1,975 円

（対前月比▲２円、対前年同月比▲86 円）です。 

※（１）（３）は税込価格、（２）は税抜価格 

○販売動向 

（１）令和２年産米の全国の集荷数量（令和３年７月末）は 299 万トン（対前年同月比

4.1 万トン）、契約数量は 280 万トン（同▲4.4 万トン）、販売数量は 204 トン（同

▲17.2 万トン）です。 

（２）米穀販売事業者における販売数量（令和３年７月末）の対前年同月比は 101.6%（対

前々年（R1）同月比では 96.8%。以下括弧内は同様）です。うち小売事業者向けが

98.9%（102.0%）、中食・外食事業者等向けが 105.5%（90.7%）です。販売価格の対

前年同月比は、小売事業者向けが 94.3%、中食・外食事業者等向けが 95.6%です。 

○民間在庫 

令和３年７月末の全国段階の民間在庫量は、出荷及び販売段階で 138 万トン（前年同

月比＋19 万トン）です。 

 

詳細については、米に関するマンスリーレポート令和３年９月号より御確認ください。 

https://www.maff.go.jp/j/seisan/keikaku/soukatu/mr.html 

 

★ 「余マスの手引き～余マスをもう一度見直しましょう～」を公表しました ★ 

農林水産省では、令和２年９月から「米穀の商慣習に関する意見交換会」を開催し、

米穀の商慣習について米穀取引の関係者間での意見交換を行い、令和３年２月に「余マ

ス」の現状・課題・対応方策等に関する報告を取りまとめました。 

これを踏まえ、米の「余マス」に関して、設定する目的、設定根拠や量、負担のあり方

について取引当事者間で話し合いや見直しを行うための「余マスの手引き」を公表しま

した。 

この手引きでは、「何のため」に余マスを入れるのかなど、取引当事者間での話し合い

等で留意するポイントを、実態・事例とともに紹介しています。ぜひ御覧ください。 

 

※「余マス」とは、保管中の水分の減少等による重量の欠減の補完などを目的として、

玄米の出荷・集荷の際に、正味重量を超えて多めに袋詰めされた米のことを言います。 

 

◇詳しくはこちら 

https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/kansyu.html 

 

★ スマート・オコメ・チェーンコンソーシアムの役員会・幹事会を開催しました ★ 

米の分野におけるスマートフードチェーン「スマート・オコメ・チェーン」の構築及

びこれを活用した民間主導での JAS 規格制定を推進していくため、「スマート・オコメ・

チェーンコンソーシアム」の役員会・幹事会を９月６日に開催し、会員の承認や今後の



活動について決議しました。 

詳細は、以下のリンク先を御確認ください。 

https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/okomechain.html 

 

★ 令和３年 米取引の事前契約研究会（第４回）を開催しました ★ 

農林水産省では、需要に応じた生産・販売に向けて効果のある事前契約の内容等につ

いて研究・検討し、事前契約に基づく米取引の拡大を図るため、「米取引の事前契約研

究会」を開催しています。 

〇開催日時及び場所 

日時：８月 10 日（火）14 時 30 分～16 時 30 分 

場所：農林水産省統計部第３・第４会議室 

〇内容 

米取引における事前契約の目的と機能、内容・方式、拡大に向けた課題等についての意

見交換 

詳細は、以下のリンク先を御確認ください。 

https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/jizenn.html 

 

★ 精米年月旬表示への切替えに取り組んでいる事業者を再募集します ★ 

 食品ロス削減推進法において、10 月は食品ロス削減月間とされていること等を踏まえ、

この度、令和３年 10 月 30 日現在で年月旬表示への切替えに取り組む（または取組みを

予定している）事業者を改めて募集します。 

事業者名一覧への掲載を希望される場合は、フォームから応募してください。 

募集期間：令和３年９月 10 日（金）～令和３年 10 月 22 日（金） 

（詳しくはこちら） 

https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/200414.html 

（応募フォームはこちら） 

https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/kansyusurvey.html 

 

★  ご炊こうチャレンジ！いただき MAFF！ ★ 

ごはんを炊く「コト消費」をテーマとした動画を投稿する「ご炊こうチャレンジ」

に、農林水産省も全省を挙げて参加しています。 

大人気の炊飯器を活用したシリーズ第２弾も新たに追加され、全 17 動画を配信中で

す。動画を参考に、美味しいごはんを炊いて、食べてみませんか。 

（詳しくはこちら） 

https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/itadakimaff.html 

 

★ 今月のお米紹介～「笑みの絆」～ ★ 

第６弾として紹介させていただくのは、「笑みの絆」（えみのきずな）。粘りの少

ない品種「ハツシモ」の系譜にあり、高温に強い品種として 2011 年に登場した新しい

お米です。炊いたお米は、粒がしっかりしていて酢によくなじみ、あっさりした食感



でお寿司に 適とのこと。おいしさに笑みがこぼれ、生産者との絆が築かれることを

願って名付けられたそうです。 

お寿司やちらし寿司等で食べたみなさんに、笑みがこぼれますように。 

 

★ 「米に関するメールマガジン」のアンケートを実施しています ★ 

読者の皆さまにより有益な情報配信ができるよう、「米に関するメールマガジン」のア

ンケートを実施しています。今後、米に関するメールマガジンで取り上げてほしい内容、

メールマガジンに対する御意見や御感想等を募集しておりますので、宜しくお願い致し

ます。 

（回答はこちらから） 

https://www.contactus.maff.go.jp/j/form/seisaku_tokatu/kikaku/160815.html 

 

【編集後記】～もち麦ご飯～ 

少しずつ涼しくなり、秋が近づいていますが、皆さまいかがお過ごしでしょうか。 

私は 近もち麦ご飯をよく食べます。もち麦には、サラダやスープなどのアレンジレシピ

もたくさんあり、食物繊維が豊富に含まれていて、腸内環境を整える効果が期待できま

す。白米と一緒に炊いて食べていますが、プチプチ・もちもちした食感を楽しめて、美味

しいです。これからも、お米を色々な形で食べていきたいと思います。 

 

 

□┓ 「やっぱりごはんでしょ！」HP 御覧ください！ 

┃┃  https://www.maff.go.jp/j/syouan/keikaku/soukatu/gohan.html 

┗┛━…‥‥…━…‥‥…━…‥‥…━…‥…━…‥‥…━…‥‥…━…‥━…☆ 

 

★★ 米に関するマンスリーレポートはこちら！ ★★ 

https://www.maff.go.jp/j/seisan/keikaku/soukatu/mr.html 

 


