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23日(WED) 14:20 バンコク到着   

  17:00 ホテル着   

24日(THU) 10:00 面談：ジェトロバンコク   

  12:00 日本亭   

  13:00 SHABUSHI（日本食レストラン）   

  15:00 在タイ日本国大使館   

  17:00 ホテル着   

25日(FRI) 11:00 バンコク伊勢丹   

  15:00 JALUX   

  18:00 ホテル着   

26日(SAT) 10:00 料理学校   

  10:30 フジスーパー視察   

  12:00 小売市場   

  13:00 サイアムドラゴン   

  18:30 バンコク発（佃）   

  0:50 バンコク発（宮本、井上、中平出発）   

 
 
 

② 在シンガポール日本国大使館  
   日時  平成25年10月21日（月）11：00～12：00 
   場所  在シンガポール日本国大使館 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
        安 藤 俊 英 公使 

山 口 博 央 二等書記官 
     調査報告 

・日本食が拡大し、刺身文化が拡がっている。 
・日本人が経営するレストランは、独自に築地から輸入。 
・魚については、ロット、パッケージに関して柔軟性を欠く。 
・30％が日本への渡航の経験あり（親日的）。 
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・ローカルが日本食に対しての質の高さを求

め始めている。 
・レストラン協会が存在。 
・4月に東京寿司アカデミー開校。 
・小売は、棚貸し。 
・小売従業員は、パートがほとんど。 
・Ｒ＆Ｓなど、惣菜のマーケットが拡大。 
・美味しさ、ヘルシーを求める傾向。 
・鮮魚は、物流が問題。 
・日本人会の紹介を受ける。 

 
③ JETROシンガポール事務所                           
   日時  平成25年10月21日（月）15：00～16：00 
   場所  在シンガポール日本国大使館 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
        丸 岡 貴 明（Director） 
     調査報告 

・日本食レストランや伊勢丹などは週3便荷引き（築地、福岡）。 
・6500店舗のレストランのうち、日本食のシェアは2％程度。輸入の余地あり。 
・安心・安全が定着。 
・「ウェット・マーケット」は、福岡県が主体的に動いてきた。 
・傾向として、「日本産」、本物志向、じわじわ浸透。 
 

④ 日本人会                     
   日時  平成25年10月21日（月）17：00～18：00 
   場所  日本人会 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
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      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
        杉 野 一 夫（事務局長） 
     調査報告 

・日本人会が建物を所有＜都心部からやや離れるが＞（劇場、料理教室、会議室等）。 
・今後の情報等の提供等について、協力を依頼、了解を得る。 
・次回訪問時までに、来年度の素案を作り、関係先のアドバイスを受けることとし

た。 
＜日本人会の施設には、料理教室、レストラン、セミナー会場等を要する＞ 
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⑤ 伊勢丹店舗調査 
  日時  平成25年10月22日（火）10：00～10：30 

   場所  伊勢丹オーチャード通店 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
        なし 
     調査報告 

 ・SASHIMIコーナーあり。 
・日本産の生の刺身パックが豊富に並ぶ。＜並べ方など日本とほぼ同じ＞ 
・日本人従業員が従事。                                   

 
 
 
⑤ 東京すしアカデミー 
  日時  平成25年10月22日（火）11：00～12：00 

   場所  東京すしアカデミーシンガポール校 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
        堀 口   富（校長） 
     調査報告 

 ・今年の4月から開校。理由は、新宿校の10％が外国人。 
 ・シンガポールは、ハブ的に便利（タイ、マレーシア、インドネシア等）。 
・趣味コース（1回3時間程度 60＄～）、本格コース（8日間40時間）を用意。 
・50時間以上の教室にはライセンスが必要に。 
・周辺国の若い世代で、日本食レストラン等の開業ニーズが存在。 
・健康のキーワードがある。 
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・食事にかける費用が日本より多い。 

 
  ⑥ JURONG FISHERY PORT 調査 

  日時  平成25年10月22日（火）13：00～14：00 
   場所  JURONG FISHERY PORT 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
        なし 
     調査報告 
 
  ⑦ 日本水産シンガポール事務所 

  日時  平成25年10月22日（火）16：00～17：00 
   場所  日本水産シンガポール事務所 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
        松原一利（MANAGING DIRECTOR） 
     調査報告 
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・日本での輸出に際し、障壁の存在。衛生証明書、原発問題など。 
・1品での販売は難しい。バラエティが求められ

る。 
・ロジスティックコストが高い。 
・シンガポール国内には卸売業者が存在しない。 
・顧客の購買意図に対応しきれていない。 
・「made in Japan」が重要。 

 
⑧ JETROバンコク事務所 
  日時  平成25年10月24日（木）10：00～11：00 

   場所  ジェトロバンコク事務所 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
安 田  良  輔（ SENIOR 

COORDINATOR） 
藤  沢    周 （ CHIEF 

OFFICER） 
     調査報告 

・バンコクの概況についてうかがう。                             

 
  ⑨ 日本亭 

  日時  平成25年10月24日（木）11：30～12：00 
   場所  ラチャダムリ本店 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
料理長 
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     調査報告 
   ・高級な日本料理店＜日本人料理人＞。 
   ・日本人としては、接待用の店舗。 
   ・日常的に利用している日本人の駐在員は少ない。 
   ・築地より直接輸入。 
                                                 

  ⑩ SHABUSHI店舗調査 
  日時  平成25年10月24日（木）12：30～13：30 

   場所  SHABUSHI 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
なし 

     調査報告 
  ・しゃぶしゃぶと寿司の食べ放題の店舗。 

・寿司はロール系。 
・シャブシャブネタは肉、野菜、魚の練り物など。 
・299バーツ。 
・寿司ネタは、価格相応の品質だが、日本のテーストに近い。 
・大衆をターゲットのカジュアルなしゃぶしゃぶと寿司のレストラン。 
 

 
   回転式の寿司、しゃぶしゃぶのタネが回る（カジュアルなレストラン） 
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⑪ 在タイ日本国大使館 
  日時  平成25年10月24日（木）15：00～16：00 

   場所  日本国大使館 
   調査者 
      宮 本 啓 史（委員） 
      中 平 博 史（委員） 
      井 上 真 二（社団法人全国海水養魚協会理事） 
      佃   朋 紀（社団法人全国海水養魚協会嘱託） 
      中 川   靖（通訳・車手配） 

     対応者 
岩 間 公 典（公使） 
岡 本 浩 一（一等書記官） 

     調査報告 
  ・日本からは、農産物が中心。 
  ・輸出入については特に問題なし。ただ、特定管理品もある。 
  ・オールジャパンのマーケティングがない。県単位での実施、産地間競争を展開して

いる側面も。 
  ・ターゲットはレストラン需要では。 


