SIA2009

SIA Salon International de I'Agriculture 60

PR
1 SIA2009 Salon International de 1”7 Agriculture
60
2 [ ]
3 9 00 19 00 23 00
4
5 COMEXPOSIUM
6 147,990 2008
7 1,017 2008
8 608,372 2008
9 1,480 64 65 2,751
2008
10 http://www.salon-agriculture.com/
1 60
2
3
4

30



()

(6)

SIA

SIA

PR

E-Mail

11

25

17

( )EU

(

)

31

POP

()



o 01 W DN

(7)

107-6006 1-12-32 6
TEL:03-3582-5546 FAX 03-3582-7378 E-Mail exc@jetro.go.jp

32




o SIA2009

exc@jetro.go.jp
TEL
FAX

03-3582-5546

FAX

E-MAIL

33



S1A2009

oo

1)

SIA2009

34




HACCP

POP
6
/ /| SIA
1CTN
URL CTN pc( POP
( ) ) /pc
WWW. XXX (2g><15
o 18.00 150 1.80
.co.jp )>=<12
(@) o
o (20g>=<5 )
WWW.
¢ wy =20 x4 120.00 150 1.80 oo
fr
100

35




5 SIA

e-mail

6 PR
POP

SIA

36



2009

S1A2009

50

1000

2 21 S1A2009
3

Hall 3

S1A2009

37



GOOTEZ, ESSAYEZ !

JAPON

ol PALLOL BEONAS
La cuisine japonaise : HALL 3 - M10
SAINE & FACILE

Des légumes, des fruits de mer, des céréales cuites a la vapeur... La cuisine japonaise est

F’e}cempl_e méme d'une alime_tntation saine et_légére. A.l’acca?ion du Sa lon Interna_tionai JAPAN DAY

de I'Agriculture 2009, le Pavillon Japon vous invite a découvrir les meilleurs produits

S:u,on B du samedi 21 fév. au dimanche 1* mars 2009
LAGR!CUI-TURE PARIS Porte de Versailles, 9h/18h
Nuit de I'Agriculture ; vendredi 27 fév. jusqu'a 23h

de I'alimentatien japonaise. Les deux moments forts de notre participation serant d'une Mardi 24/02/2009
part, les démaonstrations de cuisine ol deux chefs présenteront toute la journée H AL 3
de délicieuses recettes (faciles & réaliser & |la maison) et d'autre part, le « Japan Day » ; I-
ol plusieurs événements exceptionnels vous transporteront, pour un temps, au Japon. Podlium # Les mille facedtes des agricultures du monde »
Vous pourrez également acheter sur place nos produits de qualité. 3
Venez godter puis essayez chez vous | & Fabrication de soba [novilles de sarrasin) \
Four plus d'informations httpedwwwjetragojirance) » > : 7y 2 a
® Kazari-sushi [sushi décoratif) &;,, oy

DEMONSTRATION DE CUISINE ® Lart du sushi

Nouvelies recettes cette anngs |

Les desserts & base de matcha (thé vert japonais). E ; - o

' Me les manguez pas | Démonstration de cuisine ¢

™ Wit AURETIT : ‘

Gomoku takikomi gohan / Yaki-Udon / Truffes 4 Ia faponalse .Cérémmm du thé

1. Shigeki MITSLRAGH

Nikujaga / Sushi-lroiro / Tiramisu au matcha @ Présentation sur le saké japonais

Wenez agalement découvrir | Onigirf {boule de riz),

Misoshirw (soupe de misa), Udon J Soba (nowilles), s 5

Mégivakiigaletts de poireaux). _/ © Wadaiko (T“'“b‘w“ |“P°m's]

Minlstry of Agriculture, Forastry and Flshorles
THE VERT JAPONAIS

GOUTEZ, ESSAYEZ !

Par se5 caractéristioues antionydantes et relaxantas,
le thé vert consommeé guetidiennement au Japon

2 das effets bénéfiquas sur fa santd. Venez découvrir
un art ancestral mettant en valeur les saveurs

des différents thés verts,

Produits exposés ; Thi verl sencha, matcha...

LES DELICES DU
PAVILLON JAPONAIS
HALL 3-M10

SUSHI

Au Japon, sa préparation est un véritable spectacie.
Lart de présemer les migir, maki, chivashi, oshizushi,
femaki ainsi que Kazari (sushi décoratif) vous

568 propasé, pour votre plus arand plaisir, lors

de démanstrations réalisées par notre maitre

sushi sur le pavillon Japon.

Produits sxposes ; Sauce b soja, vinaigre, wasali algue.,,

DASHI ET AUTRES ASSAISONMNEMENTS
Le oashi infusion de bonite séchée et de kombw (algue)
a5t un boulllon de base utilisé dans toute la cuising
japonaise. Vous trouverez tous les ingrédients
indispensables & la préparation de bons plats ainsi

que nos recettes offertes sur notra pavillon.

Produits exposes | Poudre de dashil sauce de soj, mifn...

NOUILLES JAPONAISES (SOBA, UDON)

Les nouilles japonaises offrent un large choix dans

les possibifitds d'accommodation et de mode

de consommation, Les vdon, nouilles & base de farine

de blé et les soba, nouvilles de sarrasin, pewvent se deguster
sautéas mals sont tout aussi délicieuses en soupe.

Produits exposés © Soba, wdon, sauce pour nouilles japonaises. ..

RIZ ET GATEAUX A BASE DE RiZ

Le riz rond japonais simplemeant cuit & la vapeur est trés
réputé pour sa saveur douce et son parfum. Cette année,
NOUS YOUS proposons une dégustation d'onfgi, 'équivalent
du sandwich japonais, constitud d'une bowle de riz garnie
au centre de légumes ou de viande ou encore de poisson,
Découyrez dgalement les snacks apdritife & base de riz.
Produitz expeags | Riz japonais, onigin gateaux spétits. ., SAKE JAPONAIS

Venaz déguster la vral sakd, un alcool de riz fermentd
reflétant un savoir-faire ancestral et fabriué A partic d'eay
de source. Nous vous présentons un aulre alcool japanais,
Iz shochu, une boisson distillée qul tradult 1a richesse

des terroirs japonais.

Produits exposss : Sakd, shochy

Uabars o abconi st clangetiay [ury 14 Santd. A Somanemar e moditon

SOUPE DE MISO (MISOSHIRU)

La soupe de mise, constituée d'une pite de soja farmentd,
est indissociable d'un repas japonais équilibré. I favorise
|e bien-&tre et présente des atouts pour la santé. On sait
quiil fait baisser le cholestérol et qu'il a un affet antl-
vieillissement. Nous vous invitons a venir la déguster

sur place.

Produits exposés : Fate de miso, soupe de miso nstantands,
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SUSHI IROIRO
WARIATION DE SUSHI

NIKUJAGA
Raco0T DE POMMES DE TERRE ET DE BEUF

SUSHI IROIRO Rz
VARIATION DE SUSHI Four g perionaes :
Découpez un filet de saumon trés frais de 20 cm en lamelle de 5 mm.

Salez |égérement et laissez reposer pendant 30 minutes, Faites tremper les
lamelles de poisson pendant 10 minutes dans le viraigre polr sushi, Btalez le film
alimentaire sur la natte de bambou. Mettez les lamelles de saumon bien essuyées,
les feullles de Shisa (facultatif) et le riz poursushi Roulez entidrement la natte
de bambou puis pressez-la. Enlevez la natte et coupez en trongon de 1.5 cm

de largeur en gardant le film alimentaire, Enlevez le film et dressez le tout

sur une assiette, accompagnez de Gari (gingembre aigre-doux).

e ' g cH SHI A SLISHI

Mettez le iz pour sushi dans un bol ou sur une grande assiette. Découpez
finement les algues Nori avec des ciseaux et parsemesz-les sur le riz. Préparez

les ingrédients pour le sushi (poissans crus tels que thon, derade / ceufs de
poisson(ex : saumen)/ crevette f amelette en fine tranche / pois gourmands
blanchis/ avocat en tranche...) et disposez-les sur le riz.
Servez avec du Garl (gingembre algre-dowx) et du Wasabi,

WK SUSHI Susmn e ANS LINE FEUILLE [¥ E

Coupez les feulilles d'algue Nori grillées en quatre. Sur une asslette, dressez

les ingrédients pour le sushi (poissons crus tels que thon, dorade, saumon/
crevettes / ceufs de polssen (saumon) / omelette en tranche / légumes en tranche
comme avacat, caoncombre.. ). Prenez du riz de 1a taille d'une balle de golf

puis étalez sur le v/4 de Nor, mettez vos ingrédients preféres

dessus et roulez, Mangez avec de |a souce sofa et du Wasabi,

ASTUCE: Vious polivez préparer e 1iz pour sushi de la manigre sujvante:

¥ Rincez 480 q (800 mi) de riz o l'eau jusquo ce gue l'eou devienne
moins opague. Cuisez Je rig aver 620 ml d'eau dans un outociiseur
2 Quand le riz est cuit déposez-le dans une gasiette crelise

Verser 100 mi deninaigre poursushi et mélangez en coupan
Viows polvez obtenir du vingigre pour sushi en mélangeant 80 ml
devinaigrede riz aver 2 ¢ d soupe de sucre et 1c.d café de sel

KECETEE £LaROREE Aak SHIGEKI MITSUMAGA | PricTo pe Tatsure vSHICE,

s

NIKUJAGA b

RacolT DE POMMES DE TERRE ET DE BEUF

200 g de viande de beeuf (Epaule) en tranche
4 pommes de terre

2 cignons

1merceau de gingembre

1c. & soupe d'huile végétale

1c. 3 saupe de squce soja®

1c. 4 soupe de sucrek

1c. @ seupe de Mirin (@loool sicre faponais|®
Dashi (bowlllan japonais) S00-600 mi

1 Chauffez de l'huile dans une cocotte. Faites sauter les pommes
de terre coupées en gros morceaux, la viande et les oignons
coupés en quartier.

2 Couvrez les légumes de Dashi et ajoutez les condiments &.

3 Ajoutez le gingembre coupé en julienne.

& Faites mijoter jusqu'a réduire le Dashi de moitie,
AsTuce: Vous pauvez obtenir e Dashi en melangeant

1e. dgafé de Poudre de Dashl dans 500 ml d'eau.

Vaus pouvez aussi faire fe Dashi de maniére traditionnelle.
® Chauffer dons une casserale 1itre deaw

et 1 fewille de Konbu (10 cm d few doux.

.4 ébullition, incorporez 20 g de copeaux de borte séchée fr—————
et eteigrez (e few, )
@ Laissez infuser T minute et versez dans ure possoire

EECETTE LR BE Red SHIGES) MITSUNAA ¢ braro mas Tasaies WISHITS
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GOMOKU TAKIKOMI GOHAN

RIZ PILAF AUX CING INGREDIENTS

480 g derlz 1 feuille de Kenbu (5 cm, facultatif)
5 champignans Shiftake 3 ¢. a soupe de sauce sojo®
{séchés de préférence, 3 tremper

; : 2 2. asoupe de Mirin
dans l'eau au moins 30 minutes)

(aleool sucrd japonals®

Vacarctie 2c. asoupe de saké
/2 Tofu frit [facultatif) (aleool japonaisy®
10 haricots verts 400 mid'eau

150 g de cuisse de poulet

{couper en petits morceaux et
mélanger avec 1 C. & soupe de squce
soja et1c, & soupe de sake)

1 Rincez le riz & I'eau jusqu'a ce que celle-ci devienne moins opague.
Mettez le riz dans une cocotte avec de l'eau froide et |a feuille

de Konbu, et laissez pendant 30 minutes.

1 Blanchissez les haricots verts puis coupez-les en biseau, Lavez les
Shiitakés. Emincez la carotte, le Tofu et les Shiitakés en julienne.

3 Enlevez le Konbu de la cocotte de riz et ajoutez tous les ingrédients
a l'exception des pois et des condimentss.

4 Mettez |a cocotte sur feu moyen et laissez cuire pendant

20 minutes & couvert jusqu’a évaporation de I'sau.

Il est possible de cuire le riz dans un autocuiseur.

5 Aprés la cuisson, mélangez bien le riz au fond de la cocotte.

Dressez |e riz dans un bol et parsemez les haricots verts
pour la décoration,

ASTUCE : Ce pilaf peut égaizment se déguster froid, Faites des petites

boles de riz pour grignoter d lapéritif Vous pouver frawver du Konbu | "
] séche dans les épiceries japonalses ou dans les supermarches bio,
! L
GOMOKU TAKIKOMI GOHAN CEEETE Lapanée Pk M ALIPETTT{ aro asa Tasus WOSHINA

RIZ PILAF AUX CING INGREDIENTS

YAKI-UDON
MOUILLES SAUTEES

400 g de novilles Udon séchées | 2c.a soupe de sauce soja

100 g d'échine de parc 1¢ asoupe d'huile végétale
1/ olgnon 1fewille de Nori grillée
12 carotte 1 €. & café de Dashi (bowillon jopongis)
% champignans Shiitaké E"'] poudre
s¢l

3 fauilles de chou
gingembre et ail hachés

1 Faites cuire les nouilles séchées selon le temps indigué
sur 'emballage. Dés que les nouilles sont cuites, versez-les
dans une passoire et lavez-les a 'eau.

2 Coupez les ingrédients : le porcen tranche de 3 3 4em,
I'oignon et les Shiitakés en fine tranche, la carotte en tranche,

le chou en morceaux,

3 Chauffez I'huile dans une poéle et faites sauter le gingembre et ['ail.
Mettez le pore peu aprés. Ajoutez les légumes et faites sauter
rapidement a feu vif.

4 Ajoutez les nouilles cuites dans |a poéle et assaisonnez
avec la sauce soja, le Dashi en poudre et du sel.

Servez avec le Norf émincé.

ASTUCE : Vous pouves mettre des fruits de mer {Crevette, seicke.. )
m{,‘h’_&‘fe du porc. il est possible de déguster les nouilies cuites

et lavées i 'eau froide avec une sauce pour nouilies (Men-tsuyu)
accompagnées de ciboulettes hachées et de Mari émincé

YAK I‘U DON rt RECETTE ELABORLE par Miwo ALPETIT / fearo sas Tasure YOIEHIDS
MNOUILLES SAUTEES
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MATCHA TIRAMISU
TIRAMISU AU THE VERT MATCHA

250 g de mascarpone 160 g de sucre
200 mi de créme liguide 2 eufe
environ 20 biscuits & la cuilzre | (Planes et jaunes séparée)

3 cuilléres 3 café de Mateha 1 gousse de vanille (juste les graines
. 3 de vanille) ou quelque gouttes
15027180 ml d'=au d'essence de vanille

1 Faites bouillir I'eau dans une petite casserole, ajoutez 60 g de sucre,
une fois le sucre fondu, enlevez du feu. Mélangez 1 cuillére 3 cafe

de Matcha au sirop puls laissez tiédir.

2 Battez les blancs d'ceufs en neige avec 50g de sucre,

3 Fouettez la créme liquide en chantilly avec le reste de sucre.

4 Dans un grand saladier, battez les jaunes d'ceufs, la vanille et

2 cuilléres & café de Matcha pour obtenir une texture

bien lisse et épaisse.

§ Mélangez le mascarpone, cuillére aprés cuillare.

Ajoutez la créme chantilly délicatement.

6 Toujours délicatement, ajoutez les ceufs en neige au mélange
jaunes d'ceufs, mascarpone et créme chantilly.

7 Placez les biscuits sur le fond d'un plat (environ 20 x 25 em).
Versez le sirop sur les biscuits de facon uniforme,

Répartissez le mélange de mascarpone sur les biscuits

et nivelez.

8 Couvrez et placez au réfrigérateur durant la nuit. g_

: : . - > LomsEn: A manger rapidement, % ¥
| ' ; g -

; sz ; »
MATCHA TIRAMISU Q

F HEETTE Samoeit 002 Leath 0 SHic ol AMTSUNETS [ paoto ran Tamsie YOSMIOA
TIRAMISL AL THE VERT MATCHA

WAFU TRUFFE
TRUFFES A LA JAPOMAISE

100 g de chocolat nair pour dessert

50 g de créme liquide

Teuillere 3 soupe de miel

4 cuilléres & soupe de thé vert Matcha

& cuilleres a soupe de Kinako [poudre de saja torréfié)

1 Mélangez la créme et le miel dans une petite casserole,
partez & ébullition puis retirez-la du feu,

2 Hachez le chocolat en petits morceaux et versez dans un saladier.
Ajoutez la créme et mélangez & I'aide d'un fouet,

sans faire mousser, pour obtenir une texture bien lisse.
Laissez refroidir.

3 Lorsque le chocolat est froid, couvrez le saladier

d'un film alimentaire et |aissez reposer environ 5 heures

& température ambiante (enviren 16°C).

4 Fomez des boules de chocolat de 2,5 cm que vous |aissez
une heure au réfrigérateur avant de les rouler dans la poudre
de Kinako ou de Matcha.

Conseil: Mettez la poudre de Matcha juste avant de déguster
four appréaies so cowleur Vive qui nairdit avec fe temps.

&

(S
WAFU TRUFFE RESETTE fuamCRER 2an Mein ALFENT S 510 hek Tarses YOSHDA \—

TRUFFES A LA JAPONAISE
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li |
du samedi 21/02 au dimanche 01/03/2009 GGUTEZ ESSAYEZ!
PARIS Porte de Versailles, 9h/19h

Nuit de |"Agriculture : vendredi 27 fév. jusqu'a 23h JA P 0 N
LES DELICES DU

PAVILLON JAPONAIS

HALL 3 - M10

Calendrier des démonstrations & dégustations

M7= MiHo AUPETIT M. SHIGEKI MITSLNAGA
Plats japonais @ base de produits francais Plats japonais faciles a réaliser & la maison

LE sAMED! 21/02 Le JEwDi 26/02

10h30 @ Riz pilaf aux cing ingrédients 10h30 @ Ragoit de pommes de terre et de beeuf
11h30 @& Riz pilaf aux cing ingrédients 11030 @ Ragoiit de pommes de terre et de beeuf
13h00 @ Truffes i la japonaise 13000 @ Tiramisu au thé vert matcha

14h30 @ Variation de sushi 14h30 @ Variation de sushi

15h30 & Variation de sushi 15030 & Variation de sushi

17000 W Tiramisu au thé vert matcha 17hi0 @ Tiramisu au thé vert matcha

Le DIMANCHE 22/02 LE VENDREDI 27/02

10h30 @ Nouilles sautées japonaises 10h30 @ Riz pilaf aux cing ingrédients

11h30 @ Nouilles sautées japonaises 11h30 @ Riz pilaf aux cing ingrédients

13h00 @ Truffes 2 |a japonaise 13000 @ Truffes a la japonaise

14h30 @ Variation de sushi 14h30 @ Ragoit de pommes de terre et de beeuf
15030 @ Variation de sushi 15h30 @ Ragoit de pommes de terre et de beeuf
17000 @ Tiramisu au thé vert matcha 17h00 @ Tiramisu au thé vert matcha

LE LunDi 23/02 LE sAMED! 28/02

10h30 @ Riz pilaf aux cing ingrédients 10h30 @ Nouilles sautées japonaises

11h30 @ Riz pilaf aux cing ingrédients 11h30 @ Nouilles sautées japonaises

13000 @ Truffes 3 |a japonaise 13000 @ Truffes a la japonaise

14h30 @ Ragoit de pornmes de terre et de bosuf 14h30 @ Variation de sushi

15030 @ Rago(it de pornmes de terre et de baeuf 15h30 @ Variation de sushi

17700 @ Tiramisu au thé vert matcha 17h00 @ Tiramisu au thé vert matcha

LE mARDI 24/02 LE cimancHE 01/03

1030 @ Nouilles sautées japonaises 10h30 @ Riz pilaf aux cing ingrédients

11h30 @ Nouilles sautées japonaises 11h30 @ Riz pilaf aux cing ingrédients

13h00 @ Truffes 3 la japonaise 13000 @ Truffes a |3 japonaise

14h30 @ Variation de sushi 14h30 @ Variation de sushi

15h3n @ Variation de sushi 15h30 @ Variation de sushi

17ho0 @ Tiramisu au thé vert matcha 17h00 @ Tiramisu au thé vert matcha

LE MERCREDI 25/02

10h3c @& Riz pilaf aux cing ingrédients @ Riz, @ Mol

1th30 @ Riz pilaf aux cing Ingrédients

13h00 @ Truffes A la japonaise @ Plat, @ - Dessert fapanisé

14h30 @ Nouilles sautées japonaises
15h30 @ Nouilles sautées japonaises

st s harmines de démansiralion peuvent & [éqérement déoalés
17h00 @ Truffes & |a japonaise

MAFF

Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries
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JAPAN DAY (@

i'lﬂl'lLLI]

Mardi 24/02/2009, HALL 3 <

Podium « Les mille facettes des agricultures du monde »

“Les homires sont suscepdibles o Be e M pBremend modifs.

" 12h1o / 12h50

KAZARI MAKIZUSHI (MAKI IJEWRATIF]

Sakura FRANCK, Chef cuisinier ¢t consultante
Restaurant Sous les Cerisiers

Ce sont des sushis trés visuels qui représentent des fleurs, des arbres,
des animaux ete. Cet art culinaire originaire de Chiba, prés de Tokyo,
§ séduira votre palais ainsique celui de vos convives.

15hoo [/ 16hoo

RECETTES JAPONAISES
ACCESSIBLES ET SAINES
Kaori mo, Chef cuisinier

> Dans son livre Une Japonaise & Paris, Kaori

" Endo nous présente les meilleures recettes
e cﬁ.isl.ne familiale japonaise dont sont extraites les trois
recettes quelle ale plaisir de réaliser devant vous aujourd hui.

; ponais) et d'une cérémonie
cation du déroulement ainsi
s historiques.

18hoo

N A LA DECOUVERTE DU
§ SAKE JAPONAIS

) Jean-Jacgues BACCI,
Société Midorinoshima

Encore assez méconnu en France, le saké,
vin de riz japonais, n'aura plus de secret pour vous aprés les
explications de M. Bacci, passionné de saké haut de gamme
qu'il importe et distribue en Europe.

MAFF

Minlstry of Agricutiure, Fereatry and Fisheries
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2009.1.19 L’Hotellerie Restauration

Le journal des Restaurants Hotels Cafés : a

LJ H o telle rle Journal  Emplo Blogs des experts Juridig

Archives Fonds de commerce  Derniers messages Gestio
es 'a.!‘[(.m-- Iﬁn S'abonner  Petites annonces Inscription a la newsletter Forma
[ Rechercher @B F I Bnol A E® Panneaux hygieniques de
== pour la miee en conformi
DHotelleriefjs
__-m;--m-a www.flbrolab.
- @

> @000' VIE PROFESSIONMELLE @

e Le Japon au Salon International de I"Agriculture
fund! 19 janvier 2009

T T e

! 2 Des |égumes, des fruits de mer, des céréales cuites a la vapeur... La
cuisine japonaise est |'exemple méme d'une alimentation saine et
légére. A l'occasion du Salon International de I'Agriculture 2009 qui

Pour scherer. 52 déroulera du 21 février au ler mars, Parls porte de Versailles, le
CEH cﬁfx Pavillon Japon vous invite & decouvrir les meilleurs produits de
e * l'alimentation japonaise. Cette annee, c'est le pays mis & I'honneur
dans le cadre de I'événement intitulé "Les mille facettes des agricultures
s du monde”, Les deux moments forts de cette participation seront d'une

W Dav part, les démonstrations de cuisine ol deux chefs présenteront toute la

journége de délicieuses recettes (faciles a réaliser a la maison) et d'autre
= part le "Japan Day" qui se tiendra le mardl 24 février ol plusieurs
sm°0thles evénements exceptionnels vous transporteront, pour un temps, au

| et Japun
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2009.1.30 JIPANGO

Salon international de |'agriculture

Pavillon Japonais Hall 3 - M10
La cuisine japonaise : SAINE & FACILE

du samedi 21 février au dimanche ler mars 2009
9h/19h (Nuit de I'Agriculture : vendredi 27 fév. jusqu'a 23h)
Paris Porte de Versailles

JAPAN DAY : Mardi 24 février

15 invitations pour I'entrée au salon

Merci de répondre avec votre adresse postale, nom et numéro du téléphone
a l'adresse jipangoinvit@gmail.com

Les 15 premieres personnes recevront une invitation pour I'entrée au salon.
Si vous ne recevez pas de réponse, merci de comprendre que la chance est déja prise.

T SOUTEL ESSAYEL! ' UTEL ESSAYEL! i s s s
R o JAPON R
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CUESIne |[aponaise § e ] z
SAINE & FACILE B
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JAPAM DAY
Mardi Wﬂimm

[ar— ...-n.;-.n.-.,-..«.-....-.-.-.

e vl S | WO LAFOHAES 0L U00H
il s
et fo b e e s 3, e P R Pl Famimare et o s
e g1 . admians i RereeTEr, Lo e, rraie i i e T
i it - et v bl bl 9" L i o s = et s i o v 0l B i il e s, el g
s - B o, R A e e 0 e ) (e L P e ] bt d b
= GEMEHSTRATION D4 -CLniE T e e e et e it £ St P ———
ﬂ L n.- HE L —— "l =, P 12 ey ey ks et e e ey
PR - = . ' Py opemis T s, e s SARL MPOMAS
L s Ve e s e s Pl

ke i prvee by s b e s

e S——— [ YR R T SOUNN £ AR Sl ek o o o s Pt s sl P,
1 =t e n g e e d D e e e
- K__ f-:f-:.l"\.‘::'r'!-r::::r maby v | _.,* L — [k ™I & et o s sk e ot 3 et e B
L *ﬁ Tl et Tl o1 W S Pevly g e ks
e e e
e
g pamaey e R Pt ok 1 o s e e i

47




2009.2.15 OVNI-No.648

du samedi 21 fév. au dimanche 1™ mars 2009
(W Lr R RGN pARIS Parte de Versailles, Shi19h
Nuit de I'Agriculture : vendredi 37 fov. jutgu’a 23h

La cuisine japonaise :
SAINE & FACILE

Det lbgumaes, des frults de mer, des obréales cuiltes & s vapeur_. La culiing [aponalues ait
Fexemple mime d"une alimentation ine et lbgéoe. A Metcauon du Salon intemational ©
de Fagriculiuee 2009, e Pavillon kpon vous invite b découeris les meilbaurs produits

de lalimentation japonatse. Les deus moments forts de notre partizipation serent d'une
part, et démonitrations de cuiting o0 deux cheti présanteront toute L journie

de deéliciewses receties (Faciles A réalizer & L mason) et d'autre part, be = Japan Day » |

ol pluieurs SEnements exdeplionnels vous traniportendnd, poud s Temin, s lapad,
Vinn pourrss égalerment achieter sur place nos produits de qualitd

Vener godter puUis stsayes chal vous |

Pour iy wrnemanony; i erere s gn peh e

I DEMONSTRATION DE CUISINE

Plonvpdys, ipnodbed oitle afnfe

Les desseris & base de matcha (the vert japonadh

P b o ps |

L= i AL

Givneku fakikoernd godart / Yaki-Udon / Trufies 4 @ japonaise
B T b PR ARAELE

Mikupsgs ¢ Sushid. frodeg # Tieamdyo aor mabcha

VENEF SGAMTRETI ABCOUNTIr | Dnsgin (Buile de rirk

Mharchin [urage di ol Dikan § b jooaie

MRk (pabe1te fe pasneaun)
i o bt VR

-

MAFF

Mininiry af Agrsultere, Femsiry snd Pishsrias

GOUTEZ, ESSAYEZ !

JAPON

ES DELICES DU

Fﬁ'nlrl LFJH JAPONAIS

HALL 3 - M1D

.IAPAH DAY
fﬂm'di 24/02/2009

HALL 3

Puackimtn @ Lins il kbt shos. xricndinen o moicle =
hw;miunhh.d-dnmn
- ;Eg.ima-ﬁ
T 5

5 = Dirmontration de cuisine
) 'ﬂﬂ-ml-h
! drlmuiupnn

S

2009.2.25
2009.2.28
2009.3.
2009.3.7
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