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（２）情報管理の事例 
 ① 部分肉製造（作業）日報（枝肉仕入―― 部分肉製造） 
部分肉製造日報          年 月 日   製造場名            製造責任者名 

仕入内容 

 

部分肉歩留

り 

部位名 部分肉重量 右

ｋｇ 

部分肉重量 左 

ｋｇ 

備考 

枝肉仕入日     ０２．１．１５ うで ７．３ ７．５ 

仕入れ先      Ｎｏ．２３０ かたばら １２．５ １２．８ 

枝肉番号      １２５６ かたロース １３．０ １２．８ 

個体識別番号１３５７９２４６８０ ともばら ３５．６ ３２．３ 

リブロース １０，８ １０．５ 

サーロイン １３．２ １３．３ 

ヒレ ５．８ ６．１ 

うちもも ９．２ ９．６ 

しんたま ９．３ ９．６ 

らんいち １１．３ １１．２ 

 

そともも １２．０ １２．８ 

 

部分肉合計 まえずね ５．５ ４．８ 

枝肉合計重量４２０ｋｇ ２９９．２ ともずね ５．５ ４．９ 

枝肉・部分肉歩留り ％ ７１．２ 部分肉合計 １５１．０ １４８．２ 

 

枝肉仕入日     ０２．１．１５ うで ６．８ ７．０ 

仕入れ先      Ｎｏ．２２５ かたばら １２．５ １２．８ 

枝肉番号      １２５７ かたロース １３．０ １２．８ 

個体識別番号１６８０３２４５６３ ともばら ３２．６ ３１．３ 

リブロース １１，８ １１．５ 

サーロイン １２．２ １２．３ 

ヒレ ５．５ ６．０ 

うちもも １０．２ １０．６ 

しんたま ９．３ ９．６ 

らんいち １１．３ １１．２ 

 

そともも １１．０ １１．８ 

 

部分肉合計 まえずね ５．０ ４．３ 

枝肉合計重量４１８ｋｇ ２９０．８ ともずね ５．０ ４．４ 

枝肉・部分肉歩留り ％ ６９．６ 部分肉合計 １４６．２ １４５．６ 
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② 部分肉製造・卸売段階の管理台帳 
（その１）：和牛セット商品 （月報） 
管理台帳（和牛セット商品）   平成１５年３月３１日        川崎食肉扇島事業部 
仕入先番号 

 

 

仕入日 部位 部位重量 

 

ｋｇ 

売上重量 

 

ｋｇ 

販売先名 

販売先コー

ド No 

部位名 

 

 

在庫重量 

 

ｋｇ 

備考 

枝肉番号 

個体識別番号 

１２５６ 

１３５７９２４６８０ 

１３８．３ ５１．５   ８６．８ 

仕入先番号 

２３６ 

０３ 

１．１５ 

うで 

かたばら 

かたロース 

ともばら 

リブロース 

サーロイン 

ヒレ 

うちもも 

しんたま 

らんいち 

そともも 

まえずね 

ともずね 

６．３

１２．５

１３．０

３５．６

 ９．３

 ８．７

 ４．３

９．６

８．９

 ９．３

１０．０

 ５．５

 ５．３

１２．５

 
８．９

 ９．３

１０．０

 ５．５

 ５．３

３００

３０６

３０６

３０６

３０５

３０６

うで 

かたばら 

かたロース 

ともばら 

リブロース 

サーロイン 

ヒレ 

うちもも 

しんたま 

らんいち 

そともも 

まえずね 

ともずね 

６．３ 

 

１３．０ 

３５．６ 

 ９．３ 

 ８．７ 

 ４．３ 

９．６ 

枝肉番号 

個体識別番号 

１１２０ 

１２３４９２４６８０ 

１３７．６ ５９．４  ７８．１ 

仕入先番号 

２２２ 

０３ 

１．２０ 

うで 

かたばら 

かたロース 

ともばら 

リブロース 

サーロイン 

ヒレ 

うちもも 

しんたま 

らんいち 

そともも 

まえずね 

ともずね 

６．８

１２．３

１３．１

３５．２

 ９．１

 ８．５

 ４．２

９．８

８．５

 ９．１

１０．８

 ５．２

 ５．０

１２．３

８．５

 ８．５

 ９．１

１０．８

 ５．２

 ５．０

３００

３００

３００

３００

３０５

３０６

３０６

うで 

かたばら 

かたロース 

ともばら 

リブロース 

サーロイン 

ヒレ 

うちもも 

しんたま 

らんいち 

そともも 

まえずね 

ともずね 

６．８ 

 

１３．１ 

３５．２ 

 ９．１ 

 

 ４．３ 

９．６ 
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③ 部分肉製造・卸売段階の管理台帳 
（その２―１）：商品仕入台帳 （仕入先別） 

仕入台帳１．       平成 15 年 9 月分         管理責任者 

仕入先名〇〇食肉センター     仕入先コード１１２３ 

仕入日 商品名 

部分肉名 

数量 重量 

  ｋｇ

単価 

   円

金額 

    円 

備考 

（個体識別番号） 

9 月 5 日 ホルスフルセット １ ３４８．２  ９８０ ３４１２３６ １３５７９０２４６３ 

9 月 8 日 ホルスヒレ １０  ５２．３ ２３００ １２０２９０ 別紙一覧 

9 月 13 日 牛正肉 ５  ５０．０ ８８０  ４４０００ ロット番号２４６８ 

9 月 20 日 ホルス半丸セット １ １７８．６  ８３０ １４８２３８ ２４６８０１３５７３ 

9 月 23 日 和牛うちもも １０ １２１．６ １９８０ ２４０７６８ 別紙一覧 

9 月 28 日 ホルス三角バラ ３０ １８０．５ １２８０ ２３１０４０ 別紙一覧 

      

      

合計欄                             １，１２５，５７２  

 
 
 

（その２―２）：商品販売管理台帳 （得意先別） 
販売管理台帳１．       平成 15 年 9 月分         管理責任者 

得意先名スーパー〇〇配送センター     得意先コード１０２３６８９ 

販売日 商品名 

部分肉名 

数量 重量 

  ｋｇ

単価 

   円

金額 

    円 

備考 

（個体識別番号） 

9 月７日 ホルスリブロース ２ ２８．２ １０８０ ３０４５６ １３５７９０２４６３ 

９月９日 ホルスサーロイン ２  ２８．４ １２２０ ３４６４８ １３５７９０２４６３ 

9 月１１日 ホルスヒレ ８  ４２．３ ２５００ １０５７５０ 別紙一覧 

9 月 1５日 牛正肉 ４  ５０．０ ９８０  ４９０００ ロット番号２４６８ 

9 月 2４日 ホルス半丸セット １ １７８．６  ９９０ １７６８１４ ２４６８０１３５７３ 

9 月 2６日 和牛うちもも １０ １２１．６ ２１８０ ２６５０８８ 別紙一覧 

9 月３０日 ホルス三角バラ ２０ １２０．５ １３８０ １６６２９０ 別紙一覧 

      

      

合計欄                         ８２８，０４６  
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④ 精肉製造（店舗外）工場の販売（製造）管理台帳 （日報） 
 
販売管理台帳                       平成１３年  月  日   管理責任者 

精肉製造数量 個体識別番号 
 
 

仕入先コード 

部分肉部位 
 

名 

前日 
 

在庫量 
   ｋｇ

仕入量 
 
 

kg
１回 ２回 

残数量 
 
 

ｋｇ 

製造パ

 
ック数

ロット

 
番号 

１３５７９０２４６８ 

２４６８ 

３．５ ３．５  １１ Ｎｏ．11

１２３４５６７８９０ 

１２３４ 

１０．９ １０．９  ３３ Ｎｏ．11

２４６８０１３５７９ 

２４６８ 

１２．３ ６．５  ５．８ ２２ Ｎｏ．11

 

 

 

 

 

リブロース 

 

１３５７９０２４６８ 

      ２４６８ 

２．５ ２．５  Ｎｏ．８

１５４３２９８７６０ 

          １２３４ 

サーロイン 

１０．５ ５．５  ５．０ Ｎｏ．８

 
１３５７９０２４６８ 

２４６８ 

３．０ ３．０  ８ Ｎｏ．11

１２３４５６７８９０ 

１２３４ 

９．９ ９．９  ２８ Ｎｏ．11

２４６８０１３５７９ 

２４６８ 

１１．３ ５．５  ５．８ ３１ Ｎｏ．11

 

 

 

 

 

うちもも 
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⑤ 小売店の販売管理台帳・管理表 （月報） 
販売管理台帳     平成１５年  3月分（３月１日～３月３１日）               担

当 
仕入日 
曜日 

仕入先名  個体識別番号 仕入れ部分肉 
部位名 

仕入量 

ｋｇ 
仕入 

円 
備考 

１（土） AB 畜産  １３５７９０２４６３ 和牛リブロース １１．８   

 CD ハム  １２３４５６７８９３ 和牛サーロイン １２．３   

 NO1２  ２４６８０１３５７３ 和牛ヒレ ４．９   

２（日）      なし 

３（月） CD ハム  ３４６８０１３５６３ 交雑種半丸セット １２８，８   

 AB 畜産   ４５６７８９０１２３ 国産牛うちもも １２．３   

 CD ハム   国産牛かたロース １３．５   

４（火）       なし 

５（水） 川崎ハム  １３５７０１３５６３ 和牛半丸セット １２８．８   

２１（金）       なし 

２２（土） FK ハム  １３５７０１３５６３ 国産牛半丸セット １３８．８   

 AB 畜産   ３９８３８９０１２３ 和牛そともも １１．３   

 CD ハム  ２４６８８９０１２３ 和牛リブロース １１．５   

２３（日）       なし 

２４（月） 川崎ハム   １３５７９２４６８３ 和牛三角ばら   ２１．３   

２５（火）       なし 

２６（水）       なし 

２７（木） CD ハム  ４３２８０１３５６３ 交雑種半丸セット １２８．８   

 AB 畜産   ２１３７８９０１２３ 国産牛うちもも １２．３   

 CD ハム   １３５８９６５４３３ 国産牛かたロース １３．５   

２８（金） AB 畜産   ３９８３８９０１２３ 国産牛うちもも １２．３   

２９（土） 丸×ハム  ２４６８８９０１２３ 和牛かたロース １３．５   

３０（日） FK ハム  ９８７６０１３５６３ 和牛半丸セット １３２．６   

 AB 畜産   ６５４３８９０１２３ 国産牛しんたま １０．５   

３１（月）       なし 

合計欄    

（備考）月末在庫   和牛 ；しんたま９kｇ ヒレ３ｋｇ かたばら ８ｋｇ 

           国産牛：かたロース４．５kｇ ともばら ６．５kｇ  
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１１．参考資料 
 
（１）識別対象牛肉とその規格 

    
識別単位 

 
         規 格 内 容 

 
備 考 

枝肉 １．と畜後、真皮に沿って剥皮する。 

２．頭部を後頭骨端と第一頚椎で、尾を第１～第２尾椎間で切断する。 

３．内臓を割去する。ただし、腎臓脂肪は残す。 

４．前肢は手根骨と中手骨の間で、後肢は足根骨と中足骨の間で割去する。 

５．脊柱の中央にそって頚椎、胸椎、腰椎、尾椎を左右に切断する。 

枝肉半丸 枝肉の左右一方をいう。右半丸、左半丸になる。 

（社）日本食肉

格付協会の「取

引規格解説書」

を参照のこと 

大分割部分肉 １．第６～第７肋骨間において切断する。 

２．後肢外側の大腿筋膜張筋の前縁に沿って、寛結節まで切り進み、寛結節

のほぼ中央から背線とほぼ平行に切断する。 

腎臓脂肪を除去したのち、恥骨の前下方においてヒレを後端から最後腰

椎の部分まで切り離した後、仙椎と最後腰椎との結合部で背腺と直角に

切断する。 

大分割部分肉の名称 

「骨付まえ」 「骨付ロイン」 「骨付ともばら」 「骨

付もも」 
なお、「骨付ロイン」 「骨付ともばら」 「骨付もも」の分割前のものを 

「骨付とも」という。 

（財）日本食肉

流通センター

の「コマーシャ

ル規格書」を参

照のこと 

 

部分肉 大分割部分肉から骨を除去し筋肉の塊に分割し、整形したもの。 

分割整形方法の基本は（社）日本食肉格付協会の「牛部分肉取引規格」によ

り行い、さらなる小分割については（財）日本食肉流通センターの「コマー

シャル規格書」に解説されている。 

部分肉の名称 

「ネック」「かた」「かたロース」「かたばら」「ヒレ」

「リブロース」「サーロイン」「ともばら」「うちもも」

「しんたま」「らんいち」「そともも」「すね」（まえずね、と

もずね） 

なお、一頭分の部分肉を「セット」、枝肉半丸分の部分肉を「半丸セ

ット」という。 

（社）日本食肉

格付協会の「取

引規格解説書」

ならびに（財）

日本食肉流通

センターの「コ

マーシャル規

格書」を参照の

こと 

 

精肉 小売販売店（食品スーパー、チェーンストアーの店舗、生活協同組合の店舗、

デパートの精肉売り場等を含む。）やフードサービス（給食、病院食、宅配

等を含む。）で最終消費者が購入する牛肉をいう。 
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