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［［長野県］【２０年度計画】
①県産ヤーコンを利用した

『果肉ペースト（ジャ ム、アイス向け）』、
『搾汁液（飲料向け）』、『漬物』の開発

②県産大豆を利用した

『冷凍高野豆腐』、『ドレッシング』、
統一ブランド『信州豆腐』の開発

県］
【１９年度実績】

①県産牛乳・いちごを利用し
た『蔵の街のむいちごヨーグ

ルト』の開発

②県産二条大麦を利用した

『大麦ファイバー（大麦のポッ

の開発

③県産小麦を利用した
『パースティ』、『パスタ』、
『ちくわ麩』、
『かりんとう』
の開発

-------------------------------------
【２０年度計画】

①県産規格外トマトを利用した
『カレーソース』 の開発

②県産キュウリを利用した

『減塩漬物』の開発

［長野県］
【１９年度実績】
①県産プルーン・黄金桃を利用
した『高品質ジャム』の開発

②県産きのこ(バイリング)を利用

した『調味半乾燥品』、『ペース
ト』、『ペースト飲料等』の開発

③県産小麦を利用した

『県産１００％小麦粉』、『パン』、
『ラーメン』、『発芽小麦粥』
の開発

④県産そばを利用した

『北信濃産そば加工品
（菓子・饅頭）』の開発

⑤県産米・発芽玄米を利用した

『加工品（甘味料・飲料等）』
の開発

⑥県産大豆を利用した

『高品質高野豆腐』、『総菜加
工品』、『うの花そば餅』
の開発

⑦県産大根を利用した

『漬物』の開発
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県］［長野県野県県］

図 -３-１ 地域ブランド食品の開発の取組について

［静岡県］
【１９年度実績】
県産茶を利用した
『低カフェイン粉末茶』、
『加工食品』等の開発

［東京都］
【１９年度実績】
国産大豆を使用した機能性

菓子『大豆テンペチョコ』
の開発

--------------------------------------
【２０年度計画】
国産大豆と牛乳を使用した

機能性食品
『テンペ牛乳プリン』の開発

［茨城県］
【１９年度実績】
県産メロンを

使用した
『メロン洋かん』
の開発

開発された商品の販路拡大の取組

［群馬県］
【１９年度実績】
県産キャベツを利用した

『キャベツキムチ』
--------------------------
［茨城県］【２０年度計画】

県産メロンを使用した
『メロン洋かん』、『メロン大福』等
［栃木県］【２０年度計画】
県産小麦を使用した
『珠泉拉麺』、『そうめん』等
［長野県］【２０年度計画】
①県産小麦を使用した『小麦粉』、
②県産農産物を利用した
『りんごジュース』、『プルーンエキス』、
『漬物』、『ジャム』等

プライス）』


