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舞鶴湾かき小屋・美味星
（京都府舞鶴市）

若手漁業者のグループ活動で始めた「昼市」を顧客との接
点の場として活かし、低利用資源「天然マガキ」を調理して
提供する人気の「舞鶴湾『かき小屋・美味星
（おいすたぁ）』」の経営に展開させ、漁業経営の多角化の
ビジネスモデルを創出。
さらに、「舞鶴湾『かき小屋・美味星（おいすたぁ）』」

を顧客との接点の場として位置付け、消費者ニーズを把握し、
顧客目線で「かき小屋」を拠点とした新サービスの展開によ
り、漁家所得の向上を図っている。

お い すたぁ

令和元年度
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株式会社 徳
（大阪市住之江区）

奈良盆地では恵まれた気候を活かした生産能力の高い近郊農業が
発達し、畜産も根付いる。
当該社は10年前より地産地消のコンセプトを持ったレストランを

開業し、地元の農家、酒蔵、醤油や味噌、お肉など生産者とともに
作り上げる地道な活動を実施。
それらを踏襲したカタチとして昨年度より子ども食堂をスタート

している。また、農家の方のお話や一緒に料理を作ることなど、地
域に密着した活動を行っている。

令和元年度

のり
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まるとも海産
（和歌山県湯浅町）

明治32年創業以来和歌山県湯浅湾近海で水揚げされる「しらす」
の加工をしており、製造方法は、100年変わらず天日干しの製法を
守り続けている。

また、地元和歌山の食材を使用し和歌山をもっと明るくしていき
たいという思いから、醤油発祥の地として知られる地元湯浅のコク
深い湯浅醤油と、日本一の生産量を誇る香り豊かなぶどう山椒を使
用した「ちりめん山椒」を加工・販売。
また、春の風物詩いかなご漁の季節には湯浅湾近海で水揚げされ

た生のイカナゴと湯浅醤油と共に、和歌山県布引の栄養豊富な砂地
で穫れた生姜を使用した「いかなごの釘煮」も加工・販売。

令和元年度
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はっぴいおかん
（大阪府羽曳野市）

大阪の主婦が地元に美味しい”いちじく”があることを知り、いち
じくを使った食品を考案、開発 販売。
食品の一部は大阪府八尾市の大学と協働で、大阪産のいちじくを

100％使った食品で常温で賞味期限3か月、濃厚でとても珍しい
「大阪いちじくプリン」を開発、販売。
また、道の駅しらとりの郷・羽曳野「タケル館」や各種催事など

で販売するなど、大学生と地域企業が地域に根差した製品を作り上
げる企画プロジェクトを立ち上げて地元農産物（いちじく）を使っ
た食品の販売に努力。
なお、開発した商品は大阪府知事認定ロゴマーク「大阪産（おお

さかもん）」を取得している。

。

令和元年度


