
 【スイーツ白雪姫】
（「東北発！お米の粉を使ったスイーツコンテスト」（平成22年2月7日開催、
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岩 谷 製 パ ン
〒017‐0005 大館市花岡町字猫鼻10‐6
TEL 0186‐46‐1126 http://www.pankoubou‐iwaya.co.jp/

かつて「銅山の町」として栄えた花岡で親子二代、パ

ン作り40年の歴史を守って美味しいパンを作り続けてい

ます。

県産あきたこまちの米粉を

使った各種米粉パンをそろえ

ています。

平 泉 菓 子 本 舗 〒018‐3143 能代市二ツ井町字太田面26‐5
℡ 0185‐73‐2605 http://www.shirakami.or.jp/~hiraizum/

小麦粉を使わずに米粉100％使用の「米粉ロール」です。

お米の柔らかな甘みとほんのり香るお米の風味、しっ

とりとしたスポンジでありながら、口溶けはとろけるよ

うです。

小麦粉のケーキとは一味違います。

米粉ロール１本 500ｇ

あきたこまちのクルミあんぱん、あきたこ

まちのチーズロール、あきたこまちのミニ

食パン他各種

米粉ロール、米粉カステラ、米粉

バーム

安全・安心をモットーの店内で焼き

上げた、ふっくら米粉パンをその場で

販売！

三種町産あきたこまちの米粉を使用

してます。

米粉ギョーザは金曜日限定で販売し

ています。

コメワッサン、クリームコッペ、もち

モチッと米粉ギョウザ
J Aンビニ A n n ･ A n 〒018‐2104 山本郡三種町鹿渡字町後２７０

℡ 0185‐87‐3002

コメワッサン＆もちモチッと米粉ギョウザ

【商品】

【商品】

【商品】
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かつて「銅山の町」として栄えた花岡で親子二代、パ

ン作り40年の歴史を守って美味しいパンを作り続けてい

ます。

県産あきたこまちの米粉を

使った各種米粉パンをそろえ

ています。

平 泉 菓 子 本 舗 〒018‐3143 能代市二ツ井町字太田面26‐5
℡ 0185‐73‐2605 http://www.shirakami.or.jp/~hiraizum/

小麦粉を使わずに米粉100％使用の「米粉ロール」です。

お米の柔らかな甘みとほんのり香るお米の風味、しっ

とりとしたスポンジでありながら、口溶けはとろけるよ

うです。

小麦粉のケーキとは一味違います。

四 季 菜 〒010‐1101 秋田市太平八田字和岱58‐1
℡ 018‐838‐2570 http://www.akita‐shikisai.com/

ホームページ等通信販売

によりご注文ください。

「ぷりんde（デュ）こまち」は、大豆・抹茶・紫米

の三種類。秋田県産あきたこまちの米粉を使い、生活

習慣病の原因となる「活性酸素」を体内から取り除く

効果が高いプリンです。

「こまっちプリン」は学校給食にも採用されていま

す。

ア ン シ ャ ン テ
〒010‐1425 秋田市御野場新町1‐27‐17
℡ 018‐839‐5818

天然酵母を使用したパンは定評があります。

米粉パンは毎週火・土曜日に焼成します。

ご注文があれば、それ以外でも作りますので

前日までにご連絡下さい。

米粉ロール１本 500ｇ

あきたこまちのクルミあんぱん、あきたこ

まちのチーズロール、あきたこまちのミニ

食パン他各種

米粉ロール、米粉カステラ、米粉

バーム

【商品】あきたこまちパン

ぷりんdeこまち、こまっちプリン、ロール

ケーキ、シュークリーム、カレー

安全・安心をモットーの店内で焼き

上げた、ふっくら米粉パンをその場で

販売！

三種町産あきたこまちの米粉を使用

してます。

米粉ギョーザは金曜日限定で販売し

ています。

コメワッサン、クリームコッペ、もち

モチッと米粉ギョウザ
J Aンビニ A n n ･ A n 〒018‐2104 山本郡三種町鹿渡字町後２７０

℡ 0185‐87‐3002

コメワッサン＆もちモチッと米粉ギョウザ

セ キ ト 〒016‐0817 能代市上町１２－２
℡ 0185‐54‐3131 http://www.sekito.net

能代名物【志んこ】の“こし餡”と新鮮“生

クリーム”を混ぜ合わせた「特製あんこクリー

ム」を秋田県産米粉だけでしっとり焼き上げた

スポンジで巻き込みました。

志んこのあんこ生ロール

【商品】志んこのあんこ生ロール

バイパス店

【商品】

【商品】

【商品】

【商品】
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小麦粉を使わずに米粉100％使用の「米粉ロール」です。

お米の柔らかな甘みとほんのり香るお米の風味、しっ

とりとしたスポンジでありながら、口溶けはとろけるよ

うです。

小麦粉のケーキとは一味違います。
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ホームページ等通信販売

によりご注文ください。

「ぷりんde（デュ）こまち」は、大豆・抹茶・紫米

の三種類。秋田県産あきたこまちの米粉を使い、生活

習慣病の原因となる「活性酸素」を体内から取り除く

効果が高いプリンです。

「こまっちプリン」は学校給食にも採用されていま

す。

ア ン シ ャ ン テ
〒010‐1425 秋田市御野場新町1‐27‐17
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天然酵母を使用したパンは定評があります。

米粉パンは毎週火・土曜日に焼成します。

ご注文があれば、それ以外でも作りますので

前日までにご連絡下さい。

米粉ロール１本 500ｇ

あきたこまちのクルミあんぱん、あきたこ

まちのチーズロール、あきたこまちのミニ

食パン他各種

米粉ロール、米粉カステラ、米粉

バーム

【商品】あきたこまちパン

ぷりんdeこまち、こまっちプリン、ロール

ケーキ、シュークリーム、カレー

安全・安心をモットーの店内で焼き

上げた、ふっくら米粉パンをその場で

販売！

三種町産あきたこまちの米粉を使用

してます。

米粉ギョーザは金曜日限定で販売し

ています。

コメワッサン、クリームコッペ、もち

モチッと米粉ギョウザ
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℡ 0185‐54‐3131 http://www.sekito.net

能代名物【志んこ】の“こし餡”と新鮮“生

クリーム”を混ぜ合わせた「特製あんこクリー

ム」を秋田県産米粉だけでしっとり焼き上げた

スポンジで巻き込みました。

志んこのあんこ生ロール

【商品】志んこのあんこ生ロール

バイパス店

【商品】

【商品】

【商品】

【商品】



た け や 製 パ ン 【商品】 米粉食パン

秋田県産の粗挽き米粉を使用しています。米

の甘みと粗挽きの粒々の食感が特徴です。

食パンなので、食べ方のバリエーションはい

ろいろ。和の食材にもどうぞ！

県内各スーパーで販売中！！

直営店のクレアシオンには、米粉を使ったプ

リンがあります。また、2010年7月上旬から、

米粉パンの新発売を予定してます！

クレアシオン

〒010‐1101 秋田市仁井田本町５－１１－２

クレアシオン

℡ 018‐826‐0421

パパ・パティシエ 〒010‐1425 秋田市御野場新町3丁目4‐10
℡ 018‐839‐8883 http://www.papapati.jp/

国産の米粉100％で作りました。こまちシフォンは、

ふんわりモチモチの食感で、温めても冷やしても美

味しく召し上がりいただけます。お米のクッキーは、

プレーン、チーズ、シナモンの3種があり、お土産

にも人気です。

こまちシフォン、お米のクッキー

パ ン ハ ウ ス ・ エ ン ゼ ル 〒015‐0001 由利本荘市岩渕下117‐2
℡ 0184‐23‐3130

米粉の食パンはもちろんですが、おすすめは「ナン」です。

ナンに玉子焼きや、ひじきをサンドしてもマッチします。ハン

バーガー感覚でいただいてください。

その他販売先

由利本荘市総合庁舎売店でも販売

しています。
ナンサンド＆ナンクレープ

ゴマブレット

ナンクレープ・ナンサンド・なんだ

べ・ごまパン

【商品】

【商品】

こまちシフォン

た け や 製 パ ン 【商品】 米粉食パン

秋田県産の粗挽き米粉を使用しています。米

の甘みと粗挽きの粒々の食感が特徴です。

食パンなので、食べ方のバリエーションはい

ろいろ。和の食材にもどうぞ！

県内各スーパーで販売中！！

直営店のクレアシオンには、米粉を使ったプ

リンがあります。また、2010年7月上旬から、

米粉パンの新発売を予定してます！

クレアシオン

〒010‐1101 秋田市仁井田本町５－１１－２

クレアシオン

℡ 018‐826‐0421

パパ・パティシエ 〒010‐1425 秋田市御野場新町3丁目4‐10
℡ 018‐839‐8883 http://www.papapati.jp/

国産の米粉100％で作りました。こまちシフォンは、

ふんわりモチモチの食感で、温めても冷やしても美

味しく召し上がりいただけます。お米のクッキーは、

プレーン、チーズ、シナモンの3種があり、お土産

にも人気です。

こまちシフォン、お米のクッキー

パ ン ハ ウ ス ・ エ ン ゼ ル 〒015‐0001 由利本荘市岩渕下117‐2
℡ 0184‐23‐3130

米粉の食パンはもちろんですが、おすすめは「ナン」です。

ナンに玉子焼きや、ひじきをサンドしてもマッチします。ハン

バーガー感覚でいただいてください。

その他販売先

由利本荘市総合庁舎売店でも販売

しています。
ナンサンド＆ナンクレープ

ゴマブレット

ナンクレープ・ナンサンド・なんだ

べ・ごまパン

六 郷 製 パ ン 〒019‐1404 仙北郡美郷町六郷字馬場155‐6
℡ 0187‐84‐0258

県内産の米や大豆等の粉末を使用したカップケーキミックス粉は、卵と

マグカップがあれば、電子レンジで簡単にケーキができます。

果物やジャム、ヨーグルト等を混ぜて、いろんなバリェーションが楽し

めます。

あきたこまち、大豆、小豆、古代米と黒大豆等をベースにした４種類が

あります。

あきたこまちベースの「あきた米」、古代米と黒豆ベースの「黒豆」のカップケーキミックス粉

【商品】カップケーキミックス粉

加工グループ「米夢」
〒014‐0207 大仙市長野字高畑95‐1

道の駅なかせん 直売所「フレッシュ野菜どんぱん」

℡ 0187‐56‐2000

米粉使用のお菓子作りにこだわり１２年目になります。

“あじあんロール”は生地にしょう油を使用し、しっとり焼き上げ、

ごまをたっぷり使ったクリームを巻いて仕上げました。ちょっぴりアジ

アンテイストなロールケーキです。

道の駅なかせんの直売所でお買い求めできます。

あじあんロール

あじあんロール、シフォンケーキ、マ

ドレーヌ、おからスティック

【商品】

【商品】

【商品】

こまちシフォン

米 香 房 お 米 で パ ン ！ 〒014‐0316 仙北市角館町岩瀬町39
℡ 0187‐53‐2100 http://www.okomedepan.net/

米パンだけでなく、お米の

スイーツも品ぞろえ豊富！

お米のロールケーキ、お米

タルトがおすすめです。

米ワッサン、お米のロール

ケーキ、お米のタルト
【商品】

米ワッサン＆洋ナシのタルト

た け や 製 パ ン 【商品】 米粉食パン

秋田県産の粗挽き米粉を使用しています。米

の甘みと粗挽きの粒々の食感が特徴です。

食パンなので、食べ方のバリエーションはい

ろいろ。和の食材にもどうぞ！

県内各スーパーで販売中！！

直営店のクレアシオンには、米粉を使ったプ

リンがあります。また、2010年7月上旬から、

米粉パンの新発売を予定してます！
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国産の米粉100％で作りました。こまちシフォンは、

ふんわりモチモチの食感で、温めても冷やしても美

味しく召し上がりいただけます。お米のクッキーは、

プレーン、チーズ、シナモンの3種があり、お土産

にも人気です。

こまちシフォン、お米のクッキー
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米粉の食パンはもちろんですが、おすすめは「ナン」です。

ナンに玉子焼きや、ひじきをサンドしてもマッチします。ハン

バーガー感覚でいただいてください。

その他販売先

由利本荘市総合庁舎売店でも販売

しています。
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マグカップがあれば、電子レンジで簡単にケーキができます。

果物やジャム、ヨーグルト等を混ぜて、いろんなバリェーションが楽し

めます。

あきたこまち、大豆、小豆、古代米と黒大豆等をベースにした４種類が

あります。
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道の駅なかせん 直売所「フレッシュ野菜どんぱん」

℡ 0187‐56‐2000

米粉使用のお菓子作りにこだわり１２年目になります。

“あじあんロール”は生地にしょう油を使用し、しっとり焼き上げ、

ごまをたっぷり使ったクリームを巻いて仕上げました。ちょっぴりアジ

アンテイストなロールケーキです。

道の駅なかせんの直売所でお買い求めできます。

あじあんロール

あじあんロール、シフォンケーキ、マ

ドレーヌ、おからスティック

【商品】

【商品】

【商品】

こまちシフォン

米 香 房 お 米 で パ ン ！ 〒014‐0316 仙北市角館町岩瀬町39
℡ 0187‐53‐2100 http://www.okomedepan.net/

米パンだけでなく、お米の

スイーツも品ぞろえ豊富！

お米のロールケーキ、お米

タルトがおすすめです。

米ワッサン、お米のロール

ケーキ、お米のタルト
【商品】

米ワッサン＆洋ナシのタルト



〒018‐1402 潟上市昭和乱橋開上関田122
℡ 018‐877‐3270 http://www.awajiseifun.co.jp/

特殊微粒製粉と低温乾燥によりお米を極力痛めず

仕上げたきめの細かい米粉で、和菓子生地・洋菓子生

地等幅広く使用されています。「純米ぱん用米粉（グル

テン含む）」も好評です。

写真左

白用粉業務用（20㎏入り）※1㎏×10入りもあります。

写真右

米粉シフォンロール180ｇ入り

主な販売先

米粉シフォン・ロール

・アトリオン・道の駅昭和

・グランマート・ウインドベ

ル

※「純米ぱん」はスーパーよ

ねや等で販売しています。

米粉シフォン・ロール（白用粉）、純米

ぱん用米粉

太 成 食 品 〒013‐0102 横手市平鹿町醍醐字宮西50
℡ 0182‐25‐4922 http://www3.ocn.ne.jp/~gotaisei/

地場産食材にこだわってヘルシーな食品作りに心がけてい

ます。

う米マカロニ、う米パスタは、自家製粉したあきたこまち

で作っており、もっちりした食感が特徴です。にんじんやほ

うれん草等の粉末を入れて、色付けしたものもあります。

また、2010年6月から団子の生地に秋田県内産あきたこまち、

餡に秋田県産りんごを使用したふく福まんの発売も始めまし

た。黄金色のりんご餡は、夏は冷やして食べるとなお美味し

いです。

う米マカロニ、う米パスタ

は電話等でご注文ください。

ふく福まんは、横手市内の

お土産品売り場（温泉、道

の駅等）でお買い求めくだ

さい（2010年6月から販

売）

淡 路 製 粉
【商品】

メ ル コ レ デ ィ
〒012‐0856 湯沢市御囲地町19
℡ 0183‐72‐9998 http://www.mercoledi.jp/

秋田県産あきたこまちと酒米を主原料とした

米粉麺です。

「蒸練」という工程を経ているのでゆで時間

が２～４分と短いうえ、餅のようなコシの強さ

が特徴です。

2010年5月からフィットチーネ風のスパゲティ

の販売も開始します。

こまち麺 １袋200ｇ

主な販売先

・グランマート・よねや・

ナイス・いとく・マックス

バリュー・イオン・空港売

店・ＪＲ秋田駅他 県内道

の駅、お土産売り場等

【商品】こまち麺

【商品】 う米(まい)マカロニ・う米(まい）パス

タ・ふく福まん

う米マカロニ＆う米パスタ ふく福まん

             お気軽にお問い合わせください！

          あきた米粉利用推進ネットワーク事務局

           〒010－0951　秋田市山王７丁目１－５

　　　　　　   　東北農政局秋田農政事務所

　　　　　　　　　   食糧部消費流通課消費拡大係

                       ℡　０１８－８６２－５６１３

お ぐら 製 粉所 〒018‐5701 大館市比内町扇田字倉下5‐1
℡ 0186‐55‐3090 http://www.oguraseifunsho.jp/

微粉米粉は「超微粉マイナス冷気粉砕法」で作られます。原料をその

ままの機能と風味をもった微粉を製造できます。

この新しい技術で作る超微粉は、小麦粉の粉体よりも1/10以下に「微

粉体化」し平均20マイクロミリ以下という従来の「微細米粉」より更に、

細かくすることが出来ました。

微粉米粉 小町っ粉250ｇ入り

【商品】 微粉米粉 小町っ粉

〒018‐1402 潟上市昭和乱橋開上関田122
℡ 018‐877‐3270 http://www.awajiseifun.co.jp/

特殊微粒製粉と低温乾燥によりお米を極力痛めず

仕上げたきめの細かい米粉で、和菓子生地・洋菓子生

地等幅広く使用されています。「純米ぱん用米粉（グル

テン含む）」も好評です。

写真左

白用粉業務用（20㎏入り）※1㎏×10入りもあります。

写真右

米粉シフォンロール180ｇ入り

主な販売先

米粉シフォン・ロール

・アトリオン・道の駅昭和

・グランマート・ウインドベ

ル

※「純米ぱん」はスーパーよ

ねや等で販売しています。

米粉シフォン・ロール（白用粉）、純米

ぱん用米粉

太 成 食 品 〒013‐0102 横手市平鹿町醍醐字宮西50
℡ 0182‐25‐4922 http://www3.ocn.ne.jp/~gotaisei/

地場産食材にこだわってヘルシーな食品作りに心がけてい

ます。

う米マカロニ、う米パスタは、自家製粉したあきたこまち

で作っており、もっちりした食感が特徴です。にんじんやほ

うれん草等の粉末を入れて、色付けしたものもあります。

また、2010年6月から団子の生地に秋田県内産あきたこまち、

餡に秋田県産りんごを使用したふく福まんの発売も始めまし

た。黄金色のりんご餡は、夏は冷やして食べるとなお美味し

いです。

う米マカロニ、う米パスタ

は電話等でご注文ください。

ふく福まんは、横手市内の

お土産品売り場（温泉、道

の駅等）でお買い求めくだ

さい（2010年6月から販

売）

淡 路 製 粉
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〒012‐0856 湯沢市御囲地町19
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