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食品の安全性について不安に思うこと
Q2 食品の安全性について、あなたが特に不安に思っていること

は何ですか。次の中から3つまで選んでください。

食品添加物
残留農薬

食中毒(O157、ノロウイルス等)

出典：平成25年度第2回インターネット都政モニターアンケート結果 食品の安全性について（東京都 平成25年10月29日）

（3MA）（n＝486）

産地や賞味期限などの偽装表示
輸入食品

食品中の放射性物質
遺伝子組換え食品
BSE(牛海綿状脳症)

いわゆる「健康食品」
その他

特に不安に思っていない
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一般消費者と食品安全の専門家のリスク認識のずれ
健康への影響に気を付けるべきと考える項目の順位(中央値)

出典：食品に係るリスク認識アンケート調査の結果について（平成27年5月13日内閣府食品安全委員会事務局）
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「食中毒」の病因物質別発生状況（平成29年）

食中毒発生件数（外側）
1,014件

食中毒発生患者数（内側）
16,464人（うち死者3人）

出典：平成29年（2017年）
食中毒発生状況（厚生労働省）

（ノロウィルス など）→

カンピロバクター
サルモネラ属菌
ウェルシュ菌
ブドウ球菌
腸管出血性大腸菌
など

（アニサキス
など）→

（ヒスタミン、
洗剤 など）→

（ふぐ、きのこ、貝毒など）↓
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「食中毒」の病因物質別死者数推移

出典：平成19年～29年 食中毒発生状況（厚生労働省）

年平成

人

• 腸管出血性大腸菌では、同時に複数の死者が発生する場合がある。
• 頻繁に死者が発生しているのが自然毒。

イヌサフランをギョウジャニンニ
クと誤食する例が頻繁に発生。
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