
食品の安全確保と消費者の信頼確保

加工・流通段階生産段階

消費者生産者 農産物 食品

フードチェーン（農場から食卓まで）

農業生産工程管理
（ＧＡＰ）の導入・普及

生産活動の各工程の正確な実施、
記録、点検及び評価を行うこと
による持続的な改善活動

ＨＡＣＣＰ※（ハサップ）システムの導入
（※危害要因分析と重要管理点による衛生管理の手法）

適正製造規範（ＧＭＰ）の導入

有害化学物質、有害微生物への対策（情報収集→対策策定→実施→効果確認）

表示は、消費者の選択の

ために重要食品表示法に基づく表示規制（消費者庁）

表示項目（加工食品の例）
名称、原材料名、添加物、原料原産地名、内容量、賞味期限、
保存方法、（原産国名、）製造業者等の名称・住所

食品の安全性を向上させる
機能はない ※アレルギー表示、

消費期限を除く

消費者の信頼確保
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（食品を追跡・遡及できること）

＜２ (3) リスク分析手法＞


