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香川の麦をめぐる事情

大雨の影響で全面倒伏した小麦のほ場(さぬき市)

小麦の収穫作業の様子（丸亀市：農事組合法人あぐりらんど飯山）

本年も５月～６月にかけて、
麦秋を迎えた讃岐平野では、
はだか麦・小麦の収穫作業が
行われました。
◆はだか麦は、概ね生育は良
好でしたがゴールデンウイーク中
の降雨の影響で５月10日頃
から始まる収穫期には倒伏等
による品質低下がみられたよう
です。
中国四国地域が主産地であ
るはだか麦。瀬戸内地域の製
粉・精麦企業、食品メーカー、

◆小麦は５月20日頃から収穫作業が行われ、５月下旬までに収穫適期を迎え刈り取った小麦は品質、

産地等が一体となって麦振興に取り組む瀬戸内麦推進協議会が昨年設立され、 「瀬戸内はだか麦」等の
ブランド活用や、新たな用途開拓による需要拡大等が期待されています。

収量ともに良好でした。しかし、四国地方は５月29日頃に
梅雨入りし、さらに６月２日には台風２号の接近によって刺
激された梅雨前線の影響による大雨で、かなりのほ場で倒伏
が見られ、状況によっては収穫皆無のほ場もあり、迎えた収
穫適期で大きく明暗の分かれる年となりました。
また、小麦は香川県がさぬきうどん用に開発したオリジナル
品種「さぬきの夢2009」の後継品種として「香育３３号」が
有望系統として育成されています。
詳細は裏面をご覧ください。

＜生育及び収穫の状況＞
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「さぬきの夢2009」は、香川県の水田農業を支える主力の小麦品種です。誕
生から１３年が経過し、生産者・実需者から、麦の品質や製麺性など、より一
層の改良が強く望まれています。
香川県農業試験場では、この期待に応えるため「さぬきの夢」の特長を受け継
ぎつつ、改良した新品種候補の「香育３３号」を育成しました。
さぬきの夢として最初に育成された「さぬきの夢2000」は、麺色、食感、味・香
りに優れていましたが、ほ場脱粒による収量低下、製麺性、麺ののびやすさに課
題がありました。
その後改良された「さぬきの夢2009」では、麺色、食感、味・香りに優れた特
長をそのままに、収量と製麺性が改良されましたが、製麺時のコシがやや弱く、容
積重が軽いという課題が残りました。

県内製麺事業者や県内外の製粉事業者など実需者対象の食味
試験では、「作業性が高く製麺適性に優れるとともに、コシが強く食
味や外観も良好で「さぬきの夢2009」以上に実需者や消費者の期
待に応えられる品質」と評価されました。
また、「さぬきの夢2009」では、麦の品質評価基準のランク区分が
品種特性上ほぼ「Bランク」でしたが、候補系統の「香育３３号」は
「Aランク」の品質評価が期待でき、生産者の所得向上にも貢献でき
そうです。

食味試験の評価結果

取材協力・資料提供：香川県農業試験場 作物・特作研究課

農作業中の熱中症対策
高温時の作業は避け、20分おきに休憩＆水分補給しましょう

香育３３号(左)
さぬきの夢との比較

＜うどん用小麦「さぬきの夢」候補系統「香育３３号」＞

今回候補系統の「香育３３号」では
「さぬきの夢2009」と比較して収量性は
同等からやや少ないものの、タンパク含有
率が高く、グルテンの質の改良により麺の適度なコシと良好な製麺性
をもち、容積重が重く改良されました。

官能評価サンプル
令和５年度に品種登録の出願と県内奨励品種の採用を行い、原種増殖・種子生産を経て、令和８
年秋播（令和９年産）には県内全域で2,500ｈaの作付けを予定しています。

１．製麺評価

新系統
「香育３３号」
さぬきの夢2009
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劣る
１

(参考)きたほなみ
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○
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２．製粉評価

タンパク質含有率

新系統
「香育３３号」

さぬきの夢2009 (参考)きたほなみ

7.9% 6.8% 9.2% 8.6%

３．官能評価
食味(各10点満点)

色・光沢 形状 コシ 匂い・味
新系統

「香育３３号」

(参考)きたほなみ

備　　考

外観(各５点満点)

(参考)ＡＳＷ 3.6 3.2

3.5 3.1 6.7 5.4

2.8

1.2(不良)←3(基準)→4.5(良) 1～4(不良)←5(基準)→6～10(良)

2.8 5.8 5.2
5.8 5.3


