
・梶田建設株式会社（代表取締役梶田峰生氏）が、本社前の

広島県道25号線を挟んだ向かいの所有地に、有害鳥獣の

活用と食肉高騰によりジビエ肉との価格差縮小を商機と捉

え、自ら捕獲したジビエ（主にイノシシ、鹿等)の食肉処理施

設と販売店舗を兼ねた「猟師の店 峰屋」を令和５年12月に

開業しました。

・「梶田ぶどう園」の経営、自らが、投網・立網で捕った鮎を、ジ

ビエとともに直売・イベント・インターネット等で販売してい

ます。

また、色々なイベントに参加しながら将来的には、キッチン

カーでのジビエ料理の販売を考えています。

お問い合わせ先
「猟師の店 峰屋」 梶田建設株式会社
住所：広島県府中市上下町小堀176
0847-62-2527

（https://kajitafarm.com）

販売場所など

主な取組内容

建設業者ジビエ産業参入（府中市）

・鮎：カワウの駆除もしている。

・ペットフードに利用はしているが、通年では困難。

・販売はロースは売れるが、その他の部位（腕等）はミンチ位。（ブロックのまま卸販売もしている

・１年を通じて、居酒屋・焼き鳥屋に提供は困難。

・開始後の苦労は、いかに衛生的に衛生管理が大変。

・鹿の処理数が増加（処理が大変：食肉利用は３割、処理が手間で残渣も多い）、猪は減少（豚熱の為） （処理は大変：食肉利用は４割、需要がある）

・幻のジビエとも言われ、フランス料理の高級食材であるアナグマを捕獲したいが困難。冬眠するので狩猟期は冬季のため狩猟期間が短い。

・ジビエは、高タンパク・低カロリーで需要はあるが、統一した商品がなく、

取扱商品

猪肉（しゃぶしゃぶ用） 猪肉（焼肉用） 猪肉（ミンチ）

鹿肉スライス ブドウ 天然アユ

食肉処理場

・将来の狩猟者や農業者の担い手に結び付けばとの思

いから、地元小学校の児童と保護者に、地元産のジ

ビエ・ぶどうなどが食材になるまでの捕獲・栽培の大

変さ“やりがい”や命の尊さを伝えることを開始しま

した。

食育・地域貢献

梶田ご夫妻
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