
商品説明

一般社団法人奥島根弥栄（島根県浜田市）

登録番号：

2025-1013-E00074

2025-1013-E0007５

農事組合法人ＤｒｅａｍＡｇr ｉ（生産者）

生産者さんが
映った写真

栽培の特徴

主な取組内容

【お問い合わせ先】
住所：島根県浜田市弥栄町長安本郷５４２番地１

０８５５－４８－５２２０

E-mail： info@ｏｋｕｓｈｉｍａｎｅ．ｊｐ

▮つや姫

味・見た目のバランスが良いと

評判のつや姫。弥栄産のもの

は、しっかりした甘みや旨みを

持ちつつも、粒が立っていて粘

りは控えめ、すっきりした食感

です。

《おすすめの利用シーン》

魚料理・野菜料理・朝食・和食・

あっさりした食事

化学農薬５割以上低減、化学肥料不使用

・地域ブランド米「秘境奥島根弥栄」の販売やそのお米を使っ

た加工品の企画、販売を行っています。地域の農業の課題で

ある米価の下落や担い手の高齢化や人手不足を解決する方

法の一つとして取り組んでいます。

・「秘境奥島根弥栄」は独自の栽培暦で栽培されており、化学

農薬にも頼り過ぎない、化学肥料は不使用の栽培方法で育

てられています。

・またこの米は「弥栄米美味しまねグループ」として島根県独

自のGAP認証制度「美味しまね認証ゴールド」を取得してい

ます。食の安全や環境への配慮のほか、作る人の安全にも配

慮したお米になっています。

・お米は、島根県のほか、広島県や関西、関東の百貨店やこだ

わりのスーパーでも販売されています。

販売場所

・自社のホームページで販売

https://okushimane.stores.jp/

・キヌヤ プリル店（島根県浜田市黒川町１３７－１）ほか

・パントリーそごう広島店（広島県広島市中区基町6-27）ほか

こしひかり つや姫

▮こしひかり

弥栄産こしひかりは、粒は小ぶり

ながらも、強い旨みと粘りといっ

た品種の特徴を十分に感じていた

だける凝縮感が特徴です。炊き上

がりの美しさと香りが食欲をそそ

ります。もちもちした粘りで、冷め

ても美味しくいただけます。

《おすすめの利用シーン》

濃い味のおかず・おむすび・お弁当

みえるらべるを取得したお米は、浜田市
ふるさと体験村のオーガニックランチで
も使用されています。

品目名：

米（品種：つや姫）

米（品種：コシヒカリ）
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