
の教塩 室
中国四国農政局では、8/20（火曜日）に、日本の食文化に欠かせない調味料「塩」に関わる企業等の取組を
体験を交え紹介し、我が国が誇る和食文化を身近に感じていただける体験型イベントを開催しました。
この度、見逃し動画の配信を開始しました。この機会にぜひご視聴ください！

見逃し動画
配信開始！！令和6年度 中国四国農政局 食育セミナー

＊＊問合せ先＊＊
中国四国農政局 消費・安全部 消費生活課

℡086-224-9428

内 容
◆中国四国農政局から食育に関する情報提供
◆伯方塩業株式会社による講演および体験教室

(世界の塩を紹介/塩つくり体験/塩の食べ比べ・出汁の試飲/塩の大切さ)

見逃し動画はこちらから

講  師
伯方塩業株式会社
「伯方の塩」でおなじみの伯方塩業株式会社は、自然塩（塩田塩）存続運動を行った消費者団体を母体に、
消費者による消費者のための塩の会社として、1973年、愛媛県伯方島で創業。

濃い塩水を
沸かして塩つくり！

塩を入れると
出汁がおいしく
なった！

塩の食べ比べ、
自分で作った塩
はどうだった？

塩はどうやって作られている？
詳細は動画で！

料理に欠かせない塩！
塩にはどんな働きがある？

https://www.maff.go.jp/chushi/syokuiku/katudou/shio.html

https://www.maff.go.jp/chushi/syokuiku/katudou/shio.html
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