
開館当初から、来館者が自由参加できる学習プログ
ラム「オープンラボ」を開催しています。オープン
ラボは下関市にある水産大学校との共同運営で、年
間を通じて行う様々なテーマの一部が「食」のテー
マとなっています。「比べてみよう！ゼラチンと寒
天」「しょっぱい対決」など、実験を交え楽しく学
べる体験を提供しています。また、煮魚を作り、食
べながら魚の骨について学ぶ「煮魚教室」も好評を
得ています。

来館者が自由参加できる
「オープンラボ」

小学校、地域と連携した
海洋教育プログラム

水族館開館20周年の節目である令和３年には「食・
資源」をテーマとし、魚食に関する特別企画展を実
施しました。展示は「魚を食べる」という視点から、
展示水槽内の魚のレシピ紹介のほか、映像、ハンズ
オン、においなど五感を刺激することで来館者が楽
しみながら学び記憶に残る展示構成とし、広く来館
者に魚に興味を持ってもらうきかっかけを提供しま
した。

地域の教育資源を活用した海洋教育プログラムを行
っています。令和３年度は下関市の魚「フグ」をテ
ーマに地元の小学校の単元として組み込み、「食」
を含めた様々な内容で学びにつなげています。

「食・資源」をテーマにした
魚食に関する特別企画展

「食・資源」をテーマにした
特別企画展

オープンラボの様子

海洋教育プログラムの様子

この活動は、水族館スタッフだけではな
く、ボランティアや水産大学校、地域、
小学校関係者の協力を得て実現していま
す。活動に関わった皆さんに心より感謝
します。今後も水族館らしい魚食普及の
活動に取り組みます。

下関市立しものせき水族館

下関市立しものせき水族館「海響館」
（公益財団法人 下関海洋科学アカデミー）

[ 山口県：活動期間20年 ]
水族館（海響館）における魚食の普及啓発に関する活動

（オープンラボ、特別企画展「美味sea水族館」）

教育関係者・事業者部門【教育等関係者の部】 消費･安全局長賞

水槽内の魚を使った
レシピを紹介
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