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◆ 北海道地域の情報   

１．北海道米のスイーツコンテスト 2025を開催します  

 北海道経済連合会と株式会社北洋銀行は、道内の学生を対象に「北海道米のスイーツコンテスト

2025」を開催します。  

「北海道米の可能性は無限だ！」をテーマに北海道米の魅力や特徴を表現した作品を募集します。食

に関心を持つ学生が対象で、大賞作品は商品化も検討されます。是非ご応募ください。  

  

応募資格：北海道の食に興味があり、将来、食産業に携わりたいと考えている道内学生  

（高校生、大学生、専門学校生）  

応募内容：北海道米を使用したおやつのアイデア  

応募期間：2025年 7月 1日（火）～2025年 9月 30日（火）当日消印有効  

応募方法：所定の応募用紙に必要事項を記入の上、郵送にて申込み   

   

詳しくはこちら↓   

・北海道米のスイーツコンテスト 2025を開催します | 北海道経済連合会   

https://www.dokeiren.gr.jp/info/news/10923/  

   

   

☆☆☆   

２．BUZZ MAFF『なまらでっかい道』をご覧ください！   

農林水産省は、日本の農林水産物の良さや農林水産業、農山漁村の魅力を伝えるため、職員のスキ

ルや個性を活かして、省公式 YouTube チャンネルで情報発信をしており、北海道農政事務所でも

「なまらでっかい道」というチームが発信しています。   

https://www.dokeiren.gr.jp/info/news/10923/
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・今回は「北海道米のスイーツコンテスト 2025」とのコラボ動画です！なまらでっかい道のメンバー

がイマドキ（？）ギャルに変身し、北海道米についての紹介をまじえてスイーツ作りをします！ぜひご

覧ください。  

  

〇【ギャル】北海道米スイーツならうちらに任せて★   

https://www.youtube.com/watch?v=1bBGC1UUet0   

〇BUZZ MAFF『なまらでっかい道』のWebページ   

https://www.maff.go.jp/hokkaido/buzzmaff/index.html   

   

  

 ☆☆☆   

３．赤れんが庁舎～令和７年７月 25日、ふたたび、輝く。～  

約 5 年にわたる大規模改修を経て、北海道庁旧本庁舎（赤れんが庁舎）が、2025 年 7 月 25 日に

いよいよ再開館します。  

再開に合わせ、赤れんが庁舎では北海道の食を五感で楽しめる新たな取り組みもスタートします。フ

ランス料理の伝統と日本の食文化が融合した、「キュイジーヌスタイル」で、地域の食材を自由な発想

で組み合わせた、「北海道」にこだわったグルメを味わえます。  

  

詳しくはこちら↓  

・「北海道」の食＆お土産をお届けするレストランが、赤れんが庁舎にオープン｜赤れんが庁舎  

https://www.hokkaido-redbrick.jp/2025/06/13/52/  

・令和 7年 7月 25日、ふたたび、輝く｜赤れんが庁舎  

https://www.hokkaido-redbrick.jp/  

  

  

 

☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆   

◆ 農林水産省の情報   

１．「食と農をつなぐアワード 2025」エントリー開始のお知らせ  

農林水産省は、「ニッポンフードシフト」事業の一環として、食料システムの関係者・関係団体間の相互

理解と連携・協働を促すため、優良な取組を行う企業・団体等を表彰する新たな表彰制度  

「食と農をつなぐアワード」を創設し、7月 1日から公募を開始しました。  

  

【募集内容】  

食料の安定供給部門、食品アクセスの確保部門、持続的食料システムの確立部門、スマート農業技術

等の開発・普及部門  

【応募期間】  

一次審査：令和 7年 7月 1日（火）から令和 7年 8月 12日（火）まで  

https://www.youtube.com/watch?v=1bBGC1UUet0
https://www.maff.go.jp/hokkaido/buzzmaff/index.html
https://www.hokkaido-redbrick.jp/2025/06/13/52/
https://www.hokkaido-redbrick.jp/
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【応募方法（提出書類）】  

オンライン（応募フォームへ入力）https://forms.office.com/r/nGjLEvPycf  

【応募に関するお問合せ】  

ニッポンフードシフト事務局 (JTB 霞が関事業部内)  

  

詳しくはこちら↓   

・【募集開始！】食と農の連携・協働を促進する新アワードを創設｜農林水産省プレスリリース  

https://www.maff.go.jp/j/press/kanbo/anpo/250701.html  

・NIPPON FOOD SHIFT 食と農をつなぐアワード 2025 特設サイト ｜ニッポンフードシフト事

務局  

https://nippon-food-shift.maff.go.jp/2025/aw_connect.html  

  

 

☆☆☆   

２．令和 7年度「こども霞が関見学デー」について  

「こども霞が関見学デー」は、府省庁が連携し、親子での見学や説明を通じて子どもたちに社会や行

政への理解を深めてもらう体験イベントで、平成 12年度から開催されています。  

令和7年度は、8月 6日（水）・7日（木）に会場プログラムを実施し、特設サイト「マフ塾 2025」でオ

ンラインプログラムも公開中です。サイトでは、和食の魅力を体験できる「食文化体感スタジアム

2025」なども配信しています。  

  

詳しくはこちら↓    

・令和 7年度「こども霞が関見学デー」｜農林水産省  

https://www.maff.go.jp/j/kids/kodomo_kasumi/2025/outline.html  

・マフ塾 2025｜農林水産省   

https://www.maff.go.jp/j/kids/kodomo_kasumi/2025/index.html  

・様々な動画を見て和食文化を知り、体験しよう！｜農林水産省  

https://www.maff.go.jp/j/kids/kodomo_kasumi/2025/content/washoku.html  

  

   

   

☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆   

◆ 関連情報   

１．子ども和食セッション  

「子どもと大人が一緒に学ぶ」体験イベントです。お料理教室をはじめ、18 の講座から楽しめます。

「和食っていいね！」を、ぜひ体感してください。自由研究などにもおすすめです。   

  

日時  ：2025年 8月 3日（日）10:00～16：00（受付 9:40～）  

場所       ：学校法人 服部学園 服部栄養専門学校  

https://forms.office.com/r/nGjLEvPycf
https://www.maff.go.jp/j/press/kanbo/anpo/250701.html
https://nippon-food-shift.maff.go.jp/2025/aw_connect.html
https://www.maff.go.jp/j/kids/kodomo_kasumi/2025/outline.html
https://www.maff.go.jp/j/kids/kodomo_kasumi/2025/index.html
https://www.maff.go.jp/j/kids/kodomo_kasumi/2025/content/washoku.html
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（東京都渋谷区千駄ヶ谷 5-25-4）  

対象  ：小学校 3・4・5・6年生と保護者（2人 1組）  

募集人数：200組（400名）  

締切  ：7月 25日（金）（定員になり次第締切）  

  

詳しくはこちら↓   

・子ども和食セッション｜一般社団法人和食文化国民会議  

https://washokujapan.jp/kodomo-washoku-session/  

   

 

☆☆☆   

２．令和７年度「だしで味わう和食の日」（協力校募集）  

「だしで味わう和食の日」は、一般社団法人 和食文化国民会議が主催し、「和食の日」にあわせて開催

される取り組みです。学校給食を通じて、郷土のだしやうま味を体験することで、食育の推進、伝統

文化の継承、地域理解の促進、そして子どもたちの健康づくりに貢献することを目的としています。

ぜひご参加・ご協力をお願いします。   

  

申込締切：10月 3日（金）  

内容：和食給食の提供および「だしで味わう和食の日」の資料を活用した和食に関する指導の実施  

実施日：11月 24日（和食の日）または、11月中の任意の 1日  

  

詳しくはこちら↓    

・「だしで味わう和食の日」資料一覧  

https://washokujapan.jp/dashi-document/  

・令和 7年度「だしで味わう和食の日」（チラシ）｜一般社団法人和食文化国民会議  

https://washokujapan.jp/2021/wp-

content/uploads/2025/05/3_2025_dashiaji_panflet.pdf  

   

   

   

☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆   

北海道の郷土料理   

＝トキシラズ・トキ鮭の焼き漬け＝    

「トキシラズ」は 5 月から 7 月にかけて北海道沿岸で漁獲されるシロザケで、漢字で「時不知」や「時

鮭」と書きます。秋サケとは異なり、ロシア・アムール川で生まれ、回遊の途中で北海道近海に現れま

す。産卵前に漁獲されるため、身には脂がしっかりとのっており、やわらかく豊かな風味が特徴で

す。  

そのトキシラズを使った郷土料理が「焼き漬け」です。香ばしく焼いた切り身を、醤油・みりん・酒を合

わせた調味液に漬けるだけの、家庭でも作りやすい一品です。  

https://washokujapan.jp/kodomo-washoku-session/
https://washokujapan.jp/dashi-document/
https://washokujapan.jp/2021/wp-content/uploads/2025/05/3_2025_dashiaji_panflet.pdf
https://washokujapan.jp/2021/wp-content/uploads/2025/05/3_2025_dashiaji_panflet.pdf
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札幌祭（北海道神宮祭）の時期には、赤飯とともに食卓に並ぶ風習も残っており、季節の行事と結び

ついた料理として受け継がれています。  

トキシラズの旬も終盤。今季最後の一切れを楽しむ絶好の機会です。旨味が詰まった「トキシラズ」を

食卓に加えてみてはいかがでしょうか。  

   

 

☆☆☆   

【地域の和食文化ネットワーク北海道事務局】   

ご感想、ご意見、ご要望、お問い合わせ、配信停止は当メールにご返信ください。   

窓口：北海道農政事務所 生産経営産業部 事業支援課   

住所：札幌市中央区南 22条西 6丁目 2-22 エムズ南 22条第 2ビル   

電話：011-330-8810   

   

＜本省のWebサイト（和食文化ネットワーク）＞   

https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/network/main.html    

    

＜北海道農政事務所のWebサイト＞   

https://www.maff.go.jp/hokkaido/    

    

＜その他＞   

北海道農政事務所や農林水産省では、このほかにもメールマガジンを発行しております。   

配信をご希望される方は、ご登録をお願いします。   

    

・北海道農政事務所メールマガジン   

https://www.maff.go.jp/hokkaido/merumaga/index.html    

    

・本省メールマガジン   

http://www.maff.go.jp/j/pr/e-mag/index.html    
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