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◆ 北海道地域の情報   

１．令和 7年度サッポロピリカコタン アイヌ文化体験講座  

札幌市アイヌ文化交流センターは、市民を対象にアイヌ民族の歴史や伝統文化に関する啓発活動とし

て、 

歴史等を学ぶ講座や伝統工芸品の制作などを体験する講座を開催しています。  

第10回「アイヌ文化を学ぶエコツアー」では、アイヌ文化の遺跡やアイヌゆかりの秋の植物を見ながら

散策（約２万歩）を行います。 

この機会に、アイヌ文化に触れてみませんか。  

  

開催日時：令和 7年 10月 4日（土）9:00～15:00 途中休憩（60分）  

応募締切：令和 7年 9月 17日（水）必着  

持ち物等：筆記用具・昼食・雨具・動きやすい服装  

会  場：北海道大学構内および周辺  

参加費：無料  

  

詳しくはこちら↓  

・アイヌ文化体験講座｜札幌市アイヌ文化交流センター  

https://www.city.sapporo.jp/shimin/pirka-kotan/jp/kouza/index.html  

  

  

☆☆☆   

２．BUZZ MAFF「なまらでっかい道」をご覧ください！  

https://www.city.sapporo.jp/shimin/pirka-kotan/jp/kouza/index.html
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農林水産省は、日本の農林水産物の良さや農林水産業、農山漁村の魅力を伝えるため、職員のスキ

ルや個性を活かして、 

省公式 YouTube チャンネルで情報発信をしており、北海道農政事務所でも「なまらでっかい道」

というチームが発信しています。   

  

・夕張シューパロダムに潜入した様子をお届けします！ぜひご覧ください！   

〇【潜入】日本最大級のダムに潜むミステリ－を調査！  

https://www.youtube.com/watch?v=Jp4hXrsESIM  

〇夕張シューパロダムに来ればいいと思う。  

https://www.youtube.com/shorts/gudSsrX7TXU  

〇BUZZ MAFF『なまらでっかい道』のWebページ    

https://www.maff.go.jp/hokkaido/buzzmaff/index.html    

  

  

☆☆☆   

３．卓上メモ「もしもに備える！備蓄食品」を公開しました  

札幌市の広報紙「卓上メモ」の 9 月号では、備蓄食品について、ローリングストックのコツや備蓄食料

を使ったレシピを掲載しています。 

災害直後はごはん・パン・めんなどの主食ばかりになりがちです。エネルギー源となる炭水化物はと

ても大切ですが、 

栄養バランスが偏ると体調不良や病気になる可能性があります。バランスも考えて備蓄しましょう。  

詳しくはこちら↓  

・もしもに備える！ 備蓄食品｜札幌市  

 

https://www.city.sapporo.jp/kenko/wellness/syokuiku/shiryou/documents/ta

ku7-9.pdf  

・令和 7年度作成卓上メモ一覧｜札幌市  

 

https://www.city.sapporo.jp/kenko/wellness/syokuiku/shiryou/takujoumemo_r

7.html  

  

  

  

☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆   

◆ 農林水産省の情報   

１．映画「おいしい給食 炎の修学旅行」×農林水産省 タイアップ決定！  

令和 7年 10月 24 日（金）公開予定の映画「おいしい給食 炎の修学旅行」（主演：市原隼人氏）と農

林水産省のタイアップが決定しました。    

  本作を通じて、食や食育の大切さ、みんなで一緒に食事を囲む「共食（きょうしょく）」の重要性につ

https://www.youtube.com/watch?v=Jp4hXrsESIM
https://www.youtube.com/shorts/gudSsrX7TXU
https://www.maff.go.jp/hokkaido/buzzmaff/index.html
https://www.city.sapporo.jp/kenko/wellness/syokuiku/shiryou/documents/taku7-9.pdf
https://www.city.sapporo.jp/kenko/wellness/syokuiku/shiryou/documents/taku7-9.pdf
https://www.city.sapporo.jp/kenko/wellness/syokuiku/shiryou/takujoumemo_r7.html
https://www.city.sapporo.jp/kenko/wellness/syokuiku/shiryou/takujoumemo_r7.html
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いて、 

国民の皆様に改めて認識いただけることを期待しています。  

  本タイアップの決定を受け、本作主演の俳優・市原隼人さんと小泉進次郎農林水産大臣との対談を

実施しました。 

BUZZ MAFFと市原さん、小泉大臣のコラボ動画もございますので、是非ご覧ください。  

  

詳しくはこちら↓  

・映画「おいしい給食  炎の修学旅行」×農林水産省  タイアップ特設ページ｜農林水産省

https://www.maff.go.jp/j/syokuiku/oishi-kyushoku4-movie.html  

・【動画】おいしい給食「炎の修学旅行」タイアップ記念！｜BUZZ MAFF  

 https://www.youtube.com/shorts/P31d8CoxFw8  

  

  

☆☆☆   

２．広報誌 aff （あふ）8月号「おいしい船メシ大集合！」  

農林水産省の広報誌 aff（あふ）2025年 8月号では、「おいしい船メシ大集合！」と題し、 

船の上での食事の工夫や実際のレシピを掲載しています。  

ハードな任務に就く乗務員にとって、毎日の食事は心身の健康を維持するためにとても大切なもの。 

揺れる船内で食材の無駄を減らしながら、厨房員は毎日おいしい料理を懸命に作っています。  

  

詳しくはこちら↓  

・aff（あふ）8月号｜農林水産省   

 https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2508/index.html  

・おいしい船メシ大集合！｜農林水産省  

https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2508/spe1_04.html#main_content  

  

  

  

☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆   

◆ 関連情報   

１．カルピス株式会社特撰バター×GI産品のコラボレシピ動画公開  

GI産品と、カルピス株式会社の特撰バターとのコラボレーションが実現。 

GI登録産品の魅力を引き出す素晴らしいレシピが完成しました。GI保護制度や GI マークについて

も紹介されています。 

ぜひレシピ動画をご覧になって、コラボ料理をお試しください。    

今回新たに、「吉川ナス」「田浦銀太刀」「備前黒川かぼちゃ」の動画が追加されました。 

北海道からは、「十勝川西長いも」「ところピンクにんにく」が掲載中です。   

  

詳しくはこちら↓  

https://www.maff.go.jp/j/syokuiku/oishi-kyushoku4-movie.html
https://www.youtube.com/shorts/P31d8CoxFw8
https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2508/index.html
https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2508/spe1_04.html#main_content
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・ごちそうカルピス株式会社特撰バター｜カルピス株式会社  

https://gochiso-calpisbutter.jp/   

  

  

☆☆☆   

２．(研究成果) 「米飯のおいしさ評価用語体系」を公開しました｜農研機構  

- 詳細な品質評価と明確な情報伝達に貢献 -  

農研機構は、伊藤忠食糧株式会社と共同で、米飯の外観、香り、味・風味、食感を表す言葉を広く収集

し、 

120語に整理して、それぞれの言葉に定義や類義語などの情報をつけ、 

辞書のように利用できる「米飯のおいしさ評価用語体系」を作成し、農研機構のホームページに公開

しました。  

本用語体系を官能評価に利用することで、米の品種や炊飯方法などによるおいしさの特徴の違いを

詳細に評価できます。 

また、多様な米飯の特徴について、米に関わるさまざまな関係者間の円滑な情報共有に役立ちま

す。  

  

詳しくはこちら↓  

・(研究成果) 「米飯のおいしさ評価用語体系」を公開しました｜農研機構  

https://www.naro.go.jp/publicity_report/press/laboratory/nfri/170245.html  

  

  

  

☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆☆   

北海道の郷土料理   

＝ニシンそば＝   

北海道では、今まさに「新そば」の季節を迎えています。道内で主流の品種「キタワセソバ」は夏型で、

六月頃に種をまき、 

七月下旬に開花、九月に収穫され市場に出回ります。この時期ならではの風味豊かな新そばは、まさ

に旬の味覚です。 

各地で「新そば祭り」が開催されるなど、そばは地域に根ざし、北海道の食文化の一部となっていま

す。  

そんな北海道のそば文化に欠かせないのが「ニシンそば」。京都発祥とされる料理ですが、北海道で

は、 

かつてニシン漁で栄えた江差町の網元「横山家」のレシピがルーツとされ、濃口醤油を使った甘めの

汁が特徴です。 

干物にした「身欠きニシン」を甘露煮にしてそばにのせるスタイルは保存性が高く、昔から家庭の味と

して親しまれてきました。  

乾麺と身欠きニシンを使えば一年中楽しめますが、新そばの時期に味わう一杯はやはり格別。寒暖差

https://gochiso-calpisbutter.jp/
https://www.naro.go.jp/publicity_report/press/laboratory/nfri/170245.html
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の大きくなるこの季節、 

温かくても冷やしてもおいしいニシンそばを、ぜひ食卓に取り入れてみてはいかがでしょうか。  

  

（参考）  

ガレット、粥、スープと、世界中で様々な形で食されるそばは、現代でも消費量が多く、研究も盛んに

おこなわれています。 

農研機構から先月、新品種が発表されました。  

  

詳しくはこちら↓  

・世界初の難脱粒性・難穂発芽性を併せ持つソバ新品種「はるかみどり」｜農研機構  

https://www.naro.go.jp/publicity_report/press/laboratory/karc/170362.html  

  

  

  

☆☆☆   

【地域の和食文化ネットワーク北海道事務局】   

ご感想、ご意見、ご要望、お問い合わせ、配信停止は当メールにご返信ください。   

窓口：北海道農政事務所 生産経営産業部 事業支援課   

住所：札幌市中央区南 22条西 6丁目 2-22 エムズ南 22条第 2ビル   

電話：011-330-8810   

   

＜本省のWebサイト（和食文化ネットワーク）＞   

https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/network/main.html    

    

＜北海道農政事務所のWebサイト＞   

https://www.maff.go.jp/hokkaido/    

    

＜その他＞   

北海道農政事務所や農林水産省では、このほかにもメールマガジンを発行しております。   

配信をご希望される方は、ご登録をお願いします。   

    

・北海道農政事務所メールマガジン   

https://www.maff.go.jp/hokkaido/merumaga/index.html    

    

・本省メールマガジン   

http://www.maff.go.jp/j/pr/e-mag/index.html    
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