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◆ 農林水産省の情報   

１．「北海道米」をはじめとする４産品が新たに地理的表示（GI）として登録されました！  

農林水産省は、2026 年 3 月 25 日（水）に、米良糸巻大根（宮崎県）、南関素麺（熊本県）、北海道米

（北海道）、淡路島手延べそうめん（兵庫県）を新たに地理的表示（GI）として登録しました。  

登録された産品は、地理的表示（GI）を使用することができ、併せて GI マーク（地理的表示法に基づ

く登録標章）を使用することで、地理的表示登録産品であることの証となります。  

    

詳しくはこちら↓  

・【プレスリリース】「北海道米」を地理的表示(GI)として登録｜農林水産省 北海道農政事務所  

https://www.maff.go.jp/hokkaido/press/syokuryo/syohi/260325.html  

・地理的表示(GI)保護制度とは｜農林水産省   

https://www.maff.go.jp/j/shokusan/gi_act/  

   

☆☆☆   

２．広報誌 Aff（あふ）3月号は、「家庭備蓄」です    

農林水産省の広報誌 aff（あふ）2026 年 3 月号では、家庭備蓄の中でも特に重要な「備蓄食品」に

焦点を当て、備蓄食品を日常で無理なく使いながら備えるためのアレンジレシピや、ローリングストッ

クを続けるヒントなど、実践的な内容が紹介されています。ぜひご覧ください。    

  

詳しくはこちら↓       

・aff（あふ）3月号｜農林水産省      

https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2603/spe1_01.html#main_content  

https://www.maff.go.jp/hokkaido/press/syokuryo/syohi/260325.html
https://www.maff.go.jp/j/shokusan/gi_act/
https://www.maff.go.jp/j/pr/aff/2603/spe1_01.html#main_content
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 ☆☆☆   

３．BUZZ MAFF『楽し味くらぶ』『なまらでっかい道』をご覧ください！  

農林水産省は、日本の農林水産物のすばらしさや農林水産業、農山漁村の魅力を伝えるため、職員

のスキルや個性を活かして、省公式 YouTube チャンネルで情報発信をしています。  

  

●北海道農政事務所でも「なまらでっかい道」というチームが発信しています。  

今回は 2本立ての動画の後編。1本目の動画で取材した、常呂町の「ところピンクにんにく」を使って、

ある料理を作ります！ どんなマシマシが待っているのか？！ ぜひ、最後までご覧ください！  

〇【轟烈】そのにんにくの量でいいのか？【農水省】（3/27｜18:00公開）  

 https://www.youtube.com/watch?v=Qtat4YMm29M  

（1本目の動画）  

〇【必見】常呂町にあるピンク色のアレがすごすぎた  

https://www.youtube.com/watch?v=1OJmjZLF3_0  

  

●和食の魅力を届ける『楽し味くらぶ』の動画がアップされました。  

今回は、ほぼ料理をしない男性職員が、愛する娘さんのためにひな祭り料理に挑戦する様子をお届

けします！ 作るのは、見た目も華やかな寿司ドーナツと、ひな祭りにぴったりな道明寺桜餅。 レシ

ピや動画内の画像は、楽し味プロジェクトメンバーからご提供いただきました。  

○【農水省】ひな祭り、料理できない父を救えるのか？  

https://www.youtube.com/watch?v=sXs8Q6qKwYY  
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◆ 北海道地域の情報   

１．札幌スープ特区 2026が開催中です（札幌商工会議所）  

札幌商工会議所が、札幌市内飲食店の認知拡大と来店促進、ならびに商店街・地域の活性化を目的

として、食を切り口としたイベント「札幌スープ特区 2026」を 2026 年 3 月 16 日（月）～29 日

（日）に開催します。本イベントでは、道内の JA から提供される北海道産野菜を札幌市内飲食店 31

店舗とマッチングし、各店舗が北海道産野菜を使用したオリジナリティスープを開発。店舗の特色を

生かした多彩なスープを楽しめる 14日間限定のイベントです。  

    

詳しくはこちら↓       

・～道産野菜と札幌飲食店によるオリジナルスープイベント～札幌スープ特区 2026|札幌商工会議

所    

https://www.sapporo-cci.or.jp/web/events/details/2026_2.html  

  

  

☆☆☆   

２．北海道らしい食づくり名人登録制度のご案内（北海道）  

https://www.youtube.com/watch?v=Qtat4YMm29M
https://www.youtube.com/watch?v=1OJmjZLF3_0
https://www.youtube.com/watch?v=sXs8Q6qKwYY
https://www.sapporo-cci.or.jp/web/events/details/2026_2.html
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北海道は、平成 17年度から、地域の風土や食文化などを生かした「北海道らしい食づくり」を行うた

めの知識と技術を持つ方を「食づくり名人」として登録し、これらの方々の情報をホームページで公

開する「北海道らしい食づくり名人登録制度」を推進しています。      

    

詳しくはこちら↓       

・北海道らしい食づくり名人を募集しています｜北海道  

https://www.pref.hokkaido.lg.jp/ns/shs/shokumeijin/meijinbosyu.html  

  

  

☆☆☆   

３．旭川の新名物が完成しました！（旭川市）  

旭川食のアンバサダー下國伸シェフと市内在住の小中学生によって結成された「あさひかわ食の応

援隊」は、2023年 4月から、旭川の新名物開発を目標に旭川の農と食について学んでいます。  

最終年度となる今年、3年間の活動の集大成として、新名物『旭川ナポリタン』が完成しました。  

『旭川ナポリタン』は、活動を通じて得た旭川の農産物や食文化の魅力を取り入れ、旭川らしさを表現

して仕上げた一品です。  

完成に合わせて、2026年 3月 7日（土）には新名物の発表会が開催されました。  

  

詳しくはこちら↓       

・あさひかわ食の応援隊（旭川の新名物がついに完成！） | 旭川市  

https://www.city.asahikawa.hokkaido.jp/kurashi/364/374/382/d077706.htm

l  
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◆ 関連情報   

１．「100年フード」に「札幌スープカレー」と「室蘭やきとり」が認定されました（文化庁）  

文化庁では、我が国の多様な食文化の継承・振興への機運を醸成するため、地域で世代を越えて受

け継がれてきた食文化を、100 年続く食文化「100 年フード」と名付け、継承していくことを目指す

取り組みを推進しています。  

令和７年度、北海道からは「札幌スープカレー」と「室蘭やきとり」が認定されました。  

  

  

詳しくはこちら↓  

・「100年フード」とは？｜文化庁  

 

https://www.bunka.go.jp/seisaku/shokubunka/foodculture/hyakunenfood/ab

out.html  

・北海道・東北 地方別 100年フード一覧｜文化庁  

https://www.pref.hokkaido.lg.jp/ns/shs/shokumeijin/meijinbosyu.html
https://www.city.asahikawa.hokkaido.jp/kurashi/364/374/382/d077706.html
https://www.city.asahikawa.hokkaido.jp/kurashi/364/374/382/d077706.html
https://www.bunka.go.jp/seisaku/shokubunka/foodculture/hyakunenfood/about.html
https://www.bunka.go.jp/seisaku/shokubunka/foodculture/hyakunenfood/about.html
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https://www.bunka.go.jp/seisaku/shokubunka/foodculture/hyakunenfood/jir

ei/list_area01.html  
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北海道の郷土料理   

＝美唄の鳥飯＝    

北海道・美唄市に伝わる「美唄のとりめし」は、明治期に中村地区で生まれた郷土料理です。農場主が

小作人の生活を支えるために与えた鶏を、客人へのおもてなしとして米と炊き込んだことが始まり

とされています。炒めた鶏肉とモツ、玉ねぎを醤油・砂糖・酒だけで味付けする素朴な調理法ながら、

鶏の旨味がしみわたる味わいが特徴です。かつては祭りや正月などのハレの日のごちそうとして親

しまれ、現在も地域の家庭や学校給食で食べ継がれています。春の節目を迎えるこの時季、昔ながら

の温かい郷土の味を食卓に添えてみてはいかがでしょうか。  

  

  

  

☆☆☆   

【地域の和食文化ネットワーク北海道事務局】   

ご感想、ご意見、ご要望、お問い合わせ、配信停止は当メールにご返信ください。   

窓口：北海道農政事務所 生産経営産業部 事業支援課   

住所：札幌市中央区南 22条西 6丁目 2-22 エムズ南 22条第 2ビル   

電話：011-330-8810   

   

＜本省のWebサイト（和食文化ネットワーク）＞   

https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/network/main.html  

    

＜北海道農政事務所のWebサイト＞   

https://www.maff.go.jp/hokkaido/  

    

＜その他＞   

北海道農政事務所や農林水産省では、このほかにもメールマガジンを発行しております。   

配信をご希望される方は、ご登録をお願いします。   

    

・北海道農政事務所メールマガジン   

https://www.maff.go.jp/hokkaido/merumaga/index.html  

  

・本省メールマガジン   

http://www.maff.go.jp/j/pr/e-mag/index.html  

 

https://www.bunka.go.jp/seisaku/shokubunka/foodculture/hyakunenfood/jirei/list_area01.html
https://www.bunka.go.jp/seisaku/shokubunka/foodculture/hyakunenfood/jirei/list_area01.html
https://www.maff.go.jp/j/keikaku/syokubunka/network/main.html
https://www.maff.go.jp/hokkaido/
https://www.maff.go.jp/hokkaido/merumaga/index.html
http://www.maff.go.jp/j/pr/e-mag/index.html

