
地域共有の財産として、
産品の名称が保護されます。

生産者

GI産品は、
国が認めた本物の証です。

消費者

「GEOGRAPHICAL INDICATION」の略。

「地理的表示」と訳します。特定の地域

を生産地とし、その土地の気候や風土と

結びついた品質や歴史をもつ産品の名称

を登録する制度です。

GIとは

北海道では、

11産品が
登録されています。

各産品の詳細、
最新情報はこちら ▼

①生産地②特性（令和8年3月現在）

①知内町・木古内町

②葉色が濃く、葉幅が広く、肉厚で
柔らかいにら。食感が良く、調理し
ても香りや風味がしっかり残り、甘
みが感じられる。棚持ちがよく、ほ
ぼ周年で出荷される。

①清水町

②ヘルシーな赤身肉として人気の
ジューシーさが特徴のホルスタイン
種の牛肉。きめ細かさによる柔らか
な肉質で、噛みしめると旨みに富む。

①十勝地域（帯広市・新得町・
清水町・他1６町村）

②ナッツや干し草のような熟れた芳
醇な香りと、ミルクの香りが感じら
れるラクレットチーズ。日本人の嗜
好に合うさっぱりした食味を持つ。

①浜中町内水面・浜中湾・琵琶瀬湾

②身色がオレンジ色に近い濃い黄
色で、色や大きさがそろった養殖の
エゾバフンウニ。クリーミーな口溶
けと苦みや雑味のない濃厚な味わ
いを持つ。

①北見市常呂町

②外皮はピンク色で、風味や香りが
強く、生で食した時のピリリとした
強い辛みが特徴のにんにく。糖度が
高く、香り主成分の有機イオウ化合
物等を多く含む。

①夕張市

②果肉はオレンジで、繊維質が少な
いため非常に柔らかくジューシーな
赤肉メロン。 芳醇な香りが強い「夕
張キング」品種を使用し、糖度は10
度以上である。

①今金町・せたな町

②白色で美しい外観を持ち、 ホク
ホクとした自然にとける舌触りが特
徴の男爵品種のばれいしょ。ライマ
ン価（デンプンの含有量）は13.5％
以上である。

①せたな町･八雲町･乙部町･江差町･
奥尻町･上ノ国町

②鮮度の高い、疣足（いぼあし）が
多く姿が良いなまこを使用した干し
なまこ。水戻し後の姿も良好で、肉
厚で適度な粘りと弾力を持つ。

①帯広市・芽室町・清水町・
新得町・池田町・足寄町・浦幌町・
鹿追町・豊頃町・中札内村

②短いとっくり型で、色は白く褐変
しにくい。歯ごたえや食感が良く、
とろろにしても強い粘りをもつ。

①網走市・大空町

②網走の冷涼な気候で、約7年以
上かけて育った殻幅 14mm以上の
大粒なヤマトシジミ。色・艶が良く
食べごたえがある。

夕張メロン 十勝川西長いも 今金男しゃく
ひやまハイシェン

檜山海参

網走湖産しじみ貝
ところ

ピンクにんにく 浜中養殖うに 十勝ラクレット

とかちわかうし

十勝若牛
しりうちにら

北の華
①北海道

②世界的にも珍しい寒冷地に適し
たお米。北海道独自の品種は、甘
み、柔らかさ、粘りの強弱などが多
種多様で幅広い用途やニーズに対
応可能となっている。

北海道米
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