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１．はじめに  
ＴＦ食品株式会社は、株式会社谷口ファー

ム(代表取締役社長 谷口喜章・上富良野町）

グループ農場において生産した牛肉を提供す

る直営飲食店（焼肉店）の運営を目的に平成

28 年に設立されました。令和３年には、新た

にジェラート事業を立ちあげ、同年５月に直

売店「gelatrip」（ジェラートリップ）を上富

良野町にオープンしました。 

当初はコロナ禍の影響により、ジェラート

事業は足踏みをした時期もありましたが、イ

ンバウンドの復活と直売店のほか、EC 販売、

ふるさと納税返礼品や飲食店への卸売りなど

業務用への販路を拡大することにより売り上

げが回復。また、輸出への取り組みも始めて

おり、順調に販売を伸ばし続けています。 

 

２．グループ牧場の生乳をジェラートに 

 谷口ファームグループには生乳生産と肉用

素牛の生産を担う株式会社びえい牧場（美瑛

町）があります。 

同グループの肉牛生産部門で働く従業員に

は、TF 食品が運営する直営の飲食店を通じて、

消費者から品質に対するフィードバックが返

ってくるため、従業員の生産意欲向上につな

がっていました。一方の生乳生産部門では、

生乳出荷のみで消費者と直接関わる機会があ

りませんでした。このため、消費者との接点

を持つことにより、従業員の意欲向上につな

がる取組を模索していました。 

 

 

        図１ ジェラート原料乳のグループ内調達状況

出典：谷口ファームグループ HP 私たちについて - IDENTITY｜谷口ファーム 

URL：https://tf-g.co.jp/identity/ 



考え抜いた末、子供から大人まで幅広い世代

に高品質な自社の生乳を味わってもらうため、

飲食店部門を担うТＦ食品株式会社がジェラ

ート製造事業に参入することとしました。 

 

 

写真１ ジェラート製造施設  

 

３．「gelatrip」(ジェラートリップ)とは 

ジェラートに使用する生乳は、同グループ

の株式会社びえい牧場が飼養しているジャー

ジー種の生乳を１００％使用し、フレーバー

には地域でこだわって作られる農産物などを

使用しています。 

 

 

写真２ 直営店「gelatrip」 

 

「gelatrip」の名前の由来は、地元食材を

中心に国内外の高品質な食材を使用している

ことから、ジェラートで旅気分を満喫してい

ただきたいという思いから、店名を「ジェラ

ート」と「トリップ」を合わせて「ジェラー

トリップ」と名付けています。 

製造工場、直売所の整備にあたっては、令

和２年度六次産業化・地産地消法に基づく総 

 

合化事業計画の認定を受け、国の補助金を活

用しています。 

 

 

写真３ 店頭に並べられたジェラート各種 

 

4．ジェラート製造のこだわり 

 「gelatrip」店長で製造を担当する阿部幸

夫さんから、ジェラート製造のこだわりと今

後の展望についてお話がありました。 

「当社のジェラートの原料乳はすべてジャー

ジー種の生乳 100％です。乳質はホルスタイ

ン種よりも濃厚で乳脂肪率も高いです。 

 生乳以外のジェラートの原料は、地元食材

のほか全国各地の食材も原料に取り入れ、バ

リエーションも豊富です。ジェラートは定番

の６フレーバーのほかに期間限定のフレーバ

ーも用意していますので、色々な味を楽しん

でいただけます。昨年（令和７年）、試行的に

ソフトクリームマシンを導入して、イベント

出店時にソフトクリームを販売したところ、

お客様に大変好評でした。なお、当店のジェ

ラートは通信販売やふるさと納税返礼品など

でもお取り寄せできますが、店頭でしか食べ

られないフレーバーのジェラートを用意して

おりますので、是非一度、ご来店ください。」 

 



 

写真４ ジェラート製造（阿部店長） 

 

５．今後の展望 

 国内では飲食店からの引き合いが強く、業

務用の２L サイズ、専用フレーバーの発注な

ど卸売りが好調なほか、海外向けへは国外の

商社からの発注によりスポット的に輸出して

います。 

同社の販売面は専務の谷口裕美氏が主に担

っていますが、輸出マッチングセミナーへの

積極的な参加などにより、輸出に向けた商談

が進んでいるケースもあり、国外への販路拡

大も目指しています。 

ジェラートの製造量増加にともない、現在

の製造施設や冷凍庫の容量の不足が見込まれ

るため、補助事業の活用も視野に増設を検討

して行きたいとのことです。また、冷凍温度

帯の食品の物流では大口発注への対応に課題

があるなど、外的な障害もありますが、観光

で gelatrip に立寄った海外商社役員から、

「是非扱いたい」と言われたほど、一口目で

わかるおいしさがあります。 

他のジェラートとの違いを確かめに、上富

良野町をお訪ねください。 

 

 

写真５ ジェラート（トリプル） 

 

谷口ファームグループ 

ホームページ URL 

https://tf-g.co.jp/ 

 

gelatrip（ジェラートリップ） 

ホームページ URL 

https://gelatrip.stores.jp/ 

 

 


