
もともと酒造りの職人であった初代が、江戸時代末期
の文久2年（1862年）に輪島の地で、自ら蔵元と
なって酒造店を開業。
以来150年余り、なるべく手作りの工程を残して、少
量ながら品質重視の酒造りを行う。
これまでに金沢国税局酒類鑑評会で20回、全国新酒鑑
評会で３回金賞を受賞。

千枚田 清水酒造店

☎ 0768-22-5858

URL http://notohomare.com/

北陸地方を代表する
酒造米である五百万
石や、一部地元の酒
米も使用して、能登
杜氏である蔵元が醸
した純米酒。
純米酒でありながら
軽快な酒質で、やや
辛口の飲みやすいお
酒。

製品の特徴
特定名称：純米酒
原材料：
五百万石・他

精米歩合 ６０％
日本酒度 ＋４

相性の良い器

（おいしい飲み方）
喉ごしがさわやか
で、切れのよいお
酒で、料理ととも
に味わうといっそ
うおいしさが引き
立つ。夏は冷やし
て、春秋は常温、
冬はぬる燗がお勧
め。

・清水酒造店 石川県輪島市河井町1-18-1

能登は、美味しい魚の
宝庫で、当店の酒は魚
とよく合います。刺身
や焼き魚、煮物などの
魚料理、特に魚の干物
と相性がよく、杯が進
む。

当社の酒粕は旨味があり、
甘酒や料理に好適。その
まま味わってもチーズの
ような味があり、お菓子
づくりにも使えるなど応
用範囲が広い。

Shimizu Sake brewing Co., Ltd.Senmaida

魚料理

輪島塗

能登誉 酒粕

Mail info@notohomare.com

奥能登輪島 千枚田
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紹介者

自慢の日本酒 相性の良い料理・つまみ

・清水酒造店オンライン http://notohomare.com/

輪島を代表する伝統工芸
品であり、日本でも指折
りの漆器。
高級品のイメージが強い
が、実際には手頃な商品
もあり、修理も行ってお
り、末永く愛用できる。

Okunotowajima Senmaida

石川で買える店

紹介者の
写真

酒蔵生まれの発酵関連商品

地域の酒蔵編
代表銘柄 蔵元名
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