
1830（天保元）年創業。
創業地の地内を流れる清澄な地下水脈の軟水と、地域
の農家とともに研究を重ねながら育てている良質な酒
米、そして、越路杜氏から継承する知恵と基礎研究に
よる技術革新で、新潟産にこだわった真摯な酒造りを
続けている。

久保田 朝日酒造

☎ 0258-92-3181

URL https://www.asahi-shuzo.co.jp/

洋梨やメロンを思わ
せる華やかな香りと、
甘みと酸味が調和し
た上品な味わいがあ
り、「久保田」らし
いキレも併せ持つ
“香る、久保田”。
香味が広がり、後味
は流れるような余韻
が感じられる。

製品の特徴
特定名称：

純米大吟醸
原料米：五百万石
精米歩合：５０％
日本酒度：±０

Kubota

クリームチーズ粕漬

Contact https://www.asahi-shuzo.co.jp/customer/

久保田 純米大吟醸
Kubota     Junmai Daiginjo

紹介者

自慢の日本酒 相性の良い料理・つまみ

新潟で買える店

飲める店 ・あさひ山 蛍庵 http://www.asahi-shouzi.co.jp/shop/hotaruan/

地域の酒蔵編

－１０－

代表銘柄 酒蔵名

相性の良い器

Asahi Shuzo Sake Brewing Co., Ltd.

上品な酒粕の香りと
クリームチーズの相
性がピッタリ。酒の
肴に最高の一品。

グラスの存在を感じ
させないほどの繊細
な薄さと軽さ。大吟
醸の上品な香りと、
柔らかにふくらむ味
わいが楽しめる。

萬寿盃グラス

・酒楽の里 あさひ山 http://www.asahi-shouzi.co.jp/shop_buppan/nagaoka/
・買える店 https://www.asahi-shuzo.co.jp/shop/

（おいしい飲み方）
食前酒や乾杯のお酒
として、また前菜か
ら食事中盤にかけて
が、おすすめ。

ここだけしか味わえない酒肴や
甘味などのオリジナル商品を取
り揃えている。

取材・編集：北陸農政局
編集協力：関東信越国税局、関東経済産業局
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紹介者写真

「酒楽の里あさひ山」では、朝日酒造の日本酒
をはじめ、「米・酒・粕・麹」をテーマにした

※「酒楽の里 あさひ山」にて購入できる。

※「酒楽の里 あさひ山」にて購入できる。

営業推進部長
平澤 聡 氏

General Manager
Hirasawa Akira

http://www.asahi-shouzi.co.jp/shop/hotaruan/
http://www.asahi-shouzi.co.jp/shop_buppan/nagaoka/
https://www.asahi-shuzo.co.jp/shop/

