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上越の地酒「能鷹」の酒粕を練り込んだ、味、香りともに豊かな
「発酵のまち上越」ならではのかまぼこ。上越市で生まれた確かな
特産品・工業製品であることを示す「メイド・イン上越」認証商品。
口福の店 魚住かまぼこ店では、新潟県の素材を練り込んだ本格かま
ぼこやユニークなかまぼこを「完全石臼ねり」製法にこだわり作っ
ている。

新潟で買える店紹介

酒蔵の紹介
事例５

酒粕の力

口福の店魚住かまぼこ店
新潟県上越市春日新田5丁目21-15 ☎ 025-543-2438
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