
明治13年（1880年）創業。鑑定官として全国の酒蔵
を指導した当主２代の経験を活かし、杜氏蔵人一丸と
なって伝統技術を基礎に温故知新で新しい酒造りにも
挑戦。
淡麗辛口の酒質に磨きをかけると共に、コシヒカリ
100％の純米大吟醸、生酛系酒母を利用した新しいタ
イプの熟成酒、一口目より美味しい旨口酒の開発もし
ている。

ほまれ麒麟 下越酒造

☎ 0254-92-3211

URL   http://www.sake-kirin.com/

鑑評会出品を目指し
た大吟醸の香味の調
和を崩さぬ様、低温
で５年以上熟成した
長期熟成酒のはしり。
微かな熟成香と穏や
かな吟醸香に、淡麗
な味わいの中にも、
なめらかで風格のあ
る旨みが調和し、心
地よい余韻が長いの
が特徴。

製品の特徴
特定名称：

大吟醸酒
原材料米：山田錦
精米歩合：４０％
日本酒度：＋５

日本酒を買える、または飲める国・地域（米国、香港 ）

Homarekirin

珍味

Mail info@sake-kirin.com

麒麟 秘蔵酒
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自慢の日本酒 相性の良い料理・つまみ

新潟で買える店

飲める店

地域の酒蔵編

－１０－

代表銘柄 蔵元名

相性の良い器

Kaetsu Sake Brewery Co., Ltd.

ゆったりと酒を楽し
みながら頂くので、
腹にたまる物より少
量で満足できる珍味
がお勧め。スモーク
サーモン、生ハム、
ウニ、カラスミ、
チーズなど

一枚の銅板を鎚で打ち
起こしながら器を作り
上げるぐい呑み。その
落ち着いた風雅な佇ま
いのぐい呑みに熟成古
酒の旨味を合わせる事
で、一層味わいの深さ
が実感できる。

鎚起銅器 ぐい呑み

写真

（おいしい飲み方）
熟成大吟醸原酒なの
で、冷や、オンザ
ロックで珍味を肴に
余韻を楽しみながら
チビリチビリ味わい
たい。

個人でもグループでも見学できるが、当日の
予約状況や作業状況により出来ない場合もあ
るため、必ず事前に連絡が必要。

酒蔵見学が可能。お酒が出来るまでの
工程や蔵に関する話が聞ける。

・枡屋商店 新潟県東蒲原郡阿賀町津川４７８－１

・割烹 麒麟館 新潟県東蒲原郡阿賀町津川3526 
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