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地域：新潟県新潟市 

食品残渣を餌とした肥育豚の食肉加工・直接販売事業

◆平成９年１２月に設立し、ビールの製造・販売を事
業の柱とするほか、養豚を主力に農業経営も行って
いる。 

 

新潟麦酒 株式会社 

◆  

◆平成２４年秋を目途に自社の倉庫を改築して加工所（１００㎡）を
  整備、併せて、燻製機、プレハブ冷凍庫も導入し試作に着手。
◆商品の販売に当たっては、自社が現在製造・販売しているビール
  流通ルートを通じて卸販売するとともに、２５％程度は自社内に
  直売スペース（１０㎡）を設置して行う。  

◆飼養と管理の適正化を図るため肥育舎を整備予定

２

肥育した豚は現在、全頭を精肉販売会社に出荷しているが、
食品残渣利用の給餌方法のため、脂肪質の多い｢並｣格付け
割合が１３パーセント程度生じて所得確保に影響を及ぼしてい
る事から、自ら加工に取り組みベーコンとウィンナーを製造し
売上高の増加と経営の安定化を図る。
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