
「魚とワイン」を中心とした地域食文化の創造につなげる、

当社生産ぶどうの特性を引き出す技術を用いた地酒ワインの製造・販売の取組

 遊休農地にワイン用ぶどうを植栽したことを皮切りに農業参入。
 担い手不足等による果樹産地衰退の危機感から、ワインづくりを
とおした産地活性化及び食文化の発展に取り組む。

 生産するぶどうの付加価値向上と地域資源の有効活用に向
け、ぶどうを原料とする加工品の開発製造を実施するとともに、
農林漁業者等の所得向上、新規雇用の創出や農福連携の取組
を目指す。

 魚津市天神山地区での西布施ぶどうの生産技術を活かしなが
ら、本格的なワイン用ぶどうの栽培規模を拡大。

 地元のぶどうを使用したワインを製造することで、地域に根ざ
し、地域から評価される地酒・ワイナリーがコンセプト。

 地域内を中心にレストラン等への販路開拓するとともに、イン
ターネット販売やクラウドファンディングによる販路の拡大。

【総合化事業の目標】

【総合化事業の具体的な内容】
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申請者 地域：富山県魚津市株式会社丸八 加工・直売


