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北陸大豆サロン 

 
 

実需者からの話題提供 
 
会社案内 
① 昭和 26 年   創業 菜種油搾油工場を始める             75 年前 
 
② 昭和 38 年   製油メーカーの特約店となり国内外大豆の販売を始める 
 
③ 昭和 52 年   ショッピングセンターにグルメ北川をオープン 
 
④ 昭和 61 年   国産穀物の煮豆工場を立ち上げ製造販売を開始する    40 年前 
 
⑤ 平成 17 年   豆腐、豆乳製造販売を開始する 

        豆乳を使ったスイーツの製造販売を開始する       21 年前 
 

⑥ 令和 3 年     大手スーパーの国産穀物の小袋の袋詰め販売を開始する 
 
 
大豆生産に係る要望 
 

・40 年前の煮豆製造を開始したころはエンレイ大豆の品質、生産量も非常に良かった。 

 豆腐店では、絹ごし豆腐にすると豆の香りがする良い豆富ができ、 

 油揚げに使用してもきめ細かい油揚げができた。 

   味噌製造店やお菓子の製造者などがエンレイ大豆を使用していた。 

 

・現在は、特定加工の中粒しかなく、昔のような 2 等、3 等の大粒を生産してほしい。 

 
 

北川製油（株） 
北川 
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