
令和 6年 4月26日更新

14．㈱ オークリッチ（パスタ）

1．ＪＡ全農にいがた（米粉）

2．㈱ 新潟ケンベイ（米粉）

3．㈱ えぷろん（米粉）

4．タカツカ農園（米粉）

5．亀田・農産物直売所 大地（米粉）

6．丸榮製粉㈱（米粉麺）

7．まつや㈱（米粉・ラーメン）

8．麺匠 高野（うどん）

9．坂井製粉製麺㈲（麺各種）

10．新潟ふるさと村（麺各種）

11．欧風食堂ファミーユ（パスタ）

12．㈱ 給材（カレー）

24．㈱ 齋藤製粉（米粉）

15．新潟製粉㈱（米粉）

16．㈱ 小国製麺（麺各種）

17．みゆき庵（米粉麺）

18．居酒屋 鳥一番（米粉料理）

19．すし誠 中条店（米粉料理）

20．割烹 稲音（米粉料理）

21．鉄板村 どれ味（米粉）

22．福よせ食堂（米粉麺）

23．珈琲舎ぐれ（カレー）

25．木徳神糧㈱（米粉）

27．㈱ 藤井商店（米粉）

13．㈱ コープ佐渡（米粉）

新潟市

佐渡市

村上市

胎内市

新発田市

阿賀野市

弥彦村

26．たいまつ食品㈱（米粉）

五泉市

(注)掲載の取扱い店は、北陸農政局による取材に応じていただいたお店です。（順不同）

掲載商品はグルテン不使用であっても、製造工場ではグルテンを含む製品を製造している

場合がありますので、商品の詳細等関しては、各販売店へ直接お問い合わせください。

また、掲載希望のお店がございましたら、問い合わせ先までお問い合わせください。

※ 記載記事、写真等の無断掲載はご遠慮願います。

※ 掲載情報については、取材時点の情報となっていますので、変更されている場合が

あります。

北陸農政局ホームページにおいても管内（新潟・富山・石川・福井）の米粉製品取扱店をご紹介しております。

その他、米粉に関する情報も掲載しておりますので、ぜひご覧下さい。
ｈｔｔｐｓ：／／ｗｗｗ．ｍａｆｆ．ｇｏ．ｊｐ／ｈｏｋｕｒｉｋｕ／ｓｅｉｓａｎ／ｋｏｍｅｋｏ／ｉｎｄｅｘ．ｈｔｍｌ

【問い合わせ先】

北陸農政局 生産部 生産振興課

住所 金沢市広坂２－２－６０

金沢広坂合同庁舎５階

Tel （076）232－4302

北陸で米粉製品を販売している店舗の応援をお願いします！
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35．越後製菓㈱（麺各種）

36．農家レストランUNEHAUS（どぶろく）

29．味乃家 魚野川（そば・パスタ）

30．うおぬま百菜花ん（米粉）

28．たかい食品㈱（米粉）

39．妙高製粉㈱（米粉）

34．旨一食堂（ラーメン）

32．インターウィンドウ㈱（米粉）

33．㈲ 大幸（米粉）

37．そば工房叶屋（米粉うどん）

見附市

魚沼市

南魚沼市

十日町市

妙高市

長岡市

柏崎市

31．越後維新 湯沢本店（ラーメン）

湯沢町

38．㈲ 上原製麵所（パスタ）

上越市
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［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［グルテン］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［グルテン］ 米粉１０％、小麦粉６０％、ふのり３０％

8.有限会社　麺匠高野 コシヒカリ米粉入り 匠うどん

1.JA全農にいがた 米粉ミックス粉 2.株式会社 新潟ケンベイ 新潟のこめ粉

新潟市西区山田２３１０－１５ 新潟市江南区亀田工業団地２－３－２

3.株式会社 えぷろん 新潟県産こしひかりパウダー
（パン用、製菓用）、さどっ粉 4.タカツカ農園 料理用米粉、パン用米粉、

米粉パンケーキミックス

新潟市中央区上大川前通７‐１２３９‐１ 新潟市秋葉区善道町２－１１－２９

０２５－２３２－１６２１（生活部） ０２５－３８１－１９３２

８：３０～１７：００ ８：３０～１７：２０（休：土・日・祝日）

5.亀田・農産物直売所　大地

https://www.zennoh.or.jp/nt/ http://www.kenbei.co.jp/

０２５－３８２－３５１１

８：００～１７：００（休：土曜・日曜・祝日）

http://www.maruei-s.co.jp/

料理用、パンケーキミックス：不使用
パン用米粉：使用（２０％）

6.丸榮製粉株式会社 新潟発カレー味から揚げ粉
丸榮の米粉入り素麺・冷麦・饂飩

新潟市江南区東船場５－１－７

０２５０－２２－０７７５

１０：００～１８：００（休：日曜・祝日） お電話でお問い合わせ下さい。

https://apronshop.jp/ http://www.takatsuka-farm.com/

新潟市江南区茅野山２－１７９８

０２５－３８２－１３１１

米粉（１００％）、米粉（パン用）

０２５－２２９－１６４２

新潟市南区下塩俵１０７８－１

０２５－３８７－３３２５

８：３０～１７：３０（休：土・日・祝日）

https://www.niigata-matsuya.co.jp/

7.まつや株式会社 介護食、ベビーフード、防災食

新潟市北区葛塚３４９７－１

０２５－３６２－００１１

５：３０～１４：３０（休：土・日・祝日）

９：３０～１７：００
（休：月曜（祝日の場合は翌日））

http://daichi-niigata.com/

＝商品の紹介＝
「ミキサー粥」は非常時や介護・
医療現場の備蓄用に適していま
す。 「ごっくん粥」は介護施設
の人からも好評をいただいていま
す。

＝商品の紹介＝
小麦粉にコシヒカリの米粉を混ぜ、
つなぎに布海苔（海藻）を使った
「へぎうどん」です。コシヒカリの
米粉により、モチモチとした食感
と喉ごし良い平打ち麺のうどんで
す。

ひらせい

ホーム

センター

ベイシア

かなめや

酒店

県
道
４
６
号

豊
栄
自
動
車
学
校 サカイ引越

センター

新潟西店

鈴木

建具店 大通小

安藤自動車

国道８号

至黒埼

ネクステージ

新潟南店

＝商品の紹介＝

新潟県産うるち米１００％のこめ粉

を作りました。パンやお菓子はもち

ろん、和洋中さまざまな料理に使

えます。小麦粉に比べて油を吸収

しにくいのでヘルシーに、また、小

麦粉アレルギーの方に対応した食

品作りにお使いいただけます。

＝商品の紹介＝

・新潟市のソウルフードのカレー味

から揚げ粉です。米粉を配合し衣が

サクサク。冷めても美味しくいただ

けます。

・米粉を配合した素麺・冷麦・饂飩

はつるつる・もちもち食感が楽しめ

ます。

新潟ふるさと村、県内各スーパー、

丸栄製粉HP通信販売などで購入で

きます。

商品の取扱店

・原信全店舗

・清水フード全店舗

・ウオロク全店舗

・マルイ全店舗

・ハピー（奴奈川店）

・新潟駅ＣｏＣｏＬｏ万代

・カトウ食材

アピタ

亀
田
バ
イ
パ
ス

江南警察署

亀田局

亀
田
駅

日本海東北

自動車道

＝商品の紹介＝
米粉ミックス粉（１袋８００ｇ）は、
てんぷら粉、パン生地、お菓子作
りとして使える万能粉です。特に
パン作りに適しています。

商品の取扱店
県内のＪＡ各販売店で販売されて

います。詳しくは各店舗へお問い

合わせください。

http://www.jatown.com/shop/

f/f305070/

＝商品の紹介＝

製菓材料・器具の専門店です。

ご家庭でも簡単に米粉スイーツ・

米粉パンを作れるよう、レシピな

ども紹介しています。しっとりもち

もちに仕上がる米粉は人気でリ

ピーター客も多いです。新たに佐

渡産減農薬米の米粉の販売も

始めました。

＝商品の紹介＝
農園で育てたコシヒカリを微細米
粉にしています。料理教室を開い
て、ご家庭に米粉を取り入れても
らえるようPRにも努めています。
取扱店舗４店舗。ネットショップか
らの購入も可。
（http://takatsuka-farm.shop-
pro.jp/）

至新潟→Ｒ４０３

新津川

ENEOS

Ｒ４６０

ウオロク

至新津ＩＣ↓

三宝

新津駅

国道

４０３号

茅野山ＩＣ

イオン
新潟南ＳＳ

アピタ

亀
田
駅

＝商品の紹介＝

２人の生産者の米粉を販売してい

ます。米粉は「ダマにならない」

「小麦粉と違いふるわなくて良い」

と評判でリピーター客も多いです。

生産者の保苅農園さんは料理研

究家とタッグを組んで米粉の普及

に努めています。

にいがた製菓・

調理師専門学校

ドコモショップ

本町バス停

信濃川
万
代
橋

柳
都
大
橋

新潟駅

ホテルオークラ
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［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［グルテン］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

  

  

９：００～１６：３０（休：日曜・祝日）

０２５９－６３－６１１０

https://www.sakai-seifunseimen.co.jp/ http://furusatomura.pref.niigata.jp/

14.株式会社　オークリッチ
素王卵と米粉入りの生パスタ
（タリアテッレ）

村上市中浜８１１

０２５－２３０－３０００

１１：００～１５：００
※季節により時間が異なります

０２５－２７３－５８１９

胎内市清水９－１５４

http://www.oguniseimen.com/

http://www.tamagotofo.com/米粉ミックス：使用（１７．５％）

米粉１００％：不使用

http://niigata-seifun.jp/index.html

８：３０～１７：００（休：日曜・祝日）

０２５４－４４－１２１２

胎内市清水９－１５２

［営業］

9.坂井製粉製麺有限会社
米粉入り つけ麺、モロヘイヤうど
ん、パスタ、揚げ麺　ほか

新潟市山木戸２丁目３－９

10.新潟ふるさと村 米粉入り生パスタ、
米粉入りじゃじゃ麺

新潟市西区山田２３０７

15.新潟製粉株式会社 米粉ミックス粉、パウダーライス
（薄力粉・強力粉・パン用等） 16.株式会社 小国製麺

米粉入り生パスタ（エチゴッティ）、
うどん、ラーメン、焼きそば

［グルテン］

11.欧風食堂 ファミーユ
米粉入りタリアテッレ
米粉入りリングイネ

新潟市東区石山団地９－５

12.株式会社 給材 米粉カレー

13.株式会社　コープ佐渡
さどっ粉（米粉パン用ミックス粉）
さどっ粉（米粉１００％）

新潟市東区竹尾卸新町８０１－５

佐渡市金井新保１１８

０２５－２７６－４３３３

１１：００～１５：００、１７：３０～２１：００

（休：月曜、木曜ディナー）

０２５－２７４－１８５８

９：００～１８：００（休：土・日・祝日）

https://www.kyusyoku.co.jp

不使用
（工場では小麦使用製品も製造しています）

https://coop-sado.jp/
［営業］

０２５４－６０－５０１４

８：００～１７：００

９：００ ～ １７：００　

（休：日曜、年末年始・お盆）

０２５４－４４－１０９２

９：００～１５：００（休：土・日・祝日）

＝商品の紹介＝
美味しいお米の産地として、地
元のお米をいかした商品開発に
１９９５年から取り組んできました。
現在は６種類の米粉麺を開発・
販売しています。２００９年から県
内の学校給食用としても提供し
ています。

＝商品の紹介＝
米粉ミックス粉は米の新規用途
拡大のため、ＪＡ新潟中央会・Ｊ
Ａ全農にいがたの支援により開
発しました。米粉を手軽にパン
や天ぷら粉等に利用できます。
ドーナツを揚げるとカリッとして
油っぽくなく揚がります。天ぷら
も吸油が少なくてヘルシーです。

＝商品の紹介＝
新潟産の食材を使って麺を作り
たいと考えていたところ〈米粉〉と
出会いました。生パスタはゆで
時間が１～２分と短く、お店から
は調理しやすく回転が早いと喜
ばれています。ブームに乗るだ
けでなく新商品を開発していきた
いです。

県道３号

新栗ノ木川 新潟東

自動車学校東新潟中

北越製紙

新潟工場

東署

＝商品の紹介＝
農薬・化学肥料を５割削減して
栽培した佐渡市の認証米「朱鷺
（トキ）と暮らす郷」のみを原料と
した米粉です。米粉特有のもち
もちした食感が味わえる米粉パ
ンや、油の吸油率が少ないため
ヘルシーな米粉天ぷら等に活
用できます。

商品の取扱店
・島内Ａコープ各店で取り扱ってい

ます。

・島外の方は直接上記へお問い合

わせ下さい。
・今後は島外での取扱店を拡大して
いく予定です。

中条中核

工業団地

ＪＡ胎内市

中条ＩＣ

＝商品の紹介＝

平成２２年１月にオープンしまし

た。何が美味しく、お客さんに喜

ばれるかを考えたところ、米粉

パスタにたどりつきました。特に

タリアテッレはモッチリ感がお客

様に喜ばれています。

東新潟駅

新潟バイパス竹尾ＩＣ

第四銀行

下場神社

＝商品の紹介＝
自社の放し飼い卵を練り込み、地
元の塩も使った地域オリジナルの
パスタです。 あっさりしたソース
で食べるとおいしいです。
できれば岩船産コシヒカリの米粉
を使って、より地元に密着したパ
スタにしたいです。

国
道
７
号

鶏舎

羽
越
本
線

日
本
海

至 山形県境中
浜

海
水
浴
場

中
浜

キ
ャ
ン
プ
場

＝商品の紹介＝
学校給食で使用されているカレールウを

使いやすい家庭用にしました。新潟県産

米粉を１００％使用しています。アレル

ギー物質も使用していないルウタイプと、

新潟米粉を使い、牛肉・野菜も国産・県産

にこだわったレトルトカレーもございます。

ちょっと懐かしく・優しいカレーをどうぞご

賞味ください。

商品の取扱店

・新潟伊勢丹

・セルフ片山

・いっぺこーと

・キラキラマーケット

・ウオロク各店

・KITAMAE
・ぽんしゅ館

中条ＩＣ

中条中核

工業団地

ＪＡ胎内市

＝商品の紹介＝
郷土料理「赤とんぼ」では、新潟
の新名物として米粉入り生パスタ
（スパゲッティ、タリアテッレ）を、
「新潟Ｂ級グルメ横町」では、岩手
名物のじゃじゃ麺を米粉入りうど
んで提供しています。

信
濃
川

黒崎ＩＣ

北
陸
自
動
車
道

国
道
８
号

新潟西ＩＣ

新潟日報社

Ｎ１黒崎店

ヤマト運輸
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［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［ホームページ］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

https://shibata-niigata.mypl.net/shop/00000357105/

胎内市東本町１７－３９

［営業］

22.福よせ食堂 新潟米粉麺米（こめこめんまい）

18.居酒屋 鳥一番 米粉のもちもちとん平焼き

19.すし誠 中条店 クレープべえべえ

［営業］

21.鉄板村 どれ味

１７：００～２２：００（休：第３水曜）

胎内市本町５－４

０２５４－４３－３６１９

１１：００～１４：００、１７：００～１９：００（休：不定休）

http://www.city.tainai.niigata.jp/

０２５４－４８－３８１８

鳥肉の米ごま揚げ

金～日 １１：００～２０：３０（最終入店 ２０：００）

０２５４－４３－３４２６

１７：００～２３：００ (L.O.２２：３０)
※金土祝前日～０：００ (L.O.２３：３０)
（休：月曜、不定休あり）

20.割烹稲音

17.みゆき庵

０２５４－４３－２６８３

１７：３０～２２：００（不定休）月～木 １１：００～２０：００（最終入店 １９：４０）

米粉海鮮チヂミ

胎内市表町７－６

０２５４－４４－７１１６

胎内市西栄町３－６胎内市江上２９５－１

０２５４－４４－０００１

１１：００～売り切れ次第終了

から胎内観光NAVI→食べるへ

たいないめん

胎内市夏井１１９１－３

＝商品の紹介＝
米の消費拡大と日本の食料自給
率向上が製品開発のコンセプトで
す。野菜の王様であるモロヘイヤ
を練り込んだ完全手打ちの中太
麺に仕上げました。そばアレル
ギーの方や女性のお客様から喜
ばれています。

胎内川国
道
２
９
０
号

胎内スキー場

ビール園

＝商品の紹介＝

山盛りキャベツに豚肉と玉子の

入った米粉生地をこんがり焼い

てのせました。たっぷりソース＆

マヨでどうぞ！

※米粉麺の焼そば、焼うどんも

有ります！

＝商品の紹介＝

もちもちとした食感で、女性に人

気のデザート商品になります。

（”べえべえ”は胎内市オリジナル

のご当地米粉料理です）

＝商品の紹介＝

鳥もも肉に米粉とごまを混ぜた

衣をつけて唐揚げにしました。

特製だれが味の決め手です。

＝商品の紹介＝

米粉のもっちり感と海の幸が

ぴったりマッチした「どれ味特

製チヂミ」です。食事にビール

のお供に最高です！

胎内警察署

中条駅

中条ＩＣ

胎内

市役所

国道７号

日本海東北自動車道

胎内

市役所

胎内警察署

中条駅

中条ＩＣ

国道７号

日本海東北自動車道

胎内

市役所

胎内警察署

中条駅

中条ＩＣ

国道７号

日本海東北自動車道

胎内警察署

中条駅

中条ＩＣ

胎内

市役所

国道７号

日本海東北自動車道

＝商品の紹介＝

特性ダレにつけ込んだ豚肉が、

醤油ベースのスープに絡んで、

シャキシャキねぎと生姜をトッピ

ングした絶妙な美味しさです。

胎内警察署

中条駅

中条ＩＣ

胎内

市役所

国道７号

日本海東北自動車道
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［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［グルテン］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

http://www.ib-system.co.jp/saito-seifun/index.htm

月～水 １０：００～１８：００
金　　　 １３：００～１７：００
土日祝 １０：００～１７：００
※店内飲食は１６：００まで（L.O.１５：３０）

（休：木曜、他不定休あり）

［営業］

26.たいまつ食品株式会社
米粉薄力粉、米粉パンミックス、
米粉揚げ物ミックス

五泉市村松１３４５番地

見附市今町８－７－１

魚沼市中原２６０－３

０２５８－６６－２４８７

８：３０～１７：００（休：土・日・祝日）

［営業］

９：００～１７：００
（休：冬期 １１～４月の水曜）
（祝祭日を除く）

８：００～１７：００（休：土・日・祝日）

28.たかい食品株式会社

０２５０－５８ー６１３５

９：００～１７：００（休：土・日・祝日）

http://www.omochi.ne.jp/home/

http://www.fujiishoten.co.jp/

手もみ米粉ぱん、米粉のパンミックス
粉、業務用米粉各種（製菓製パン用、
和菓子用、加水分解米粉等）

西蒲原郡弥彦村美山６７４

０２５－７９４－３０１２

１１：００～１８：００（休：水曜）

コシヒカリ米粉ピザ　ほか

https://www.instagram.com/gureko2014/

27.株式会社 藤井商店 藤井のおすすめ新潟産米粉

23.珈琲舎ぐれ ミニ焼きカレーと自家製パン

胎内市西栄町２－３５

０２５４－２０－８０２７

米粉（稲穂のかほり、こめの
粉、パン用ミックス粉　等）

新発田市本町３丁目６－１８

０２５４－２２－２９５８

８：００～１７：３０（休：土・日・祝日）

http://uonogawa.web.fc2.com/

29.味乃家 魚野川 魚沼産コシヒカリ米粉

０２５－７９２－７０６６

24.株式会社 齋藤製粉

http://www.kitoku-shinryo.co.jp

０２５６－９４－３１８１

http://takai-foods.co.jp

25.木徳神糧株式会社 米粉ファイン

阿賀野市勝屋字横道下９１８－１２５

30.うおぬま百菜花ん

０２５０－６１－２４６０

８：３０～１７：３０（休：土・日・祝日）

https://ja-uonuma.or.jp

不使用

魚沼市下島７０－１

＝商品の紹介＝

微細製粉した魚沼産コシヒカリ１

００％の米粉は、小麦粉と同様

に、パン、麺、菓子などさまざま

な食品に利用いただけます。学

校給食、地元の食品関連業者

から好評をいただいています。

＝商品の紹介＝

県の魚沼地域米粉プロジェクト協

議会に参加し、ピザの原料の一

部に米粉を使用しました。今後は

米粉パンを作ったり、玄米を米粉

にして商品を作っていきたいです。

＝商品の紹介＝

平成４年に新潟県食品研究所の

アドバイスを受け、これまで小麦

粉でしかできなかった製品を、全

国で初めて米粉で可能にしました。

「稲穂のかほり」のブランド名で発

売しています。

＝商品の紹介＝
気流式粉砕・気流乾燥方式に、独
自のノウハウを加えて米デンプン
の細胞の損傷を限りなく少なくす
ることに成功しました。米デンプン
の細胞損傷が少ないので、硬化
が遅く、老化しにくいのが特徴で
す。

＝商品の紹介＝

「手もみ米粉ぱん」は家族とお家

で簡単に、「米粉のパンミックス

粉」はホームベーカリーで簡単に

グルテンフリーパンを作ることがで

きるミックス粉です。そのほか当社

はお客様の多彩なニーズに合わ

せた米粉、もち粉を開発、製造、

販売しております。

コメリ小出店

至小出インター

魚野川

セブンイレブン

国道１７号

上
越
新
幹
線

国
道
８
号

北
陸
自
動
車
道

今町中

今町地区

体育館今町小

ひ
ら
せ
い

堀之内除雪
ステーション

魚野川

北堀之内駅

至
南
魚
沼
市

至
長
岡
市

丸紅ＧＳ

国道１７号

＝商品の紹介＝

家庭用のホームベーカリーで簡単に

焼けるパン用ミックス粉です。中はモ

チモチ、外はカリッとした食感で、よく

噛むと“ふんわり”と米本来の甘みを

楽しめます。

※県内外の量販店にて販売いたしま

す。詳しくは当社へお問い合わせ下さ

い。

新発田駅

カルチャー

センター

県立新発

田病院

国
道
２
９
０
号

国
道
４
６
０
号

♨月岡温泉

♨出湯温泉

瓢湖

羽
越
本
線

＝商品の紹介＝
新潟県産コシヒカリを使用した米
粉で、もっちり、しっとり、かりっと
出来上がります。小麦グルテン不
使用のため、小麦アレルギーの方
も安心してご利用いただけます。
キッチンスタジオを、工場内に開
設しました。皆さんのご利用をお
待ちしています。

南
部
郷

総
合
病
院

県道７号

バスセンター コメリ

ローソン

ひらせい

トップ

ニット工業

吉田駅

吉田消防署
コスモ石油

マクドナルド

日石三菱 国道１１６号

ＪＲ越後線

＝商品の紹介＝

カレ－のル－にもち米粉を使用し

ています。カレ－とチーズの相性

がベリーグッド！！

「ぐれのカレー」もお試しください。

胎内

市役所

胎内警察署

中条駅

中条ＩＣ

国道７号

日本海東北

自動車道
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［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［グルテン］

　　

　

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［グルテン］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］ ［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］ ［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［グルテン］

［商品］ ［商品］

［住所］ ［住所］

［電話］ ［電話］

［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

［グルテン］

不使用

９：００～１７：００（休：土日祝、年末年始）

南魚沼市片田３３２－１１ 十日町市八箇巳４９９－１

０２５－７８２－５２３５

１１：００～２１：００

どぶろく「雪中壱乃界」

０２５－７５７－６４４５

１１：００～１４：００（休：火曜）１０：００～１８：３０（休：日曜・祝日）

９：００～１８：００（休：土・日・祝日）

36.農家レストランUNEHAUS

34.旨一食堂 コシヒカリラーメン

長岡市一之貝８６９番地

https://www.interwindow.co.jp/

不使用

０２５－７８８－１１９９

32.インターウィンドウ株式会社

南魚沼郡湯沢町湯沢１７０５－１

魚沼産コシヒカリ発芽玄米粉 ・玄
米粉、米粉ドーナツ、コメパン他

31.越後維新 湯沢本店

使用（米粉７０％、グルテン３０％）

うおぬま小町　玄米全粒粉
うおぬま小町　雪縁（白米粉）

南魚沼市坂戸５１－１４

37.そば工房 叶屋 米粉ざるうどん

33.有限会社 大幸

（休：第３木曜）
［営業］

１１：００～１５：００（L.O.１４：３０）

http://www.taiko-uonumakomeko.co.jp

35.越後製菓株式会社

０２５８－３２－２３５８

８：００～１７：００（年中無休）

http://www.echigoseika.co.jp/

長岡市呉服町１－４－５

０２５８－８６－８１２１

https://ueharaseimen.shop-pro.jp

使用

米粉麺各種
（細麺・太麺・うどん・餃子の皮）

０２５－７７５－７７９５

上越市東雲町２－４－５

０２５－５４３－７８６１

８：００～１６：３０（休：土・日曜・元日）

柏崎市新道３３３９番地１

０２５７－３２－４３３９

越後つけめん、越後らーめん
※魚沼産コシヒカリ自家製麺使用

https://www.ishin2010.com/

38.有限会社 上原製麺所 ハートdeパスタ（乾燥パスタ）

https://www.une-aze.com

＝商品の紹介＝
新潟県産米粉を３０％使用し、天然の

野菜パウダーやイカ墨を練りこむこと

でカラーバリエーションを作ったハート

型のショートパスタです。米粉の白さ

が野菜パウダーの自然な色合いを引

き立たせ、モチモチとした食感の中に

もほのかに野菜の香りと味がします。

この他にも、米粉を配合したハート型・

星型のショートパスタ（マカロニ）等も

販売しています。

＝商品の紹介＝
新潟県南魚沼市で栽培されている
南魚沼産コシヒカリを原料に素材
の損傷が極めて少なく角のない滑
らかな微粉末製粉を施した玄米１０
０％の米粉です。
吸水性・保水性が良く、日常の生活
に「玄米」の要素を簡単に摂取でき
ます。

＝商品の紹介＝

弊社は戦後まもなく長岡市で製

麺業を営んだことに始まります。

麺は業務用、学校給食用、イベン

ト用等各種ご要望にお答えして製

造しており、今後は一般消費者向

けの販売も考えています。イベン

ト用としては３０食から受付してい

ます。今後も新しい食文化の提案

をしていきたいです。

山本五十六

記念館

長岡駅
信越本線

長岡局

東北電力

ＮＴＴ

長岡呉

服町局

＝商品の紹介＝
地元のコシヒカリ米粉を使用した
ラーメンを提供したいと思い、自家
製平打ち麺・コシヒカリラーメンを
商品化しました。平打ちのためお
客様により麺の好みがありますが、
ほんのりお米の甘さが感じられる
麺と好評をいただいています。

八箇小
国道２５３号

国
道
１
１
７
号

至
南
魚
沼
市

十
日
町
市
役
所

＝商品の紹介＝
地産地消、コシヒカリ米粉麺用使
用。平麺打ち、もちもちとコシが有
り食感ツル・ツル・カメ・カメ

ＪＡ柏崎南部高田

柏崎南中

至 柏崎市内

＝商品の紹介＝

魚沼産コシヒカリ１００％の米粉

で、湿式気流粉砕にて、３０ミク

ロンの微細米粉に製粉していま

す。 中でも発芽玄米粉は健康

志向の観点から栄養価の高い

商品を作りました。 家庭で玄

米パンができると、お客様から

好評をいただいています。 製

粉の受託も受け付けています。

商品の取扱店

・工場直売

・シュマン（新潟プラーカ３、１Ｆ）

・インターネット販売
https://kopafoods.shop-pro.jp

＝商品の紹介＝

自家製コシヒカリ麺は、湯沢町を

こよなく愛する社長が、町おこし

になればと考案。ラーメン店では

博多ラーメンの細麺と中太麺が、

つけ麺店ではモッチリ食感でのど

越しツルリとした太麺が使われて

います。この麺に魅せられてリ

ピーターが続出中です。

関
越
自
動
車
道

国
道

1
7
号

湯沢

IC

越
後
湯
沢
駅

湯沢セレ

モニー

保健医療

センター

上原

動物

病院
関
川

ホテルハイマート

新潟労災

病院

直江津駅

セブン

イレブン富樫医院

＝商品の紹介＝

コシヒカリのひいおじいちゃんである米「亀の尾」

を、製粉時に加熱処理し製造した「アルファ化米

粉」を利用し、米粉で作った日本初のどぶろくで

す。日本酒づくりの米を蒸す工程を省き、どぶろ

く特有の米粒が残らない、喉越しが良く、口当た

りがさっぱりとしたフルーティな味わいが特長で

す。栃尾一之貝の標高450mの棚田で育った亀

の尾と、天水と山からの湧き水で作った長岡第1
号のどぶろくです。

新榎トンネル

国
道
８
号川﨑IC

長
岡
駅

UNEHAUS

国道３５１号

六日町駅

あおき花えん

国道１７号

ＦＭゆきぐに

南魚沼市役所

本庁舎

ウネハウス
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［商品］

［住所］

［電話］

［営業］

［ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ］

シトギミックス：使用（２０％）
［グルテン］

コシヒカリ・笑みたわわ：不使用

39.妙高製粉株式会社
コシヒカリライスフラワー、シトギミックス
ライスフラワー、笑みたわわライスフラ
ワー

妙高市大字上四ツ屋１７－１

０２５５－７８－７８００

８：００～１７：００（休：日曜）

http://myokoseifun.com/

＝商品の紹介＝
新潟県妙高市・上越市の農家さん
より、JAを通して買い付けたお米を
使った料理やお菓子、パンにも使え
る米粉です。小麦粉と比べても「しっ
とり感がある」、「保存性が良い」と
いう特徴があり、安心安全なお米を
食べることができ、環境に優しい製
品です。

矢
代
川

イチコ

矢代川

水辺公園

大江口土地

改良区

ダ
イ
セ
ル
新
井

ケ
ミ
カ
ル
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