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新潟県醤油協業組合

創立 1 9 7 2年

県内の老舗醸造元 1 8社が集結して誕生した会社

所在地 新潟県長岡市

ビジョン 世界に選ばれる醤油屋

販売商品 しょうゆ、焼肉のタレ、つゆ、

ドレッシング、ラーメンスープなど

s e l f - i n t r o d u c t i o n



小麦消費拡大への取り組み

そもそもなぜ醤油に小麦？大豆ならわかるけど・・・

小麦は大豆と並ぶ主原料、ほぼ同量使用します。



新潟県では小麦の生産がなかった
↓
「新潟小麦の会」が立ち上がり各地で小麦の生産開始
↓
せっかく貴重な小麦だから、とことんこだわったしょうゆを作りたい

★１００％新潟県産小麦、大豆使用

★天然醸造しょうゆ

★無調整

新潟生まれのしょうゆ
「郷土の実り」誕生



活動を通して感じたこと

・いきなり天然醸造、無調整と言っても・・・

そもそもしょうゆについて知られてない。

まずはしょうゆの魅力を発信していこう！



小麦収穫体験

しょうゆ仕込み体験



しょうゆ講座

イベント出店



SNS発信



今後について

・現在の年間小麦使用量

外国産 約１１００ｔ 国産４８ｔ 新潟産１２ｔ

付加価値のある醤油の販売量 県産小麦消費量  

・小麦のニーズ：高たんぱく 今後夏黄金に切り替え検討中

・協業ミッション

私たちは、世界中の人が醤油に魅了される未来を

つくるため、醤油の魅力を伝え続けます。
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