
バリューチェーンを通じた
食資源の有効活用
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１．社会課題への向き合い方

２．フードロスの捉え方

３．取り組みのご紹介

４．フードロス削減に向けた課題
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１ｰ①. 社会課題への向き合い方

2018.5策定

CSRの基本的な考え方
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物流

＜バリューチェーンにおける SDGｓ のマッピング＞

食糧生産
調 達

製造 使用 本社

持続可能な調達
サプライチェーン

の支援

人権への
配慮

多彩な
人材育成

子どもの
自立と活躍

健康寿命
の延伸

水利用の
効率向上

ｴﾈﾙｷﾞｰ
効率の
改善

気候変動への対応
CO2排出削減

廃棄物削減
生物多様性
の保全

多彩な
人材育成

贈収賄の
防止

負の影響の最小化

正の影響の強化

資源の
有効活用

廃棄営業
販売

１ｰ②. 社会課題への向き合い方 3／11



重点課題 指標

健康寿命延伸への貢献

サラダとタマゴのリーディングカンパニーとして

・１日当たりの野菜摂取量の目標値350gの達成に貢献する。

・たんぱく質の摂取に貢献するために、卵の消費量アップを推進する。

子どもの心と体の健康支援
・2030年までに、グループの食育活動などで接する子どもの笑顔の数を、
100万人以上にする(2019年からの累計)。

資源の有効活用と
持続可能な調達

・グループで利用する主要な野菜の未利用部について、
2021年までに30％、2030年までに90％以上を有効活用する。

・商品廃棄量を2021年までに25％、2030年までに50％削減する
(2015年対比)。

CO2排出削減
・グループの年間のＣＯ２排出量について、
2021年までに7.5％、2030年までに20％削減する(2013年対比)。

ダイバーシティの
推進

・女性管理職比率を、2021年までに12％、2030年までに30％にする
(キユーピー単体)。

１ｰ③．社会課題への向き合い方 サステナビリティ目標 4／11



ロス

ロス

ロス

ロス
ロス

ロス

食糧

生産

原料

調達

加工

製造

保管

輸送

流通

販売
消費

摘果・選別

格外選別

保管中の痛み

加工残渣

売れ残り

食べ残し

食べ残し

期限切れ

２．バリューチェーンにおけるフードロスのイメージ

これまでの食品メーカー

これからの食品メーカー

「食」のバリューチェーンが持続不可能 に…

食料ロス 食料廃棄フードロス

食資源のムダ遣い ⇒ 資源枯渇

期限切迫

需給見込み違い

※「量」をイメージしたものではありません
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ロス
ロス

ロス
ロス

ロス
ロス

食糧

生産

原料

調達

加工

製造

保管

輸送

流通

販売 消費

摘果・選別

格外選別

保管中の痛み

加工残渣

販売期限
食べ残し

食べ残し

期限切れ

３．私たちの取り組み 事例①

期限切迫
需給見込み違い

鶏
卵

＜卵殻の有効利用＞
◆土壌改良剤として
畑に施肥し高品質の野菜を

◆Ca強化原料として
食品やサプリメントに

◆石灰の代替品、摩擦材として

チョーク
タイヤの
滑り止め

＜賞味期間の延長＞

卵殻
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＜年月表示＞ ＜消費期限延長＞

ロス
ロス

ロス
ロス

ロス
ロス

食糧

生産

原料

調達

加工

製造

保管

輸送

流通

販売 消費

摘果・選別

格外選別

保管中の痛み

加工残渣

販売期限
食べ残し

食べ残し

期限切れ

３．私たちの取り組み 事例②

期限切迫
需給見込み違い

「野菜にやさしい製法」

「１０℃以下の低温流通管理」

加工日＋４日間 加工日＋５日間流通から店頭までのオペレーションの簡素化

●介護食「やさしい献立」シリーズ47品目

●サラダクラブ「素材パウチ」シリーズ 6品

※併せて賞味期間を延長

●サラダクラブ 千切りキャベツ

●サラダクラブ 千切りキャベツビッグパック
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３．私たちの取り組み 事例③

ロス
ロス

ロス
ロス

ロス
ロス

食糧

生産

原料

調達

加工

製造

保管

輸送

流通

販売 消費

摘果・選別

格外選別

保管中の痛み

加工残渣

売れ残り

食べ残し

食べ残し

期限切れ
期限切迫

需給見込み違い

キ
ャ
ベ
ツ

畑に施肥⇒資源循環

乳酸発酵させて

＜野菜サイレージ＞
＜染料の原料として＞＜堆肥として＞

乳牛用の飼料

外葉 芯
（機能成分、栄養価が多い
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ロス
食べ残し

期限切れ

ロス
ロス

ロス
ロス

ロス

食糧

生産

原料

調達

加工

製造

保管

輸送

流通

販売

摘果・選別

格外選別

保管中の痛み

加工残渣

売れ残り

食べ残し期限切迫

需給見込み違い

3．私たちの取り組み 事例④

消費

じ
ゃ
が
い
も

芽 皮

畑に施肥⇒資源循環

＜養豚の液体飼料として＞＜堆肥として＞

・飼料の生産量は約190トン/月

・委託排出量34％の削減の成果

飼料コスト削減、
国産飼料として
採用事例が増加

（機能成分、栄養価が多い

9／11



ロス
ロス

ロス
ロス

ロス
ロス

食糧

生産

原料

調達

加工

製造

保管

輸送

流通

販売 消費

摘果・選別

格外選別

保管中の痛み

加工残渣

売れ残り

食べ残し

食べ残し

期限切れ

期限切迫

需給見込み違い

３．私たちの取り組み 事例⑤

フ
ー
ド
バ
ン
ク

フードバンク活動への支援
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４．フードロス削減に向けた課題

私たちの取り組みは、まだまだ不十分…

 食品残渣（食資源）の有効活用策の開発

 残渣などの発生場所⇒活用商品の利用先への物理的な距離

 より価値の高い利用策の検討

 社内の理解と協力、社外（利用者、運搬業者など）との
相互理解と信頼関係

 消費者の理解も必要（たとえば、エシカル消費の啓発、普及）

一企業で出来ることには限りがある・・・

「食」のバリューチェーンに関わる皆さんと、相互連携した取り組みが必要
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