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ビール酵母資材の製造工程: ビール酵母細胞水熱反応物

※特許4931388、
特許5555815、
特許5715044
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ビール酵母資材の作用メカニズム：RCS (炭素中心ラジカル)により植物活性化

酵母細胞壁水熱反応物（YCW-H）中に
RCS（Reactive Carbon Species；活性炭素種）を発見！

RCS(活性炭素種)とは？
炭素中心ラジカル
対象物に接触すると即座に水素（電子）を引き抜く

RCSが細胞に接触すると、細胞内でスーパーオキシド（活性酸素種）が発生し、
植物にストレスをかけることができる
ストレスを回復しようとし、植物が活性化！

「Hydrothermal treatment of yeast cell wall generates potent anti-proliferative  
agents targeting MCF7 breast cancer cells effectively even under culture conditions  
separated by a plastic wall」論文 PLOS ONEに掲載。

H
水素

細胞

H
水素

細胞 細胞

活性酸素
発生

「ESR(20K)分析結果」
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試験事例 ： 芝（高温・乾燥ストレス環境下でのSOD活性確認）

品種：クリーピングベントグラス

【栽培条件】
2週間に1回 ビール酵母資材 1ml/㎡
日中35℃／夜25℃の高温・乾燥ストレス条件で56日間育成

【調査項目】
根量、プロリン含量、SOD活性※

※SOD(Superoxide Dismutase)活性:

細胞内に生成されたスーパーオキシドラジカルを分解する酵素
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ビール酵母資材の活用実績
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