
1-6．いちご

1-6-1．生産・貿易・消費動向
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いちごは日本の品種が多く、世界の約半数である300程度が存在。

都道府県ごとに、各地域に根付いたいちごを生産している状況

１．世界の果実生産の動向と消費国の動向（いちご：①用途別消費形態）

概要

日本に

おける

生産状況

✓ 日本における品種数は300程度。世界の品種について詳しい統計資料は存在しないが、半分以上の種類を日本のいちごが占めるとも言わ

 れている

✓ いちごは10～20年くらいで世代交代が行われるため、次々に新しい品種が誕生していて、近年は白いちごやピンク色のいちごも増えてきて

いる

出所）農林水産省、一般公開情報よりNRI作成

国内で生産されている主ないちご
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主な品種としては以下が挙げられる

１．世界の果実生産の動向と消費国の動向（いちご：①用途別消費形態）

主な品種

紅ほっぺあまおう 章姫

• やや大きめの長円錐形で、果皮は

 つやのある鮮やかな紅色

• 果肉は果心部も淡赤色に染まり、

 よく熟した果実は香りも優れている

• 甘味が強く酸味もやや強めで、いち

 ご本来の甘酸っぱさを堪能できる品

 種

• 中国でも多く生産されている

• あまおうはサイズが大きいのが特徴

 で、20gを超える大粒のものが多く

 見られる

• 見た目も丸みがあってかわいらしい

 形

• 果肉はかためで果汁が多く、甘味

 と酸味が調和して風味のよい味わ

 い

• 果実が長めの円錐形

• 果皮は濃橙赤色で、果実は少しや

 わらかめ

• 口当たりがよく、果汁も豊富。酸

 味が少なく甘味をしっかりと感じら

 れる

• 中国でも多く生産されている

Sweet Charlie Ozark Beauty

• 成長が活発で病気に強いいちご

•  果実はオレンジがかった赤色で、完

全に色づく前から甘くなる

• 濃厚な甘酸っぱい味わい

• 中国でも多く生産されている

• 全体が豊かな赤い色

• 独特の蜂蜜のような甘い風味を持

 つ

• 大きくて均一な果実が実りやすい

とちおとめ

• 安定した食味のよさと収穫量の多

 さで、東日本のシェア1位を獲得

• 糖度が高くてほどよい酸味があり、

 果汁も豊富。果実がしっかりしてい

 るので、比較的日持ちがよいのも

 魅力

画像出所）ヒロファーム画像出所）JA柳川 画像出所）長野ベリーファーム画像出所）東京新宿ベジフル

画像出所）GARDENIA画像出所）GREENWOOD NURSERY

Honeoye その他

• 大きくてしっかりとしている

• 明るいオレンジ色から赤色の果実

• 米国において有名な品種の一つ

• 日本においては、さがほのか、ゆめ

 のか等、様々な品種が存在

• ドイツにおいて、Elsanta、Elvira、

Senga Sengana等が有名

• 米国においては、Earliglow、 

Allstar、Chandler等が有名な品

 種

画像出所）STRAWBERRY PLANTS

出所）一般公開情報よりNRI作成
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１．世界の果実生産の動向と消費国の動向（いちご：①用途別消費形態）

いちごにおける主要品種の生産上位国とその生産量は以下のとおり

出所） JETRO品目別現地市場価格調査、各公開情報よりNRI作成
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季節 品種 過去20年生産量 生産上位国 価格例（小売）
育成権者及び育成者権の有

無（保護期間）

一季成り

（6月いち

ご）

Allstar, 

Annapolis, 

Benicia,

Benton…

• 中国では、伝統的な一季成り種やデイニュートラル

（四季成り）種など、さまざまな種類のいちごを生

産している。

• アメリカではカリフォルニア州とフロリダ州が商業生

 産で主に一季成り種が栽培されている生産量トッ

 プ2州である。

• フランスも一季成り種の主要生産国で、収穫期は

 夏が中心である。

• 中国

• アメリカ

• フランス

あまおう

USD 24.99 / パック（米国）

USD 32.03 / パック（タイ）

USD 12.01～13.93 / パック（香港）

Gariguette

USD 2.59 / 250g（フランス）

Ronde

USD 2.16～2.7 / 250g（フランス）

Reine des Vallées

USD 23.3 / kg（フランス）

※品種不明、各国例

USD 4.49～8.99 / パック（米国：米

国産）

USD 2.08～3.04 / 227～250g（英

国：欧州、南米、アフリカ産）

USD 1.2～2.7 / 250g（ドイツ：欧州

産）

USD 6.26 / パック（タイ：タイ産）

Popular patented varieties 

include:

(Bred by UC Davis) 

Camarosa (1994-2014)

Albion (2004-2024)

Monterey (2008-2028)

(Bred by Florida State 

University)

Sweet Charlie (1992-2012)

Festival (2000-2020)

Fortuna (2008-2028)

デイニュートラ

ル

Quinault, 

Ozark 

Beauty, 

Ogallala…

• 中国では、伝統的な一季成り種とデイニュートラル

 種を含む、さまざまな種類のいちごが生産されている

 。

• アメリカ、特にカリフォルニア州はデイニュートラル種

 の主要生産国である。

• メキシコもデイニュートラル種を含むいちごの注目すべ

き生産国である。メキシコ産のいちごは、しばしばア

メリカやその他の国々に輸出されている。

• 中国

• アメリカ

• メキシコ

四季成り

Fortuna, 

Albion, 

Evie-2 

(Evie-II), 

Monterey, 

Portola, 

San 

Andreas…

• 気候が多様でいちご栽培が盛んなアメリカは、四 

季成り種の一大産地である。特にカリフォルニアは、

その温暖な気候のおかげで、年間を通じていちごが生

産される有数の州である。

• エジプトもまたいちごの生産において重要な役割を担

っており、国内消費と国際貿易の両方に貢献して

いる。

• メキシコは、いちごの生産で知られ、その中には四季

成り種も含まれる。メキシコ産のイチゴは、しばしば

アメリカやその他の国々に輸出されている。

• アメリカ

• エジプト

• メキシコ



世界ではいちごはそのまま生で食べる他、日本と比較して甘みが弱く酸味が強いことから、サラダへの活

用や、加工品として活用される等、様々な形で消費されている

１．世界の果実生産の動向と消費国の動向（いちご：①用途別消費形態）

そのまま

生のまま 冷凍

特に調理せず洗ってそのまま

画像出所）ドラッグミック

冷凍することもあるが、その場合も傷み易

いので、生の方が一般的

画像出所）cotta

飲料

サングリア スムージー

いちごを始めとしあフルーツやスパイス

甘味料を入れたフレーバードワイン

画像出所）三菱食品

ストロベリーや好みに応じてその他の

フルーツを入れてスムージーに

画像出所）The Tasty Hub

世界の主な消費形態

トッピング等での使用

生のまま サラダ

洋菓子の一種。スポンジケーキやビスケット

生地のものがある。

画像出所）The Tasty Hub

海外ではいちごをサラダに入れることもある

画像出所）農林水産省

加工

ジャム アイス

糖アルコールまたは蜂蜜とともにゼリー化す

るようになるまで加熱して作成

画像出所）タスカルネットショップ

アイスの原料として活用

画像出所）The Tasty Hub

出所）バーバラ・サンティッチ他「世界の食用植物文化図鑑」、一般公開情報よりNRI作成
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日本においては、いちごの大きさや甘さといった特徴を生かし、そのまま食べたり、スイーツとして活用される

ことが多い

１．世界の果実生産の動向と消費国の動向（いちご：①用途別消費形態）

そのまま・スイーツのトッピング

生のまま パフェ

特に調理せず洗ってそのまま

画像出所）ドラッグミック

パフェのトッピングとして

画像出所）西村フルーツパーラー

飲料

サングリア スムージー

いちごを始めとしあフルーツやスパイス

甘味料を入れたフレーバードワイン

画像出所）三菱食品

ストロベリーや好みに応じてその他の

フルーツを入れてスムージーに

画像出所）The Tasty Hub

日本の主な消費形態

生のまま

洋菓子の一種。日本ではスポンジケーキを

活用するのが一般的

フルーツサンド

フルーツサンドのトッピングとして活用

画像出所）農林水産省画像出所）銀座コージーコーナー

加工

ジャム アイス

糖アルコールまたは蜂蜜とともにゼリー化す

るようになるまで加熱して作成

画像出所）タスカルネットショップ

アイスの原料として活用

画像出所）The Tasty Hub

出所）バーバラ・サンティッチ他「世界の食用植物文化図鑑」、一般公開情報よりNRI作成
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