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１ 会社概要

企業名 ： 丸善製茶株式会社
代表者 ： 古橋 克俊
資本金 ： 85,325,000円
営業内容 ： 各種包装茶の製造・販売

茶専門店への原料茶の卸売
ティーバック加工

主要取引先 ： 大手問屋 ・ スーパーマーケット
茶専門店 ・ ホテル 等

関係会社 ： 静岡冷凍倉庫㈱
Maruzen Foods (Thailand) Ltd.



Tea farmer (5,000 factories in Japan) 
Crude tea manufacturing process

Best seasons (First-picked tea, second-picked tea, 
third-picked tea, tea picked in Autumn and winter
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◆Tea plantation
Harvest usually starts from mid to
late April. 
Tea leaves are picked by hand or 
a machine and carried to the 
crude tea factory.

◆Fresh leaf preserver
Preserving the picked tea 
leaves temporarily 
maintaining freshness

◆Feeding machine
Feeding the tea 
leaves 
automatically to 
the steamer

◆Steaming machine

Steam the tea 
leaves and stop 
oxidase activity

◆Cooling machine
Remove surface 
moisture of the 
steamed tea leaves

◆Primary drying tea roller
Pressing with high 
pressure and drying 
with hot wind

◆Tea roller
Pressing the tea leaves to 
uniform moisture

◆Secondary drying tea roller
Pressing and drying with hot wind 
again

◆Final drying tea roller
Pressing and drying and 
shaping forms 

◆Crude tea dryer
Fully drying the pressed 
tea leaves 

◆Crude tea blender
Blend the dried tea leaves 
uniformly

Half-processed 
tea called
“Ara-Cha”

Refining tea manufacturing process

Crude tea has different 
shape and size so fixing 
them by sorting and 
cutting

Dry again and draw the 
distinctive flavor and taste 
of the tea

Removing woody stem 
and filiform leaves

Adjusting and blending 
the product uniformly

Tea leaves would be 
weighed and packed in 
packs, pouches and tins.

Shipped from the wholesaler 
to shops all over the country 
by truck and trains.

Wholesaler 2,000 in 
Japan

MARUZEN is one 
of 
biggest wholesaler.

◆Drying machine ◆Sorting machine ◆Blender ◆Automatic packing ◆Shipping◆General finishing machine

※ 90% of Tea manufacture own KAWASAKI processing machinery

２ 茶の製造工程



３ 商品 と 輸出対象国・地域（市場）の選定根拠

対象商品

茶 （荒茶） ・ 碾茶

輸出対象国

モロッコ

http://siti-tea.com/

選定根拠

◎モロッコは茶の集積地の１つであり、取引先のSITIグループは

包装資材のデザイン、製造、ティーバック加工、袋詰め、茶缶の製
造品質管理を全てグループ内で実施し、日々世界各国からバイ
ヤーが訪れる。

◎そこに拠点をつくることで全世界に日本茶のＰＲ・販売が可能



４ 事業内容と日本との違い

◎日本茶のプラットフォームを加工の中心地の一つに作ることを目的

○モロッコ現地に工場を設立

⇒日本の機械を輸出し設営したが、現地認可に違反している箇所が
多々存在

⇒その改修と書類提出の打合せに労力が必要

＜内容＞機械に使われているパーツや使用する包装資材などの安
全衛生証明の収集

○販売に関してはＳＩＴＩに訪れるバイヤーが多数工場見学に来場

⇒現在のＳＩＴＩに訪れるバイヤーの多くは中国やアフリカのお茶を中
心に扱っており、日本茶は価格が高価なので、その点を理解をしても
らう努力を継続中


