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酒粕ディップは、味、香り、なめらかさ、サチャインチの良さ
が活かされているかの面で高評価した人が多い

あまり活用されていない材料同士を組み合わせる観点で
SDGにも貢献
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• 味の面では、すべての料理を大変おいしいと感じ
る人が多かった

• なめらかさが求められる料理には、さらに一工夫
必要

• サバの味噌煮のように、サチャインチのパウダー
を相当量入れても、普通のサバの味噌煮とあまり
変わらない料理もあり、組み合わせによっては、
普段の食事にプラスしてなにも感じずにタンパク
質を摂取できる

• また、甘さや香ばしさが料理にコクを与え、サチャ
インチの良さがよく活かされる料理もあった（味噌
汁、甘酒、酒粕ディップなど

今後の展望
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1. 現地のバリューチェーンのさらなる調査
ペルーならではの多様なスーパーフード等の食品との組み合わせ
ペルーを訪れた観光客などをターゲットとした商品開発
そのための、食材の検討、商品の形態の検討

2. 開発した試食品の展開
料理のヒントとなる今回開発した試食品の利用促進活動

3. 開発した試食品の普及（一般向け試食会の開催等）

今回開発したレシピや、開発された新しいペルーのスーパーフード
を組み合わせた商品の認知度を高め、また改善していくことを目的
に、一般向けの試食会を開催
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