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《ライブ配信とメディア》 

 

Youtube ライブ配信 アーカイブ 

https://www.youtube.com/watch?v=l3xj-knaytg 

 

メディアの反応 

【ロンドン時事通信】 

https://www.jiji.com/jc/article?k=2023012400607&g=int 

 

【Yahoo!ニュース】 

https://news.yahoo.co.jp/articles/68fa4ebf8a41b00a4756f0a9c4aa1ca5fb9fea6d 

 

【TBS テレビ】  

https://newsdig.tbs.co.jp/articles/-/290553?display=1 

 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=l3xj-knaytg
https://www.jiji.com/jc/article?k=2023012400607&g=int
https://news.yahoo.co.jp/articles/68fa4ebf8a41b00a4756f0a9c4aa1ca5fb9fea6d
https://newsdig.tbs.co.jp/list/news/tbs
https://newsdig.tbs.co.jp/list/news/tbs
https://newsdig.tbs.co.jp/articles/-/290553?display=1
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《PR イベント全体報告》 

ロンドンでは料理人たちの交流の場・機会がパリほどは多くないと事前に伺っていたこと、また

販路開拓の裾野を広げていくためにも、集客対象をできる限り日本人以外のシェフとし、幅広い

層まで声がけをしたところ、故エリザベス 2 世女王陛下から大英帝国勲章を授与されたインド人

のセレブリティシェフや有名レストランのトップシェフたちなど、錚々たる顔ぶれのシェフが 

一堂に会してくださったことが今回のイベントの良かった点です。 

 

メディアにおいても、日系は時事通信、TBS、英系では FOOD52 をはじめとする有名フードジ

ャーナリストやインフルエンサーなどもご来場されました。 

 

早めにご到着された方、迷われて遅れて到着された方々、当日のノーショウもありましたが最終

的にはちょうどよい形で満員御礼の状態となり、JETRO、JFOODO、JNTO、全農など日系企業

および関係者は補助席をご案内することになり申し訳なかったのですが、報道の際にも盛況ぶり

がうかがわれたのではないかと思います。 

 

会場に参加した来場者の他、ライブ配信にてイベントの様子が閲覧可能となり、イギリス全土の

有名料理学校の学生たちへも配信があった模様です。参加者たちは日本食の技術を見て、実際に

試食してインスピレーションを得た方が多かった様に見受けられました。 

今回、日本食以外の料理ジャンルの方にアプローチしたことにより、今後日本米や日本の米粉が

もっと多くのバラエティーに富んだ飲食店でも使用されることを目標とし、今後も販路開拓を 

目指します。パリでは、今アフリカ系と和食とのフュージョン料理がトレンドです。 

 

《改善点・提案》 

日本国の威信をかけ輸出重点品目かつ国の礎でもあるお米のプロモーションを展開するには、 

有名シェフ・メディア等のお力添えが必要です。当初の計画通り、立地・アクセスに配慮した上

でもネームバリュー・歴史のある、スタッフサポートのしっかりした会場を利用されることを 

お勧めしたく存じます。今回は、会場の設備と大きさが不十分であり、お客様、シェフたちに 

諸々のご迷惑をおかけしてしまったことは痛恨の極みでした。 

・ 座席は 48 ありましたが、一部破損があり、使用できない席がありました。 

・ ライブ配信用のカメラの設置なども大変難しく、メディア関係者には、小空間の中で 

撮影をしていただくことになりました。 

・ 林シェフによるプレゼンテーション中はスライドを見やすくするために照明を落とす必要が

あったが、その際、同時進行で行っていた料理のデモンストレーションが大変見づらいとい

う状況になってしまいました。会場ではなんとかなりましたが、ライブ配信の映像では手元

が暗く、作業内容があまり確認できなかったのではないかと懸念しております。 

・ 調理場の設備は、冷蔵庫が動いていない、調理器具が実習用の基本的なものしかない等今回

の様な 2 大有名シェフをお迎えしたお米 PR イベントの調理の場としてはあまり適切とは言

えませんでした。  


