
【和歌山県田辺市】株式会社日向屋
ジビエを通じた地域活性化に貢献するチームひなたの取組

・狩猟体験 農業体験 解体体験 加工体験
→計400人超／年

・耕作放棄地の解消（令和元年度260a）
・日向屋での研修（農業実地等）により新規就農者
が増加。

・令和２年度、地元小中学校で食育活動を行い、未来
の農業を考えるとともにジビエの理解を深めた。

・田辺市上野地区で、耕作放棄地対策に取り組む予定。
・自然豊かで風光明媚な土地柄を活か
し、観光の観点を取り入れたビジネス
構築を検討。

特徴的な取組内容

実績

実施体制

今後の展開

ジビエメニューとその特徴

ひなたの杜（作業が観察できる窓）

鳥獣被害をはじめとした地域課題に立ち向かうため、若手農家が自ら会
社を立ち上げ、農業生産を中心に、新商品開発、農作業受託、狩猟活動
を実施。ジビエ加工施設（ひなたの杜）やレストラン（キャラバンサライ）と
も協業し、狩猟・ジビエを活用し地域を活性化。
・地域内のジビエ解体処理施設やジビエ料理
店との連携により、捕獲から処理・加工、調理、
販売の連続した体制を構築
・捕獲個体を地域資源（ジビエ）に、施設を
観光・体験資源にと、 地域を巻き込んだ取組
へと発展。

・小中学生向けにジビエへの理解を深める食育
活動も進めている。

・狩猟体験では、山へ罠の見回りから始め、
屠殺、処理加工施設での解体まで行う。

ジビエ加工施設（ひなたの杜）

・引き取りは、施設から１時間以内の範囲に限定。
・衛生管理を徹底。（和歌山県食品衛生管理

認定を取得。
・視察や社会見学の際、 室内に入らなくても様子

を観察できる窓を設置し衛生面を確保している。

小学校での食育活動

日向屋の加工品

【開始平成30年度～】
和歌山県田辺市上芳養のエリアで活動

★レストラン キャラバンサライの理念・目的
地元の新鮮な野菜やジビエを使用した自慢のフレ
ンチ料理を地元の人に振舞う。

★主な販売
ランチ・ディナー提供（梅収穫期休業）
お弁当販売（梅収穫期のみ）

レストラン キャラバンサライの料理

詳細はこちら

・処理施設

・レストラン

日向屋

地元農家

レストラン
キャラバンサライ

ひなたの杜

地元小中学校

地元小学校で未来の農業を考える梅蔵をリノベーションしたレストラン


	Slide 1: ジビエを活用した観光事例集 ー全国の取組ー
	Slide 2: 全国のジビエと関連したツーリズム
	Slide 3: 【岩手県大槌町】MOMIJI株式会社 三陸・大槌の自然を体感し、ジビエの体験プログラムを通じて命を学ぶ
	Slide 4: 【石川県羽咋市】合同会社のととし団と羽咋まちづくり株式会社 道の駅「のと千里浜」における地域資源を活かした取組
	Slide 5: 【長野県泰阜村】泰阜村ジビエ加工施設もみじや 地域交通会社と連携した「ジビエ＆わな猟体験ツアー」の提供
	Slide 6: 【岐阜県郡上市】猪鹿庁（猪鹿庁合同会社） 　猟師によるジビエ体験ツアー
	Slide 7: 【京都府南丹市】田歌舎 京都美山の山里でジビエに関わる自給的暮らしを体感
	Slide 8: 【和歌山県田辺市】株式会社日向屋 ジビエを通じた地域活性化に貢献するチームひなたの取組
	Slide 9: 【宮崎県宮崎市】フェニックス・シーガイア・リゾート スポーツ合宿プランにおけるジビエメニューの提供
	Slide 10: 【熊本県宇城市】ジビエファーム（株式会社イノP) TOBASE　冒険島　ジビエツーリズムの活動
	Slide 11: 【北海道・山梨県・長野県・大分県】星野リゾート 狩猟や伝統工芸の体験とともにジビエを味わう旅の提供
	Slide 12: ジビエと関連したツーリズム導入における支援策

