
携帯番号

e-mail

名称

役職名

地域合意形成 ジビエ等の有効利用に適した捕獲手法 捕獲鳥獣の解体･処理加工

処理加工施設における衛生管理 処理加工施設の運営 商品開発 流通

販路開拓 ペットフード利用 皮革利用 動物園等でのと体給餌

油脂利用 骨利用

）

シカ イノシシ クマ

）

全国 北海道

中国 四国 九州 沖縄

）

狩猟免許 （ 銃 ： 年 ） （ わな ： 年 ）

獣医師免許 （ 年 ） 　

）

⑫　

地域合意形成 ジビエ等の有効利用に適した捕獲手法 捕獲鳥獣の解体･処理加工

処理加工施設における衛生管理 処理加工施設の運営 商品開発 流通

販路開拓 ペットフード利用 皮革利用 動物園等でのと体給餌

油脂利用 骨利用

）

シカ イノシシ クマ

）

活動内容

・山梨県オリジナルブランド豚の富士桜ポークをメインに鶏肉、馬肉、牛肉を卸販売。
・富士桜ポークはオリジナルソーセージを開発（2010年B-1グランプリ優勝）し、Jリーグ試合会場や道
の駅、各種イベントで好評。
・水源である山の環境保全の一環として、地元猟師と連携して野生動物の食肉処理・販売（H29年に自
費でジビエ処理加工施設を建設）に従事。
・県内の猟師が捕獲した野生動物をできるだけ残渣を残さないよう食肉処理。
・野生シカについては「鹿肉の衛生及び有効活用ガイドライン」（平成26年山梨県）を遵守。
・ジビエの消費拡大を目的にキッチンカー（７台所有）で移動販売。
・今後、罠猟免許取得、ペットフード加工販売を予定。

活動分野

（該当するものを全て選択）

その他（

対象鳥獣

（該当するものを全て選択） その他（ アナグマ

活動実績

活動期間 通年

地　　域 山梨県内

取得年 元号

取得年 元号⑨

免許及び資格

（該当するものを全て選択し、
取得年を記載）

取得年 元号

その他（

⑦
対象鳥獣

（該当するものを全て選択） その他（ アナグマ

⑧
対応可能地域

東北 関東 北陸 東海

近畿

（該当するものを全て選択）
その他特定の都道府県、地域（

⑥

専門分野

（該当するものを全て選択）

その他（ 牛、馬、豚等の屠殺歴40年

④ 所属先
有限会社　郡司

取締役

③ 本人
090-9374-5852

s.gunji0129※gmail.com　（送信の際は、※を＠に置き換えてください）

ジビエ利活用コーディネーター登録票

①
ふりがな ぐんじ　そういちろう

氏　名 郡司　総一郎


