
年 月 日

携帯番号

e-mail

名称

役職名

地域合意形成 ジビエ等の有効利用に適した捕獲手法 捕獲鳥獣の解体･処理加工

処理加工施設における衛生管理 処理加工施設の運営 商品開発 流通

販路開拓 ペットフード利用 皮革利用 動物園等でのと体給餌

油脂利用 骨利用

）

シカ イノシシ クマ

）

全国 北海道

中国 四国 九州 沖縄

その他特定の都道府県、地域（ ）

狩猟免許 （ 銃 ： 年 ） （ わな ： 年 ）

獣医師免許 （ 年 ） 　

）

⑫　

地域合意形成 ジビエ等の有効利用に適した捕獲手法 捕獲鳥獣の解体･処理加工

処理加工施設における衛生管理 処理加工施設の運営 商品開発 流通

販路開拓 ペットフード利用 皮革利用 動物園等でのと体給餌

油脂利用 骨利用

）

シカ イノシシ クマ

）

ジビエ利活用コーディネーター登録票

令和 5 7 1 現在

①
ふりがな たかはし　みか

氏　名 髙橋　未佳

③ 本人
090-7647-7593

banny_0201※yahoo.co.jp （送信の際は、※を＠に置き換えてください）

⑥

専門分野

（該当するものを全て選択）

その他（ ジビエを利用した調理実習

④ 所属先
学校法人　緑ケ岡学園　釧路短期大学

専任講師

⑦
対象鳥獣

（該当するものを全て選択） その他（ エゾシカ

⑧
対応可能地域

東北 関東 北陸 東海

近畿

（該当するものを全て選択）

取得年 元号

取得年 元号⑨

免許及び資格

（該当するものを全て選択し、
取得年を記載）

取得年 元号

その他（ 栄養士（取得年 平成29年）　調理師 （取得年 令和2年）

活動実績

活動期間 平成29年4月～

地　　域 全国

活動分野

（該当するものを全て選択）

その他（ ジビエを利用した調理実習

対象鳥獣

（該当するものを全て選択） その他（ エゾシカ



活動内容

【講座・道内】
COOPさっぽろ主催「エゾシカを使ったぱん作り教室」講師(2018)
釧路ガス主催「ガス展」エゾシカ料理講師(2018)
COOPさっぽろ主催・エゾシカ肉料理教室㏌釧路講師(2019)
COOPさっぽろ主催・エソシカ肉料理教室in中標津講師(2020)
Bunyan主催・エゾシカ肉料理教室(2020)
釧路消費者協会主催「牛乳乳製品を利用したエゾシカ料理教室」講師(2020)
あいちょう主催・エゾシカ肉料理教室講師(2021)
釧路市付属中学校「パワーアップ授業(エゾシカ)」講師(2021)
北海道釧路明輝高校「お仕事スタートアップガイダンス(エゾシカに係る職業について)」講師(2021)
日本栄養士会主催・栄養ワンダー2021エゾシカ講座・講師(2021)
釧路湿原シニア大学院主催・エゾシカ肉料理教室講師(2021)
公社）札幌消費者協会・北海道エゾシカ倶楽部・エゾシカ肉料理教室・講師(2021)
COOPさっぽろ組合員活動部主催「生物多様化講座・エゾシカ肉料理教室」講師(2022)
（公社）釧路消費者協会主催「牛乳乳製品料理教室」講師(2022)
ｶﾅｴﾋﾞｷｯﾁﾝ主催「エゾシカ肉をサステナブルに食べる会」講師(2022)
一社）日本自動車連盟(JAF)主催「もっと知ってねエゾシカのこと」講師(2022)
きっさこイペ「もっと知ってねエゾシカのこと」講師(2023)
ｲﾙﾋﾟｰﾉ主催「エゾシカ肉をサステナブルに食べる会」講師(2023)
ｶﾅｴﾋﾞｷｯﾁﾝ主催「エゾシカ肉をサステナブルに食べる会」講師(2023)
ぴあのぴあの主催「エゾシカ肉をサステナブルに食べる会」講師(2023)

【講座・道外】
La・mujica主催「ジビエ王国北海道のエゾシカ肉を食べる会」講師(東京都・2021)
饗しOMOTENASHI「ジビエ王国釧路のエゾシカを食べる会」講師(東京都2022)
食のショールーム・パルズ「北海道のエゾシカを食べて学ぶ会」講師(東京都・2022）
修文大学「ジビエ(エゾシカ)を学ぼう」「エゾシカ肉料理教室」講師(愛知県一宮市・2022)
至学館大学「もっと知ってねｴｿﾞｼｶのこと」「ｴｿﾞｼｶ肉料理教室」講師(愛知県大府市・2023)

【地域活動】
（エゾシカ肉料理の提供・エゾシカ肉を使用した商品開発）
コア大空主催・北海道(だいち)のめぐみ・卒業生食堂(2019)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供(2019)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供(2020)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供(2020)
HOBO主催・エゾシカランチvol1 (2021)
HOBO主催・エゾシカランチvol2 (2021)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供(2021)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供(2021)
COOPさっぽろ主催「食べるたいせつフェスティバルin帯広(もっと知ってねエゾシカのことブース)」(2021)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供(2022)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供(2022)
ANA・釧路市 特産どうしようプロジェクト参画(エゾシカ肉・商品開発)(2022)
コア鳥取主催・つるクール食堂においてエゾシカ肉料理の提供予定(2023)

【レシピ提供】
(公社)札幌消費者協会・北海道エゾシカ倶楽部内「未佳の部屋」(2021～)
kushirepiro（くしれぴろ）(2021)

【技術協力】
あいちょう　エゾシカ肉加工品(2021)

【執筆】
北海道環境生活部自然環境局野生動物対策課『北海道ジビエール』(2023)


