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6 次 化 も の が た

6次産業化をさらに深掘!
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読者アンケートのご協力のお願い

6次産業化情報誌「We are 6次化生活！」をご覧いただきあり
がとうございます。今後のより良い情報提供のために読者アン
ケートにご協力ください。本アンケート結果は、統計調査およ
び、より良い誌面作りのために使用させていただきます。詳し
くは、WEBアンケートページをご覧ください。

https://www.contactus.maff.go.jp/j/form/shokusan/renkei/200220.html

６次産業化アワード受賞者の紹介

株式会社 ゆうぼく
住所 ： 〒797-0045　愛媛県西予市宇和町坂戸673-1
TEL ： 0894-62-5877　http://yuboku.jp/

　株式会社ゆうぼくは、抗生物質を
配合しない自社開発の飼料を使っ
て牛と豚を育て、自社工場では添加
物を使用しない加工品の生産に取
り組んでいる。
　牛舎にカメラセンサーを付けて、
牛の分娩時のリスクを抑えるなど、
ITに積極的な30代前半の若手経営
者が活躍し、農業に新しい風を吹き

込む。精肉は肉の旨味を最大限に引き出すために1か月程度熟成させる。自社生産の
牛肉、豚肉を使ったハム、ジャーキーなどの加工品は豊かな香りと歯ごたえで、地元
の住民はもちろん、遠方から訪れる観光客にも高く評価されている。
　商品は生協や自社のネット通販、本社直営売店で購入可能。また、松山市と西予市に
あるレストランでは、牧場直送の牛肉・豚肉を使ったおいしい肉料理を楽しめる。

村商 株式会社
住所 ： 〒893-1206  鹿児島県肝属郡肝付町前田622-1
TEL ： 0994-45-5098　https://www.shinmurachikusan.com/

　繁殖から肥育までの一貫体
制、積極的なスマート農業の導
入により、黒毛和種の品質向上
と生産性向上を両立している村
商株式会社では、高品質な黒毛
和牛をリーズナブルな価格で提
供している。「新村畜産」という
ブランドで肝付本店（鹿児島）と
都城店（宮崎）の2店舗の直営焼

肉レストランを運営。福岡では子会社を通じて「USHIO（うしお）」ブランドの焼
肉レストラン（2店舗）も展開している。2018年には台湾に現地法人を設立して
黒毛和牛の輸出を開始し、翌年には台北の百貨店に出店。今後はHACCP対応の
食肉加工場を建設し、オリジナルブランド「ごちそうビーフ」で冷凍加工食品を
本格展開する予定。

糸島漁業協同組合
住所 ： 〒819-1334  福岡県糸島市志摩岐志778-5
TEL ： 092-328-2311　http://foitoshima.jf-net.ne.jp/

　真鯛漁獲量7年連続日本一。農林
水産業の盛んな糸島市で、糸島産の
素材にこだわった様々な商品を開
発している糸島漁業協同組合。味噌
とバターと糸島産天然真鯛を調合
した「味噌バターっ鯛」は数々の商
品コンテストで受賞歴を持つ人気
商品だ。また、明太（めんたい）子と鯛
（たい）を掛け合わせたユニークな
ネーミングの「めん鯛」は、糸島産天

然真鯛を水揚げ後すぐにさばいて、福岡の名産品である辛子明太子に漬け込んだ
商品。ほかほかの白いごはんと良く合う。糸島漁協の直売所「志摩の四季」やかき
小屋にはインバウンドの観光客を含めて年間53万人超が来場し、地域活性化に
大きく貢献している。

株式会社 オキス
住所 ： 〒893-0132  鹿児島県鹿屋市下高隅町5454-11
TEL ： 0994-45-2508　https://okisu.co.jp/

　物流業から農業参入した株式会社オキスは、
自社生産および契約農家から買い取った野菜を
乾燥し、青汁の原料（粉末）やゴボウ茶（乾燥）な
ど軽量商品に加工して販売している。地元の大
隅地域は青果を大量に生産できる農地と農家が
揃っているが、大消費地からは遠く、青果をその
まま運んでいては競争で不利となる。そこで物
流コストの低い乾燥野菜に着目し、乾燥加工技
術を磨いた。桜島溶岩を使った乾燥は遠赤外線
効果で対象物の中まで熱が伝わり、表面が焦げ
ない。そのため、オキスのごぼう茶は焦げ臭さの
ない甘い香りがする仕上がりとなっている。今

後は冷凍野菜の加工にも進出する予定。社名の由来は、大隅（O）、加工（K）、セン
ター（C）でOKC＝オキスから。

株式会社 タケマン
住所 ： 〒819-1124  福岡県糸島市加布里1141
TEL ： 0120-020-396　https://mennma-takeman.jp/

　ラーメンや瓶詰め惣菜でおなじみ
のメンマ。一般には、海外産の麻竹が
原料だが、タケマンは創業当時から
日本に多い孟宗竹を使った国産メン
マの可能性を追求してきた。孟宗竹
は麻竹に比べて肉薄で軟らかく、発
酵が進みやすいため、加工管理が難
しい。しかし、タケマンはその技術課
題を克服し、同時に高齢化や後継者
不足で整備・管理が行き届かない糸
島市内の放置竹林の解消に貢献。福
岡県糸島産の孟宗竹を使ったタケマ

ンのメンマは、無塩で完全発酵、天日乾燥を施している。芳醇な風味と歯切れの
良い食感が特徴で、贈答品としても喜ばれている。

I Tを積極的に活用し
肉の高付加価値化を進める

ゆうぼく 愛媛県

奨励賞
若手経営賞

高品質な黒毛和牛の牛肉を
リーズナブルな価格で提供

村商 鹿児島県

奨励賞
地域資源
有効活用賞

遠隔地の不利性を
乾燥加工技術で解決

オキス 鹿児島県

奨励賞
遠隔地の課題解決
モデル賞

地域の漁業資源・観光資源を活かし
商品開発やかき小屋を運営

糸島漁業協同組合 福岡県

奨励賞
多角化

チャレンジ賞

職人こだわりの国産メンマ製造で
放置竹林問題を解決

タケマン 福岡県

奨励賞
地域課題解決賞




