


6次産業化（ロクジカ）とは1次産業を担う農
林漁業者が、加工（2次産業）、流通・販売（3次
産業）にも取り組む経営形態を指します。つまり
1次×2次×3次＝6！ でロクジカ。生産者が
熱い想いで行うロクジカは、わたしたち消費
者と生産者の距離が縮まるきっかけに
も。作り手の顔が見えるロクジカ

商品に、要注目です！

「ロクジカ」は、生産者と
距離が近づくキーワード！

ロクジカ？

お茶を淹れて、ちょっと一休み。ほっとするこんな瞬間が、
いま新たな形で広がりを見せています。この日本茶ブーム
の中で、生産者が自ら加工から販売まで行う6次産業化に
よってつくられた日本茶＝「ロクジカ日本茶」にも、新しい
楽しみ方が続々と生まれています。今回は、そんなロクジ
カ日本茶を満喫する7日間の過ごし方をご提案しましょう。

ロクジカ日本茶を楽しむ
7days

今日はどんな日本
茶

を
楽

し
む

？

ブーム到来中！
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2
0
1
7
年
12
月
、「
日
本
茶
を
新

し
い
文
化
と
し
て
現
代
に
再
構
築
」
を

コ
ン
セ
プ
ト
に
、
千
駄
ヶ
谷
と
代
官
山

に
続
け
て
オ
ー
プ
ン
し
た
の
が
日
本

茶
ス
タ
ン
ド
カ
フ
ェ「
八
屋
」
だ
。
人
気

フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
デ
ザ
イ
ナ
ー
が
総
合
プ

ロ
デ
ュ
ー
ス
を
し
た
と
い
う
店
は
、
ロ

ゴ
か
ら
空
間
ま
で
す
べ
て
が
洗
練
さ
れ

て
い
る
。
提
供
す
る
メ
ニ
ュ
ー
は
、フ
ー

ド
プ
ロ
デ
ュ
ー
サ
ー
が
監
修
。
淹
れ
方

や
温
度
に
も
こ
だ
わ
っ
た
温
冷
の
煎

茶
、
ほ
う
じ
茶
、
玄
米
茶
の
ほ
か
、
新

感
覚
の「
煎
茶
ソ
ー
ダ
」な
ど
、
こ
れ
ま

で
に
な
い
お
茶
の
楽
し
み
方
を
提
案
す

る
魅
力
的
な
メ
ニ
ュ
ー
を
揃
え
、
注
目

を
集
め
て
い
る
。

「
こ
だ
わ
っ
た
の
は
、〝
本
物
〞
で
あ
る

こ
と
。
一
杯
一
杯
急
須
で
丁
寧
に
淹
れ

た
り
、
茶
筅
を
用
い
て
ラ
テ
を
点
て
た

り
。
そ
う
い
う
文
化
と
し
て
の
所
作
も

楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
は
ず
で
す
」
と

広
報
担
当
の
五
代
儀
あ
や
さ
ん
。

こ
だ
わ
り
の
中
核
に
あ
る
の
が
、
ロ

ク
ジ
カ
日
本
茶
の
存
在
だ
。「
八
屋
」
で

は
現
在
2
つ
の
ロ
ク
ジ
カ
日
本
茶
の
ブ

ラ
ン
ド
を
使
用
し
て
い
る
。
そ
の
1
つ

が
奈
良
県
月
ヶ
瀬
に
代
々
続
く
茶
園

「
テ
ィ
ー
フ
ァ
ー
ム
井
ノ
倉
」
の「
井
ノ

倉 

気
宇
」（
表
紙
写
真
）で
あ
る
。

「
有
機
栽
培
を
メ
イ
ン
に
、
土
作
り
か

ら
こ
だ
わ
る
丹
精
な
お
茶
づ
く
り
を
さ

れ
る
茶
園
さ
ん
。
新
鮮
な
香
り
と
上
品

な
旨
み
が
特
徴
の
か
ぶ
せ
煎
茶
な
の

で
、
と
て
も
飲
み
や
す
く
お
い
し
い
で

す
よ
」。

八
屋
で
は
お
茶
に
合
う
甘
味
も
今
後

さ
ら
に
充
実
予
定
。
お
茶
文
化
の
ト
レ

ン
ド
発
信
基
地
と
し
て
今
後
も
目
が
離

せ
な
さ
そ
う
だ
。

バラエティ豊かなメニューで
日本茶の新しい顔を知る。

「
慌
た
だ
し
い
週
の
始
ま
り
。

甘
味
と
冷
た
い
日
本
茶
で
、
癒
や
さ
れ
つ
つ
頭
も
ス
ッ
キ
リ
。」

ファッションデザイナーがこだわりをもってプロデュー
スしたお店は、内装もオシャレ。陳列された食器は、本
人が九州まで買い付けにいったもの。

（左）果実炭酸冷茶
（右）あんみつ

住東京都渋谷区千駄ヶ谷4-1-8　営 9:00～19:00　
休土日祝　8ya.jp　☎03-6368-6647

八屋　千駄ヶ谷店
Shop Data

Day1
ロクジカ日本茶を
楽しむ

店内でイートインも楽しめるが、お店の外には縁側のよ
うな竹製ベンチを配置。和モダンで洗練された世界観
が細部まで行き届いている。
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長崎県の波佐見焼や佐賀県の有田焼、ガラス製ドリッパーなど、様々な容器を使ってドリップし
ている。「日本茶に新しい概念を与えるための、取り組みの一つです」（三浦さん）。

鎌倉駅から徒歩およそ1分。2018年4月26日
にオープンしたばかり。白を基調とした爽やか
な店構えが訪客を迎えてくれる。

ドリップしてもらったのは、佐賀県 太田重喜
製茶工場産の「つゆひかり」。透き通るようなグ
リーンと爽やかな後味が持ち味だ。鼻腔をくす
ぐる、深い香りもたまらない。

新しい淹れ方、
新しい味わい。Day2

ロクジカ日本茶を
楽しむ

日
本
茶
セ
レ
ク
ト
シ
ョ
ッ
プ
「C

H
A

 

B
A

K
K

A

 TE
A

 P
A

R
K

S

」で
扱
う
日
本

茶
は
、
い
ず
れ
も
、
オ
ー
ナ
ー
の
三
浦

健
さ
ん
が
全
国
各
地
の
産
地
に
足
を
運

び
、
選
び
抜
い
た
も
の
。

「
生
産
者
さ
ん
か
ら
直
接
仕
入
れ
て
い

る
か
ら
、
誰
が
ど
の
よ
う
に
し
て
作
っ

た
お
茶
か
、
お
客
さ
ん
に
お
伝
え
で
き

る
ん
で
す
。」（
三
浦
さ
ん
）。
店
側
が
産

地
を
訪
ね
る
こ
と
で
、
農
園
の
規
模
に

関
係
な
く
、
良
質
な
お
茶
農
家
を
消
費

者
に
知
っ
て
も
ら
え
る
チ
ャ
ン
ス
が
生

ま
れ
、
消
費
者
の
も
と
に
は
安
心
・
安

全
で
希
少
価
値
の
高
い
お
茶
が
届
く
。

「
当
店
を
き
っ
か
け
に
日
本
茶
の
魅
力

を
知
っ
て
い
た
だ
き
、
こ
の
業
界
を
盛

り
上
げ
て
い
き
た
い
で
す
ね
」
と
三
浦

さ
ん
。

イ
チ
オ
シ
は
、
鹿
児
島
県
瀬
川
農
園

の
ロ
ク
ジ
カ
日
本
茶
「
あ
さ
つ
ゆ
」
を

使
用
し
た「
ド
ラ
フ
ト
テ
ィ
ー
」（
上

写
真
）。
ま
る
で
ビ
ー
ル
の
よ
う
に

サ
ー
バ
ー
か
ら
注
ぎ
入
れ
る
ド
ラ
フ
ト

テ
ィ
ー
は
、
ク
リ
ー
ミ
ー
な
口
当
た
り

で
、
ほ
ん
の
り
と
甘
い
。
一
口
飲
ん
だ

瞬
間
、
心
奪
わ
れ
る
お
い
し
さ
だ
。

住神奈川県鎌倉市御成町11-10
営 11:00～18:00　休水曜日
shop.chabakkateaparks.com　☎0467-84-7598

CHABAKKA TEA PARKS
Shop Data

「話題のお店に寄り道。
洗練された店内に並ぶお茶には、
それぞれのストーリーが。」

SINGLE ORIGIN DRAFT TEA
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一つの茶園が生み出す
多様な旨味

東
京
・
台
東
区
の
蔵
前
。
近
年
、
お

洒
落
な
雑
貨
屋
や
カ
フ
ェ
が
続
々
と

オ
ー
プ
ン
し
て
い
る
こ
の
エ
リ
ア
に
、

日
本
茶
専
門
店
「N

A
K

A
M

U
R

A

 TE
A

 

L
IF

E

 S
T

O
R

E

」
は
あ
る
。
和
モ
ダ
ン

で
お
洒
落
な
空
間
に
陳
列
さ
れ
た
お
茶

製
品
は
す
べ
て
、
静
岡
県
藤
枝
市
に
あ

る
創
業
約
1
0
0
年
の
老
舗
お
茶
農

家「
中
村
家
」の
も
の
だ
。

「
子
供
の
頃
か
ら
水
代
わ
り
に
お
茶

を
飲
ん
で
き
ま
し
た
が
、
東
京
で
は
お

茶
は〝
わ
ざ
わ
ざ
〞
飲
む
も
の
。
そ
の

ギ
ャ
ッ
プ
を
埋
め
た
く
て
お
店
を
始

め
ま
し
た
」
と
話
す
の
は
、
店
主
の
西

形
圭
吾
さ
ん
。「
中
村
家
」
の
四
代
目
・

中
村
倫
男
さ
ん
の
幼
な
じ
み
で
、
デ
ザ

イ
ナ
ー
の
西
形
さ
ん
は
、
2
0
1
3

年
に「
中
村
家
」
の
お
茶
を「T

E
A

 

N
A

K
A

M
U

R
A

」
と
し
て
ブ
ラ
ン
ド
化

し
、
イ
ン
タ
ー
ネ
ッ
ト
通
販
を
開
始
。

無
農
薬
有
機
栽
培
に
こ
だ
わ
っ
た
中

村
家
の
ロ
ク
ジ
カ
日
本
茶
は
、
レ
ト
ロ

な
デ
ザ
イ
ン
も
相
ま
っ
て
人
気
が
上

昇
し
た
。

「
作
っ
て
い
る
農
家
は
同
じ
で
も
、
茶

畑
の
立
地
に
よ
っ
て
味
は
違
っ
て
き
ま

す
。
当
店
で
は
中
村
家
の
商
品
だ
け
を

扱
う
こ
と
で
、
お
客
さ
ん
も
お
茶
の
違

い
を
比
べ
や
す
く
、
お
気
に
入
り
を
選

び
や
す
く
な
る
。
反
響
を
お
茶
づ
く
り

に
フ
ィ
ー
ド
バ
ッ
ク
で
き
る
点
も
6
次

産
業
化
な
ら
で
は
の
メ
リ
ッ
ト
で
す
」

と
西
形
さ
ん
。
実
際
、
渋
味
を
抑
え
た

〝
か
ぶ
せ
茶
〞
は
、
お
客
さ
ん
の
声
に

よ
っ
て
生
ま
れ
た
も
の
だ
と
か
。
老
舗

ら
し
い
高
い
品
質
と
モ
ダ
ン
な
セ
ン
ス

の
融
合
に
よ
っ
て
、
新
し
い
お
茶
文
化

が
普
及
し
て
い
き
そ
う
だ
。

住東京都台東区蔵前4-20-4
営 12:00～19:00　休月曜日
www.tea-nakamura.com　☎03-5843-8744

NAKAMURA TEA LIFE STORE
Shop Data

茶葉を収穫した茶畑の名前がそのまま商品名に。写真の
「GARDEN No.02」は渋味と甘みのバランスが良く、ちょっと
贅沢をしたいときの日常使いに最適。お洒落なパッケージデザ
インは、西形さんが手がけている。

蔵前駅から徒歩数分。昭和レトロな赤いレンガ造りの建物に、
スタイリッシュなロゴと暖簾が絶妙にマッチしたお店。

「
い
つ
も
よ
り
早
く
帰
れ
た
今
日
は
、
気
に
な
っ
て
い
た
お
店
を
初
訪
問
。

お
茶
を
選
ぶ
ゆ
っ
く
り
と
し
た
時
間
は
、

気
持
ち
を
穏
や
か
に
し
て
く
れ
る
。」

Day3
ロクジカ日本茶を
楽しむ
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シーンに合わせて
贈り物選び

「お世話になった人への贈り物を調べていたら、
素敵なロクジカ日本茶がたくさんで、心躍る！」

Day4
ロクジカ日本茶を
楽しむ

孫右ヱ門
【ギフト】おみやげ袋＋煎茶セット

お茶の魅力すべてを
味わえるギフトセット

おいしさと香り、そして色の鮮やかさにこだ
わり、“究極”を求め続けてきた老舗「孫右ヱ
門」の上質な味を楽しめるギフトセット。カ
ラフルな包みのおみやげ袋は煎茶（20g）、玉
露（10g）、フレーバーティー（6g）、抹茶（4g）、
碾茶（8g）から3種類をセレクト。新緑の頃を
感じさせる香り豊かな煎茶（180g）とともに。
上から玉露、フレーバーティー、碾茶。

3

大切な方へのプレゼントに

ティーファーム井ノ倉
玉響80g／気宇80g（ギフト）

淹れて香って、一服。
その時間までが贈り物

「お茶の美味しさによって “人と人のつなが
り”をつくる」をコンセプトにした、奈良・月
ヶ瀬の茶農家「ティーファーム井ノ倉」。有機
肥料を主とした環境に優しい土地で育てた茶
葉を、朝霧立ち込める山間の湧き水で蒸した
お茶は、透明感のある水

すいしょく

色とまろやかな旨み
が特徴。煎じても水出しでも美味しい、かぶ
せ煎茶「玉

たまゆら

響」と「気
き う

宇」のセットを。

奈良県奈良市月ヶ瀬桃香野4877-2
☎0743-92-0733　www.inokura.co.jp

株式会社ティーファーム井ノ倉
Shop Data

静岡県静岡市清水区布沢270
☎054-396-3336　houkouen.org

豊好園
Shop Data

京都府城陽市水主南垣内20-1
☎0774-52-3232　www.magouemon.com

株式会社孫右ヱ門
Shop Data

1

1

2

3

お世話になった方への手土産に

豊好園
富士山三色茶

富士山型の包みが可愛い
雲海生まれの3色茶

雲海のさらに上、富士山も望める茶畑で育て
られた煎茶、紅茶、ほうじ茶の三色茶セット。
煎茶は香りの豊かさが自慢。3つの茶葉を富
士山型に包んでいる「豊好園」オリジナルのハ
ンカチが、飲み終わった後も贈った人の手元
に残って美味しさの余韻をさらに深めてくれ
そう。上から時計回りに煎茶75g、紅茶30g、
ほうじ茶30g。

2

家族へのお土産に
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贅沢な時間を
いつでも手軽に。

新川製茶
有機緑茶ティーバッグ（左）／
有機水出しティーバッグ（右）

豊緑園
ほたる茶（左）／満月茶（右）

和香園
TEAET 緑茶パウダー

「おうちでリラックスタイム。
サッと手軽に味わえるロクジカ日本茶をお供にまったり。」

Day5
ロクジカ日本茶を
楽しむ

お茶にこだわる人に
上質なティーバッグ

自然豊かな福岡の山あいで作られる、無農薬
有機栽培の「うきはの山茶」。緑茶ティーバッ
グは一番茶を粉茶にした贅沢なティーバッグ。
上品で濃厚な口当たりで、お茶通も納得の一
杯に。水出しティーバッグは、夏の暑い日に
家族みんなに清涼をもたらしてくれる爽やか
さが嬉しい。左：2g×25包、右：8g×15包。

自然のパワーに包まれる
豊穣のお茶を

農産物は自然のパワーをいただいて育つもの。
有機栽培にこだわる豊緑園のお茶は、まさに
それを感じる優しい味が特徴。満月の日に摘
んだ柔らかい新芽の緑茶「満月茶」、毎年姫ホ
タルが舞う畑で摘んだ「ほたる茶」。どちらも
リラックスタイムのお供にふさわしい、飲む
人を包んでくれるような優しさに溢れている。
どちらも3g×2包。

マグひとつで飲める
風味豊かな緑茶パウダー

「TEAET」は、鹿児島県の「和香園」が「お茶×
健康」をテーマに立ち上げた新ブランド。マ
グカップに緑茶パウダー1包を入れ、お湯を
150cc～200cc注ぐとたちまち深い緑色と
癒やされる香りが広がる。手軽に本格的な緑
茶の風味を楽しめる一品は、洗練されたパッ
ケージも魅力的。中身は1g×10包の個包装
タイプ。

123

3

2

1

福岡県うきは市浮羽町山北227-2
☎0943-74-3113　www.ukihanoyamacha.com

農業生産法人　株式会社新川製茶
Shop Data

宮崎県児湯郡新富町大字日置5182-54 
☎090-1343-5729　houryokuen.jp

有限会社豊緑園
Shop Data

鹿児島県志布志市有明町蓬原758
☎099-475-1023　www.wakohen.co.jp/teaet

株式会社和香園
Shop Data
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学ぶ、知る、飲む。
体験型ワークショップへ

コ
ー
ヒ
ー
と
同
じ
よ
う
に
、
産
地
、

品
種
、
淹
れ
方
に
よ
っ
て
味
わ
い
が
異

な
る
日
本
茶
。
そ
の
魅
力
を
味
わ
っ
て

ほ
し
い
と
、
2
0
1
7
年
1
月
、
三
軒

茶
屋
に
オ
ー
プ
ン
し
た
の
が
世
界
初
の

ハ
ン
ド
ド
リ
ッ
プ
で
淹
れ
る
日
本
茶
専

門
店「
東
京
茶
寮
」だ
。
全
国
で
仕
入
れ

た
単
一
農
園
&
単
一
品
種
の「
シ
ン
グ

ル
オ
リ
ジ
ン
煎
茶
」
を
扱
い
、
独
自
開

発
の
日
本
茶
専
用
ド
リ
ッ
パ
ー
で
抽

出
。
バ
リ
ス
タ
が
丁
寧
に
淹
れ
た
お
茶

は
味
わ
い
深
く
、
若
い
女
性
を
中
心
に

好
評
だ
。

日
本
茶
の
新
し
い
楽
し
み
方
を
掲
げ

る
同
店
で
は
、
2
0
1
8
年
2
月
よ
り

ワ
ー
ク
シ
ョ
ッ
プ
を
開
催
。
お
茶
の
淹

れ
方
、
楽
し
み
方
に
つ
い
て
体
験
し
な

が
ら
学
ぶ「
初
級
編
」、
お
茶
菓
子
と
お

茶
の
組
み
合
わ
せ
を
考
え
る「
ペ
ア
リ

ン
グ
」、
猛
暑
に
ピ
ッ
タ
リ
の「
水
出
し

茶
の
世
界
」
な
ど
。
生
産
地
や
加
工
方

法
な
ど
に
よ
る
特
徴
と
併
せ
て
学
ぶ
こ

と
が
で
き
る
。
現
在
は
不
定
期
開
催
だ

が
、
今
後
さ
ら
に
開
催
回
数
や
種
類
も

充
実
す
る
予
定
だ
と
い
う
。

Day6
ロクジカ日本茶を
楽しむ

住東京都世田谷区
上馬1-34-15
営平日13:00～20:00、
土日祝11:00～20:00
休月曜日
（祝日の場合は翌日休み）
www.tokyosaryo.jp
詳細・お申込みは
東京茶寮HPを参照

東京茶寮
Shop Data

「もっとロクジカ日本茶のことが知りたくて、ワークショップに参加。
奥深い日本茶の世界にさらにハマりそう。」

茶葉を使ったアレンジレシピも。甘酒250ccに茶葉
7.5gを入れて、水出しにした甘酒茶。冷蔵庫の中で、1
時間置けばほんのりお茶風味、ひと晩置けばしっかり
とお茶の味が楽しめる。

同じ茶葉でも使用量が違えば味わいは異なる。水1Lに
対し、茶葉10g、15g、20gで水出し茶を作り、試飲し
て比較。味わいの違いに、参加者たちも驚き。自分の好
みの味を見つけよう。

体験したのは静岡県の「農事組合法人あすなろ」で作ら
れた「おくひかり」を使った氷水出し茶。茶葉の上に氷
をのせて溶けるまでじっくり待つと、旨味が濃く抽出
され、まるでダシのような味わいに。
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静
岡
県
牧
之
原
市
に
あ
る「
カ
ネ

ジ
ュ
ウ
農
園
」は
、
土
作
り
か
ら
栽
培
、

製
茶
ま
で
一
貫
生
産
す
る
こ
と
で
生
ま

れ
る
風
味
豊
か
な
お
茶
が
自
慢
の
老
舗

茶
農
園
。
そ
ん
な「
カ
ネ
ジ
ュ
ウ
農
園
」

が
、
初
の
実
店
舗
と
し
て
テ
ィ
ー
サ
ロ

ン
・
テ
ィ
ー
バ
ー「
カ
ネ
十
農
園　

表
参

道
」を
オ
ー
プ
ン
。昼
は「
カ
ネ
十
煎
茶
」

な
ど
全
8
種
類
の
お
茶
や
ア
レ
ン
ジ

テ
ィ
ー
を
、
夜
は
日
本
茶
カ
ク
テ
ル
を

楽
し
む
こ
と
が
で
き
る
。

「
お
客
様
と
直
接
触
れ
あ
い
、
生
産
年

ご
と
の
味
の
違
い
や
、
お
い
し
く
淹
れ

る
た
め
に
こ
だ
わ
る
べ
き
と
こ
ろ
な
ど

お
茶
の
コ
ア
な
魅
力
ま
で
伝
え
ら
れ
る

の
は
、
農
園
直
営
と
い
う
6
次
産
業
化

な
ら
で
は
の
強
み
。
夜
は
、
お
茶
と
ア

ル
コ
ー
ル
を
組
合
せ
た
新
し
い
楽
し
み

方
も
提
供
し
て
い
ま
す
。
こ
こ
が『
お

茶
の
魅
力
を
あ
ま
す
こ
と
な
く
発
信
す

る
ベ
ー
ス
キ
ャ
ン
プ
』
と
な
れ
ば
嬉
し

い
で
す
ね
」と
、テ
ィ
ー
バ
ー
テ
ン
ダ
ー

を
務
め
る
松
本
貴
志
さ
ん
。
今
後
こ
こ

か
ら
ど
ん
な
新
し
い
楽
し
み
方
が
生
ま

れ
て
く
る
の
か
、
期
待
が
高
ま
る
。

住東京都渋谷区神宮前
4-1-22
営ティーサロン：10:00
～17:00／ティーバー：
17:00～21:00
休月曜日
☎03-6812-9637
kaneju-farm.co.jp

カネ十農園　表参道
Shop Data

「週末の夜は、ロクジカ日本茶のカクテルで乾杯。
まだまだ知らない楽しみ方が広がっている。」

ロ
ク
ジ
カ
日
本
茶
が

生
ま
れ
る
様
子
を

“
ま
る
ご
と
体
験
”

（右）夜は、バーテンダーとして18年の経験を持つ
松本貴志さんが考案した、新感覚のティーカクテ
ルが充実。カウンターには琉球畳が使われ、い草
の香りが店内に漂う。新しいのに懐かしい、癒や
しの空間。
（左）2018年6月28日に、オープンしたばかり。
お店の外に用意されたテラス席の周りには、牧之
原から運ばれたというお茶の植木がいくつもディ
スプレイされ、何とも涼しげ。都会の真ん中で茶
畑を感じられる、カネ十農園ならではの風景だ。

伝統的な加工法、お茶の手揉みを体験。直に茶
葉に触れられる貴重な時間。加工工場も見学で
きるので、違いを比べてみるのもおもしろい。

童謡でもおなじみの茶摘み娘の格好で茶摘み体
験。摘みとったお茶は製茶して届けてくれる。
思い出が詰まったお茶は格別の味わいだ。

生
産
か
ら
加
工
ま
で
見
学
・
体
験

で
き
る
の
は
、
6
次
産
業
化
を
行

う
お
茶
園
な
ら
で
は
。

茶農家に教わる
伝統の味、新しい魅力Day7

ロクジカ日本茶を
楽しむ

住静岡県榛原郡川根本町
元藤川17
営 8:00～18:00
☎0547-57-2777
www.yamakasho.com/
store.html
（体験・見学は事前に問合
せが必要）

山香荘茶園
Shop Data

カネ十煎茶マティーニ

+1Day
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新
規
就
農
を
目
指
し
、
東
京
か
ら

岡
山
県
へ
移
住

「
野
菜
工
房
く
に
ふ
ぁ
ー
む
」
と
し

て
、
ト
マ
ト
の
生
産
を
主
と
し
た

農
業
を
始
め
る

岡
山
県
初
の
エ
コ
フ
ァ
ー
マ
ー
と

し
て
認
定
第
１
号
を
取
得

六
次
産
業
化
・
地
産
地
消
法
に
基

づ
く
第
一
回
目
の「
総
合
化
事
業

計
画
の
認
定
者
」
に
な
り
、
ト
マ

ト
ジ
ュ
ー
ス
事
業
を
ス
タ
ー
ト

内
閣
府
地
域
社
会
雇
用
創
造
事
業

「
農
村
の
6
次
産
業
起
業
人
材
育

成
事
業
」の
起
業
認
定
者
と
な
る

株
式
会
社
ク
ニ
フ
ァ
ー
ム
を
設
立

ジ
ュ
ー
ス
・
農
産
加
工
品
工
場「
果

実
工
房
ク
ニ
フ
ァ
ー
ム
」新
設

1998年
3月

1999年
4月

2002年
7月

2011年
5月

2011年
8月

2012年
2月

2012
年

10月

ク
ニ
フ
ァ
ー
ム
の
歩
み
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1.ヘタの部分がぐりんと巻くように上にの
びているトマトがおいしいという。
2.色も形もさまざまなトマト。出荷用トマト
のほか、多品種を実験的に育てている。
3.シリアルナンバーが記載されたラベル。こ
のデザインも国友さんが自ら手がけている。

　

そ
の
母
の
レ
シ
ピ
を
ベ
ー
ス
に
作
ら

れ
た
の
が
、「
ク
ニ
フ
ァ
ー
ム
」
の
ロ
ク

ジ
カ
商
品
「
贅
沢
果
実
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー

ス
」。
価
格
は
、
1
本（
５
０
０
㎖
）２
５

７
０
円
〜
５
４
０
０
円
（
使
用
し
た
ト

マ
ト
に
よ
っ
て
変
動
）。
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー

ス
と
し
て
は
高
級
品
だ
が
、
贈
答
目
的

を
中
心
に
売
上
は
好
調
だ
。

「
6
次
産
業
化
で
は
、
自
分
の
農
産
物

の
強
み
を
、
生
産
す
る
商
品
の
特
徴
に

し
っ
か
り
と
結
び
つ
け
る
こ
と
が
大
事

だ
と
考
え
て
い
ま
す
。
う
ち
の
場
合
は
、

こ
だ
わ
り
の
農
法
で
味
を
追
求
し
て
育

て
た
究
極
の
ト
マ
ト
が
あ
る
か
ら
こ
そ
、

ジ
ュ
ー
ス
の
価
値
が
高
ま
る
。
だ
か
ら
、

他
に
代
わ
り
の
な
い
商
品
と
し
て
お
客

さ
ん
に
認
め
て
い
た
だ
け
て
い
る
の
か

も
し
れ
ま
せ
ん
」
と
、
国
友
さ
ん
は
話

す
。

苦
難
の
日
々
の
な
か
で 

目
指
し
た
「
世
界
一
」

　

今
で
こ
そ「
世
界
一
」
と
自
負
す
る

自
慢
の
ト
マ
ト
。
し
か
し
、
そ
こ
に
至

る
ま
で
に
は
並
々
な
ら
ぬ
努
力
と
苦
悩

が
あ
っ
た
と
い
う
。
新
規
就
農
を
目
指

し
脱
サ
ラ
し
た
後
、
東
京
か
ら
岡
山
へ

移
住
し
た
国
友
さ
ん
は
、
１
９
９
９
年

に
ト
マ
ト
農
家
と
し
て
キ
ャ
リ
ア
を
ス

タ
ー
ト
。
最
初
の
数
年
は
、
良
質
な
ト

マ
ト
が
ど
ん
ど
ん
売
れ
た
も
の
の
、
大

手
企
業
と
専
属
契
約
を
結
ぶ
と
状
況
が

　

き
っ
か
け
は
、
母
の
レ
シ
ピ
だ
っ

た
。
ト
マ
ト
の
生
産
お
よ
び
、
ト
マ
ト

ジ
ュ
ー
ス
の
加
工
・
販
売
を
手
が
け
る

「
ク
ニ
フ
ァ
ー
ム
」
は
、
代
表
・
国
友
正

明
さ
ん
と
妻
の
幸
恵
さ
ん
の
夫
婦
経
営

だ
。
幸
恵
さ
ん
は
毎
年
、
規
格
外
の
ト

マ
ト
を
故
郷
の
母
の
元
へ
送
っ
て
い
た

が
、
大
量
の
ト
マ
ト
を
前
に
し
た
母
が

「
な
ん
と
か
し
て
保
存
す
る
方
法
を
」
と

考
え
た
の
が
自
家
製
の
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー

ス
だ
っ
た
。
地
域
の
集
ま
り
な
ど
で
振

る
舞
う
と
、「
こ
ん
な
に
お
い
し
い
ト
マ

ト
ジ
ュ
ー
ス
は
飲
ん
だ
こ
と
が
な
い
」

と
皆
が
絶
賛
。
正
明
さ
ん
と
幸
恵
さ
ん

も
飲
ん
で
み
る
と
、
あ
ま
り
の
お
い
し

さ
に
驚
い
た
。
濃
厚
な
甘
み
と
ほ
ど
よ

い
酸
味
、
そ
し
て
旨
味
。
そ
れ
ら
が
絶

妙
に
合
わ
さ
っ
た
ジ
ュ
ー
ス
は
、
ま
さ

に
自
慢
の
ト
マ
ト
の
お
い
し
さ
が
凝
縮

さ
れ
た
感
動
の
味
だ
っ
た
。

一
変
。
厳
格
な
評
価
基
準
を
満
た
す
こ

と
が
で
き
ず
、
出
荷
で
き
な
い
ト
マ
ト

が
増
え
て
し
ま
っ
た
の
だ
。

「
シ
ョ
ッ
ク
で
し
た
ね
。
そ
れ
か
ら
第

二
の
人
生
を
か
け
て
、
味
や
品
質
に
こ

だ
わ
っ
た
世
界
一
の
ト
マ
ト
を
作
ろ
う

と
思
う
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
生
産
量

で
は
無
理
だ
け
ど
、
味
と
品
質
な
ら
自

分
た
ち
で
も
世
界
一
を
目
指
せ
る
だ
ろ

う
っ
て
」。

　

そ
こ
か
ら
苦
難
の
日
々
が
始
ま
っ
た
。

土
づ
く
り
を
一
か
ら
見
直
し
、
国
内
外

の
あ
ら
ゆ
る
品
種
を
試
し
、
常
に
新
し

い
栽
培
方
法
を
模
索
し
た
。
自
ら
厳
し

い
基
準
を
課
し
、
そ
れ
に
満
た
な
い
ト

マ
ト
は
出
荷
せ
ず
、
経
営
的
に
も
苦
し

い
状
況
が
続
い
た
。
そ
し
て
、
試
行
錯

誤
す
る
こ
と
約
10
年
。
よ
う
や
く
高
品

質
な
ト
マ
ト
を
安
定
的
に
栽
培
す
る
こ

と
に
成
功
し
た
と
い
う
。

「
自
分
で
考
え
て
納
得
で
き
る
や
り
方

だ
け
を
試
し
ま
し
た
。
例
え
ば
、
畑
の

土
を
発
酵
さ
せ
て
圃
場
全
体
を
堆
肥
化

さ
せ
、
微
生
物
の
生
息
で
き
る
環
境
を

作
る「
土
ご
と
発
酵
」や
、
樹
上
で
熟
し

て
か
ら
収
穫
す
る「
樹
成
完
熟
」
な
ど
。

人
か
ら
笑
わ
れ
る
よ
う
な
こ
と
も
や
っ

て
き
ま
し
た
が
、
植
物
や
土
と
対
話
を

す
る
こ
と
を
大
切
に
し
な
が
ら
色
ん
な

こ
と
を
実
践
し
ま
し
た
。
独
自
の
栽
培

方
法
の
お
か
げ
で
、
ト
マ
ト
の
味
は
格

段
に
良
く
な
り
ま
し
た
ね
」。

2

3

1

株式会社クニファーム 岡山県新見市第 4 話

世界一のトマトと、母のレシピ
口にした瞬間、誰もが驚くという「贅沢果実トマトジュース」。

その味は、こだわりの農法で育てた究極のトマトと
母のレシピから生まれたものだった。
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株式会社クニファーム
岡山県新見市哲多町荻尾674　☎0867-88-8272
◆フルーツトマト狩り
期間：7月15日～9月下旬
（トマトがなくなり次第終了）
営業時間：10:30～12:00、14:30～17:00（予約制）
料金：100g250円（入場無料）

　

こ
う
し
て
で
き
上
が
っ
た「
世
界
一

の
ト
マ
ト
」。
こ
だ
わ
り
抜
い
た
ト
マ

ト
が
原
料
な
の
だ
か
ら
、
ジ
ュ
ー
ス
も

当
然
お
い
し
い
と
い
う
の
が
、「
ク
ニ

フ
ァ
ー
ム
」
の
６
次
産
業
化
成
功
の
ロ

ジ
ッ
ク
だ
。

　

ト
マ
ト
ジ
ュ
ー
ス
作
り
を
本
格
的
に

事
業
と
し
て
開
始
し
た
の
は
、
２
０
１

１
年
。
六
次
産
業
化
・
地
産
地
消
法
に

基
づ
く「
総
合
化
事
業
計
画
」
の
認
定

を
受
け
て
か
ら
だ
っ
た
。

「
最
初
は
バ
イ
ヤ
ー
や
商
社
の
担
当
者

か
ら『
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー
ス
な
ん
て
ど
こ

に
で
も
あ
る
で
し
ょ
？
』
と
相
手
に
し

て
も
ら
え
な
か
っ
た
の
が
、
試
飲
す
る

と
評
価
が
が
ら
り
と
変
わ
る
。
そ
ん
な

こ
と
が
た
く
さ
ん
あ
り
、
ま
ず
は
飲
み

比
べ
て
も
ら
お
う
と
展
示
会
に
も
た
く

さ
ん
出
て
、
少
し
ず
つ
販
路
を
増
や
し

て
い
き
ま
し
た
。
で
も
、
一
番
効
果
が

大
き
か
っ
た
の
が
口
コ
ミ
。『
贈
答
用

に
』
と
紹
介
が
紹
介
を
呼
び
、
お
客
さ

ん
が
増
え
て
い
っ
た
の
で
す
」。

　

当
初
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー
ス
は
1
種
類

の
み
だ
っ
た
が
、
お
客
さ
ん
の
要
望
に

応
え
る
形
で
、
そ
れ
ぞ
れ
異
な
る
品
種

を
ベ
ー
ス
に
し
た
5
種
類
の
ト
マ
ト

ジ
ュ
ー
ス
を
開
発
・
販
売
。
糖
度
が
高

い
も
の
、
爽
や
か
な
酸
味
が
感
じ
ら
れ

る
も
の
な
ど
、
個
性
の
光
る
味
や
色
が

選
べ
る
よ
う
に
な
っ
て
い
る
。
ま
た
、

お
客
さ
ん
か
ら
好
評
を
得
て
い
る
の
が
、

シ
リ
ア
ル
ナ
ン
バ
ー
方
式
だ
。
ボ
ト
ル

1
本
1
本
に
収
穫
期
、
糖
度
、
シ
リ
ア

ル
ナ
ン
バ
ー
が
表
記
さ
れ
、
貴
重
な
1

本
で
あ
る
こ
と
を
表
し
て
い
る
の
だ
。

「
ト
マ
ト
は
季
節
や
天
候
に
よ
っ
て
味

が
微
妙
に
変
化
し
ま
す
。
最
初
は
均
一

化
し
よ
う
と
も
考
え
た
の
で
す
が
、
そ

う
す
る
と
苗
木
に
負
荷
を
か
け
る
こ
と

に
な
っ
て
し
ま
う
。
そ
れ
な
ら
夏
摘
み
、

秋
摘
み
で
違
う
味
わ
い
、
一
期
一
会
を

楽
し
ん
で
も
ら
う
ほ
う
が
い
い
ん
じ
ゃ

な
い
か
、
と
」。

　
「
世
界
一
の
ト
マ
ト
」と
自
負
し
な
が

ら
も
、
い
ま
だ
に「
２
０
０
点
満
点
の

ト
マ
ト
は
完
成
し
な
い
」
と
国
友
さ
ん

は
悔
し
が
る
。
理
想
を
高
く
持
ち
、
大

切
に
育
て
ら
れ
た
ト
マ
ト
を
凝
縮
し
て

作
っ
た
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー
ス
。
そ
ん
な
愛

情
い
っ
ぱ
い
の
商
品
だ
か
ら
こ
そ
、
大

切
な
人
に
贈
り
た
い
と
思
う
人
が
多
い

の
か
も
し
れ
な
い
。

むやみに生 産を拡 大しない 身の丈に合った販 売 戦 略を立てる 他にはない商品を 作る

ロクジカ成功の秘訣 クニファーム編

大口の契約をしたいというお申し出をいただ
くことがありますが、品質管理する上で、現
状の規模がマックスだと考えています。大手
なら資金を投入して規模を拡大させることも
できると思いますが、こだわりのトマトを作
るためには夫婦2人でできる範囲をしっかり
と守らないといけない。トマトの質にこだわっ
ているので、他の農家さんから仕入れるとい
うことも考えていません。

6次産業化に取り組む際に、“デザイン貧
乏”にならないようにすること。パッケー
ジやロゴ、WEBなど、販売においてデザイ
ン性は重要ですが、身の丈に合ったやり方
が大切。うちは小さな農業法人なので、新
商品や更新の度にデザインを発注する余
裕がありません。PhotoshopやIllustrator
を使い、今では自分で撮影からデザインま
ですべてを行っています。

6次産業化の世界では、もう大抵の商品が
出尽くしている気がします。その中で勝負
するのは難しいですが、他にはないものを
作ることが大切。今まで消費者が味わった
ことのないようなもの、商品化する必然性
があるものを作ることです。そのためには、
原材料の強みを商品の魅力にしっかり結び
つけることが大切です。

・第8回しんきん合同ビジネスコンテスト 
最優秀賞　2012

・せとうちアグリビジネスコンテスト2012 
優良農業経営部門　最優秀賞

・第26回東京ビジネスサミット2012 
隠れた逸品コンテスト　準賞

・観光庁　世界にも通用する究極のお土産　2013

・JR岡山　第1回 ふるさとあっ晴れ  
うめぇもん認定　2015

ジュース加工工
場では、衛生管
理を徹底。素材
の良さを最大限
に生かす製法が
採用されている。

樹成完熟フルーツトマトの美
味しさと甘さをそのまま瓶詰め
したトマトジュース。それぞれ
に固定ファンが付いている。

贅沢果実トマトジュース 主な受賞歴
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リンゴ農家のろく子さんロクジカ仙人ろくじい

リンゴの加工を始めようとしているろく子さん。マルシェで行ったアン
ケート結果を参考に、商品サンプルを作ることに…。



６
次
産
業
化
商
品
と
相
性
の
良
い
商
談
会
は
、
年
間
を
通
し
て
開
催
さ
れ
て
い
る
ぞ
。
ど
ん
な
商
談
会
の

予
定
が
あ
る
か
、
各
地
域
の
６
次
産
業
化
サ
ポ
ー
ト
セ
ン
タ
ー
に
聞
い
て
み
る
の
も
よ
い
じ
ゃ
ろ
う
。

検 索6次産業化アワード

NEWS!

「6次産業化優良事例表彰」
8/15（水）までエントリー受付中！

異業種や地域におけるネットワークを積極的に構築し、地

域の活性につなげるなど、新たな視点で6次産業化に取り

組む事業者を対象に、今年度も「6次産業化アワード」が開

催される。皆さんの6次産業化が表彰されるチャンスです！

※大臣賞受賞者は次年度の農林
水産祭（天皇杯等）に参加可能

農林水産大臣賞 …… 1点以内
農林水産省食料産業局長賞 …… 数点
審査委員会奨励賞 …… 数点

詳 細 はコチ ラ

表 彰



商品があっても、売る先がなければ困ったことになります。今回
のテーマ「販路」は6次産業化を始めるときに、まず考えないと
いけないことの１つ。希望の販路の絞り込み方と、開拓方法を
人気の6次産業化プランナーに教えてもらいます！

販路開拓の方法

◎「6次産業化プランナー」とは、全国の6次産業化に取り組む農林漁業者の方々の相談
に応じてアドバイスを行うために登録されている専門家のことです。プランナーを派遣
するサポートセンターは全国に設置されています。詳しくは農林水産省のHPまで。

販路を決めるときには、まず「どこで、誰に」手にとってほしいのか
を考えるところから始めましょう。たとえば子どもに食べてほしい
のか、若い女性に職場で食べてほしいのか、など。「どこで、誰に」
食べてほしいかが決まると自然と商品を売りたい場所が見えてき
ます。それもただ「スーパーに置きたい」というのではなく、「○○
コーナーに置きたい」というところまで見えてくるはず。そうする
と商品開発の方向性も定めやすくなります。このことから、販路の
絞り込みと商品開発の方向性の検討は、ほぼ同時進行とするのが
理想です。商品を手にとってほしい人が見えると、販路を考えやす
くなります。

商談会で実際の商品を見せることができると、具体的な商談が進
みやすくなります。でも販路が決まりきる前に、大量に生産してし
まうのはとても危険。販路が確保できずに在庫を抱えてしまうこと
もありえます。相手方の希望や意見を聞いて改良する余地を残す
ためにも、まずは小規模ロットで試作し、いろんな人の意見を聞い
てみましょう。試作に使える補助金もありますので、6次産業化サ
ポートセンターや自治体に相談し、活用を検討してみましょう。商
談会は類似商品をリサーチするのにも最適の場。試作前の段階で
も、積極的に通ってみることをおすすめします。

6次産業化プランナーの中には元または現役バイヤーもいらっし
ゃいます。このため、プランナーからのバイヤー目線での商品提案
なども参考になりますし、私のように仲卸業者さんと取引のある企
業の者も在籍していますので、ノウハウや人脈をもとに、販路開拓
の協力やイベント出展へのサポートなどができます。それぞれプラ
ンナーによって専門分野が違うため、「百貨店への販路開拓の実績
が多い人」「外食チェーンとのつながりが強い人」など、相談したい
プランナーの希望を6次産業化サポートセンターに伝えるとよい
でしょう。また、経験も兼ねて大きな商談会に出るのも手です。ブー
スを出すための補助金を活用できる場合もありますよ。

自社の生産物がどのような加工品に向いていて、どのようなニーズ
があるのかは、BtoCだけでなくBtoBも含めて検討してみるとよい
でしょう。一次加工品をBtoB向けに売るのも重要な販路の一つ。
たとえばある事業者の方は、タケノコの6次産業化を考えたときに
レストランのシェフの「調理時間が短縮でき、かつ新鮮なタケノコ
が欲しい」という声を聞き、下茹でして冷凍した加工商品を販売し
て実績を作っています。BtoB向け商品の開発・販売で6次産業化の
事業としてのベースをつくるのもやり方のひとつです。

「どこで、誰に売りたいか」
から考え始めましょう。

製品化の前に、まずは
商品サンプルの試作を。

まずは、6次産業化プランナーに
相談してみましょう。

BtoC向け商品だけでなく
BtoB向け商品にも視野を広げてみて。

そもそも販路のイメージが湧きません。

つくった商品を誰も買ってくれなかったら……

バイヤーとはどうやって出会ったらいいの？

一般消費者向けの加工品が思いつきません。

検 索農水省　6次産業化プランナー

.01

.03

.02

.04

vol.01

6次産業化プランナー、株式会社JEM代表取締役副
社長。外食向けのブランディング・周知活動、商品
規格の見直し、国内販路の開拓を得意とする。販路
拡大や物流・専門知識における講義や、商談会マッ
チングサポートなども行っている。

淺沼ゆうかさん教えてくれたプランナー

販
路
の
開
拓
と

商
品
開
発
は
同
時
に
！
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www.maff.go.jp/j/shokusan/sanki/jinzai/index1.html
https://6ch.agrijournal.jp



