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小豆と糀を発酵させて、砂糖を一切加えず、不思
議な甘さを引き出しました。料理に使えば麹の効
果で肉はやわらか、魚はしっとり、野菜はふっく
ら。砂糖の代わりにもぜひどうぞ（糖度36.1％）。

株式会社 A-Netファーム十勝
住所 ： 〒089-0374
  北海道上川郡清水町御影東4条3丁目15番地
TEL ： 0156-63-2789
E-mail ： morita@azukilife.com
https://www.azukilife.com

北海道発酵あずき

北海道清水町

セミノール青みかんを通常より約2か月早い時期に収
穫して搾ったジュース。抗酸化物質ヘスペリジンを豊
富に含む果皮の粉末を添加し、酸味の強い味わいが特
徴のドリンクです。

有限会社 すぎもと農園
住所 ： 〒519-5201
  三重県南牟婁郡御浜町神木394
TEL ： 0120-113-852
E-mail ：sugimoto_farm@o-mikan.com  
http://o-mikan.com

セミノール青みかんドリンク

三重県御浜町

かんずりは新潟県上越・妙高地域に古くから伝わる辛味調味
料。自社農園と契約農家で育てた専用の唐辛子を雪にさらし
て灰汁をぬいた後に糀・柚子・塩と混ぜ、3年間熟成発酵させ
た自然食品です。

有限会社 かんずり
住所 ： 〒944-0023
  新潟県妙高市大字西条437-1
TEL ： 0255-72-3813
http://kanzuri.com/

かんずり

新潟県妙高市

しいたけの原木栽培とは、ナラの木に種を植え、自然の気候を
最大限に利用しながら栽培する方法。その香り豊かな原木し
いたけを使用し、簡単手間いらずで、しいたけと昆布のうま味
と栄養をまるごと食べられるだし粉です。

お茶としいたけ貫井園
住所 ： 〒358-0026
  埼玉県入間市小谷田2-1-19
TEL ： 04-2962-7372
E-mail ：info@nukuien.com 
http://www.nukuien.com

だし粉

埼玉県入間市

秋田県大潟村産あきたこまちを100％使用した秋田県オリジ
ナル糀「あめこうじ」で造った甘味料・保存料不使用、ノンアル
コールの甘酒。独自の氷点下熟成製法ですっきり飲める甘酒
に仕上がっています。

株式会社 大潟村あきたこまち生産者協会
住所 ： 〒010-0492
  秋田県南秋田郡大潟村字西4丁目88番地
TEL ： 0120-43-2851
E-mail ： info@akitakomachi.co.jp
https://akitakomachi.co.jp

大地の甘酒

秋田県大潟村

兵庫県丹波産の有機丹波黒大豆をじっくり焙煎した香ばしい
オーガニックの黒豆茶。ノンカフェインなので時間を気にせ
ず、いつでも飲めます。

株式会社 丹波しのたろう
住所 ： 〒669-3622
  兵庫県丹波市氷上町三原364-2
E-mail ： info@shinotaro.com
http://shinotaro.com/

オーガニック丹波黒豆茶

兵庫県丹波市

トマトdeスパイシーソースはトマトの赤色を最大限に活か
した商品で、鯖と鰹、トマトから出るダシが決め手の辛味
ソース。熊本でお正月にお屠蘇として飲まれる赤酒と水前
寺味噌を加えることで、洋食だけではなく和食にも合う万
能辛味調味料となっています。

株式会社 レッドアップ
住所 ： 〒865-0072
  熊本県玉名市横島町横島10209-2
E-mail ： info@redup.jp
http://www.redup.jp

トマトdeスパイシーソース

熊本県玉名市

独自に開発した「水熟製法」で桃の長期保存を実現。おいしい桃を生に
近いフレッシュな状態のまま、季節を問わず楽しめます。

果樂 株式会社
住所 ： 〒710-0007
  岡山県倉敷市浅原1862-2
TEL ： 086-527-8281
E-mail ： info@tourian.jp
https://www.karakuinc.net/shop.php

水熟桃

岡山県倉敷市

世界の市場で高く評価され、人々の関心を
集めている日本の食。各地のユニークな6
次化商品も輸出に取り組み、認知度がさら
に高まっています。今回は、その中でも注
目したい6次化商品を紹介します。

世界に羽ばたく
6次化商品

６次産業化
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