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九
十
九
里
浜
に
行
か
れ
た
こ
と
は
あ

る
だ
ろ
う
か
。
海
水
浴
場
と
し
て
も
有

名
な
こ
の
浜
の
長
さ
は
約
66
㎞
。
実
際

に
立
っ
て
み
て
、
砂
浜
の
果
て
し
な
さ

に
心
打
た
れ
た
。
永
遠
が
そ
の
先
に
あ

る
か
の
よ
う
に
続
く
浜
。
そ
し
て
広
い

海
。
こ
こ
は
古
く
か
ら
い
わ
し
の
好
漁

場
と
し
て
知
ら
れ
、
い
わ
し
料
理
も
数

多
く
生
ま
れ
た
。
つ
み
れ
汁
も
、
そ
の

１
つ
で
あ
る
。

　
い
わ
し
の
頭
、
は
ら
わ
た
を
取
っ
て

よ
く
洗
い
、
身
を
ぶ
つ
切
り
に
し
て
す

り
鉢
で
す
る
。
し
ょ
う
が
と
酒
を
加
え

て
、
な
め
ら
か
に
仕
上
げ
る
。「
鮮
度

の
よ
い
い
わ
し
さ
え
あ
れ
ば
、
あ
と
は

根
気
よ
く
す
り
あ
げ
る
だ
け
で
す
よ
。

昔
は
子
ど
も
の
仕
事
で
し
た
が
、
今
は

機
械
で
や
り
ま
す
ね
え
」
と
は
、
地
元

の
お
母
さ
ん
の
声
。

　
な
め
ら
か
に
な
っ
た
身
を
団
子
状
に

丸
め
て
、
昆
布
だ
し
に
し
ょ
う
ゆ
で
味

つ
け
し
た
汁
で
煮
れ
ば
完
成
だ
。
食
べ

る
と
、
つ
み
れ
が
口
の
中
で
ホ
ロ
リ
と

く
ず
れ
る
。
魚
の
う
ま
み
が
溶
け
た
汁

が
ま
た
う
ま
い
。
素
朴
な
が
ら
、
食
べ

飽
き
な
い
味
で
あ
る
。

　
青
背
の
魚
は
柑
橘
と
の
相
性
が
い
い

も
の
。
す
だ
ち
や
、
ゆ
ず
が
手
に
入
る

時
期
な
ら
、
皮
を
切
っ
て
汁
に
添
え
て

み
て
ほ
し
い
。
し
ゃ
れ
た
椀
も
の
に
変

身
す
る
。
ま
た
こ
の
つ
み
れ
、
平
た
く

し
て
焼
い
て
も
お
い
し
い
。
い
わ
ば
、

い
わ
し
の
ハ
ン
バ
ー
グ
で
、
子
ど
も
た

ち
に
も
大
人
気
だ
。

　
魚
の
す
り
身
を
使
っ
た
料
理
は
日
本

各
地
に
あ
る
。
さ
つ
ま
揚
げ
し
か
り
、

か
ま
ぼ
こ
し
か
り
。
冷
蔵
庫
の
な
い
時

口
の
中
で
ホ
ロ
リ
と
く
ず
れ
る
、
素
朴
な
お
い
し
さ
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つ
け
し
た
汁
で
煮
れ
ば
完
成
だ
。
食
べ

　各
地
に
あ
る
。
さ
つ
ま
揚
げ
し
か
り
、
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か
ま
ぼ
こ
し
か
り
。
冷
蔵
庫
の
な
い
時

代
、
す
り
身
に
し
て
加
熱
し
た
り
、
干

も
の
に
す
る
こ
と
で
、
少
し
で
も
保
存

性
を
高
め
て
、
日
本
人
は
食
を
つ
な
い

で
き
た
。

　
千
葉
に
は
、
い
わ
し
を
塩
と
ご
ま
で

漬
け
る
料
理
や
、
酢
と
お
か
ら
で
漬
け

る
料
理
も
残
っ
て
い
る
。
こ
れ
ら
も
味

の
よ
さ
と
保
存
性
を
追
求
し
た
結
果
、

生
ま
れ
た
料
理
だ
ろ
う
。

　
郷
土
の
味
か
ら
は
、「
い
か
に
長
持

ち
さ
せ
て
、
よ
り
お
い
し
く
す
る
か
」

を
考
え
抜
い
た
、
先
人
の
姿
が
し
の
ば

れ
る
。

いわしは現在も千葉県の特産物で、水揚げ
量は全国上位に入る。梅雨の時期は特に
脂がのって味がよくなり、この時期のいわしは
「入梅いわし」と呼ばれ人気が高い。

犬吠埼灯台（千葉県銚子市）
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