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「
所
変
わ
れ
ば
〝
食
〞
変
わ
る
」
と
、

旅
す
る
ご
と
に
思
う
。
そ
う
強
く
感
じ

さ
せ
る
も
の
の
一
つ
が
、
み
そ
で
あ
る
。

東
北
な
ら
仙
台
み
そ
に
代
表
さ
れ
る
キ

リ
ッ
と
辛
め
の
み
そ
、
関
東
甲
信
越
で

は
ま
ろ
や
か
な
信
州
み
そ
が
愛
好
さ
れ

る
。
九
州
な
ら
軽
や
か
で
香
ば
し
い
麦

み
そ
が
定
番
。
そ
し
て
東
海
地
方
の
愛

知
・
岐
阜
辺
り
は
、
八
丁
み
そ
（
豆
み

そ
）
文
化
圏
で
あ
る
。

　
独
特
の
渋
み
が
あ
る
八
丁
み
そ
は
、

愛
知
県
で
多
く
の
料
理
に
使
わ
れ
て
い

る
。
み
そ
汁
、
名
物
の
み
そ
カ
ツ
、
み

そ
煮
込
み
う
ど
ん
に
も
欠
か
せ
な
い
。

そ
し
て
今
回
の
ど
て
煮
も
八
丁
み
そ
を

た
っ
ぷ
り
と
使
う
煮
も
の
だ
。

　
具
材
は
牛
す
じ
、
豚
モ
ツ
、
大
根
に

こ
ん
に
ゃ
く
。
下
ゆ
で
し
た
す
じ
や
モ

ツ
に
、
八
丁
み
そ
と
み
り
ん
、
砂
糖
を

加
え
、
じ
っ
く
り
と
煮
込
ん
で
ゆ
く
。

そ
し
て
こ
の
料
理
に
必
要
な
も
の
は
気

長
さ
だ
。「
半
日
加
熱
し
て
半
日
や
す

ま
せ
、
三
日
は
煮
込
み
た
い
で
す
ね
」

と
は
地
元
の
方
の
ご
意
見
。「
冬
は
親

が
ス
ト
ー
ブ
に
か
け
て
根
気
よ
く
〝
育

て
て
〞
い
ま
し
た
」
な
ん
て
声
も
。
実

際
や
っ
て
み
る
と
、
確
か
に
一
日
二
日

の
加
熱
で
は
、
ど
て
煮
独
特
の
コ
ク
が

出
な
い
。

　
逆
に
考
え
る
と
、
時
間
を
か
け
た
だ

け
う
ま
く
な
る
料
理
と
も
言
え
る
。
水

や
酒
を
足
し
足
し
気
長
に
煮
れ
ば
、
次

第
に
渋
み
と
甘
み
が
溶
け
合
っ
て
、
な

ん
と
も
言
え
な
い
ま
ろ
み
が
生
ま
れ
て

く
る
。
ち
な
み
に
白
砂
糖
で
は
な
く
、

ざ
ら
め
で
や
る
人
も
多
い
。
よ
り
こ
っ

て
り
し
た
甘
み
が
出
る
の
だ
。
み
り
ん

煮
込
む
ほ
ど
に
味
わ
い
深
い
、
名
古
屋
め
し
の
代
表
格
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長
さ
だ
。「
半
日
加
熱
し
て
半
日
や
す

ざ
ら
め
で
や
る
人
も
多
い
。
よ
り
こ
っ
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て
り
し
た
甘
み
が
出
る
の
だ
。
み
り
ん

は
ケ
チ
ら
ず
、
た
っ
ぷ
り
と
使
う
の
も

ポ
イ
ン
ト
。

　
よ
く
「
み
そ
は
煮
え
ば
な
」
と
言
わ

れ
る
よ
う
に
、
長
々
加
熱
す
る
と
風
味

は
と
ん
で
し
ま
う
も
の
。
し
か
し
八
丁

み
そ
は
煮
込
む
ほ
ど
に
不
思
議
と
う
ま

み
が
増
す
。
県
内
の
飲
食
店
、
こ
と
に

居
酒
屋
で
は
ど
て
煮
は
定
番
メ
ニ
ュ
ー
。

店
ご
と
に
個
性
が
あ
り
、
出
来
栄
え
を

競
っ
て
い
る
。
訪
れ
た
ら
ぜ
ひ
、
味
わ

っ
て
み
て
ほ
し
い
。

八丁みそとみりんは、共に愛知県の特産物。八
丁みそは旧八丁村（現岡崎市八帖町）でつくら
れたことからこの名になった。みりんは200年以
上前から三河地方などでつくられている。

名古屋城
（愛知県名古屋市）
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