
ミンチ調製
細かくミンチ状にした
可食部を薄い板状にして
凍結します

回収水の精製
回収した水分に含まれる
油分やたんぱく質を分解し、
清浄な水に精製します

回収された水分
氷上で回収した
水分を溶かします

分析と解析
液体シンチレーション
カウンターという
分析機器で測定します

水分の抽出
凍結したミンチを、
真空凍結乾燥機を用いて、
水分を抽出します

試薬の混合・静置
精製した水を試薬と混合し、
冷暗所で静置します
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　　 トリチウム精密分析の分析の方法
　トリチウム精密分析は、検体サンプルに含まれるトリチウム水を用いて行うため、サン
プルが他の水に触れて検査結果に影響が出ないよう注意が必要です。また、セシウムの
分析とは異なり、トリチウムの精密分析には時間がかかります。通常、水産物を分析機
関に運んでから分析結果が出るまでにおよそ１か月～１か月半ほどの時間を要します。
参考2のトリチウム迅速分析よりも低い下限値（0.4Bq/kg程度）で分析が可能です。

参考1
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