
米粉パン

ノングルテン米粉を
使用した加工品の登録が

スタートしました！

基準を満たしたパンや麺などに
このマークが付きます！

基準

①ノングルテン米粉（グルテン含有量が
1ppm以下の米粉）が主たる原料

②小麦（特定原材料）不使用

②きちんとした衛生管理の手法（HACCP
の考え方を取り入れた衛生管理）によ
る製造 等

米粉パンや麺が選びやすくなりました！
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